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VORWORT




Vorwort

0.1

Einleitende
Worte

Liebe Leserinnen und Leser,

er Verbraucherschutzbericht 2025 gibt Einblicke

in die vielfdltigen Aufgaben des gesundheitlichen

Verbraucherschutzes in Niedersachsen. Die Beitrage
zeigen, wie Risiken friihzeitig erkannt, wissenschaftlich
bewertet und geeignete MaBnahmen zum Schutz von
Mensch und Tier umgesetzt werden.




Innovative Analysen ermdég-
lichen die Untersuchung
neuer Stoffgruppen wie
z.B. PFAS.

Vorwort

Ein besonderer Schwerpunkt des Jahres 2025 lag auf der
Tiergesundheit. Der umfangreiche Geflligelpest-Seuchenzug,
die anhaltende Bedrohung durch die Afrikanische
Schweinepest sowie der Ausbruch der Maul- und Klauen-
seuche in Deutschland haben eindrucksvoll gezeigt, wie
wichtig eine wirksame Tierseuchenpravention und eine enge
Zusammenarbeit aller beteiligten Behérden sind. Gleichzeitig
gewinnen moderne Uberwachungsprogramme, Biosicher-
heitsmaBnahmen und Ubungen zur Krisenvorsorge weiter
an Bedeutung.

Auch die Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandetberwa-
chung entwickelt sich kontinuierlich weiter. Innovative
Analysen erméglichen die Untersuchung neuer Stoffgruppen
wie PFAS (Per- und polyfluorierte Alkylsubstanzen) und



Vorwort

leisten ebenso einen wichtigen Beitrag zur Aufdeckung

von Lebensmittelverfalschungen oder zur Beurteilung

von Nahrungserganzungsmitteln. Praxisberichte aus der

LebensmittellUberwachung zeigen zudem, wie konsequente

Kontrollen und die Beratung von Betrieben dazu beitragen,

hygienische Standards zu sichern und Verbraucherinnen und

Verbraucher wirksam zu schttzen.

Unser Dank gilt allen Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern der
niedersachsischen Veterinar- und Lebensmitteliberwachungs-
behoérden, des LAVES sowie den zahlreichen Partnerinnen
und Partnern aus Verwaltung, Wissenschaft und Wirtschaft.

Ihr Engagement und ihre Fachkompetenz bilden die

Grundlage fur einen modernen und wirksamen gesundheit-

lichen Verbraucherschutz in Niedersachsen.

Wir wiinschen Ihnen eine interessante LektUre.

Miriam Staudte
Niedersachsische Ministerin fur
Erndhrung, Landwirtschaft und

Verbraucherschutz

Marco Prietz

Prasident des Niedersachsischen
Landkreistages

Landrat des Landkreises

Rotenburg (Wimme)

Dr. Andrea Luger

Prasidentin des Nieder-
sachsischen Landesamtes fir
Verbraucherschutz und Lebens-
mittelsicherheit (LAVES)

Jurgen Krogmann

Prasident des Niedersachsischen
Stadtetages

Oberburgermeister der Stadt
Oldenburg

Miriam Staudte

Dr. Andrea Luger

Marco Prietz

Jiirgen Krogmann
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Organisation und Aufgaben des Verbraucherschutzes

1.1

Wer wir
sind und was
wir tun

er Schutz der Verbraucherinnen und Verbraucher
sowie der Schutz der Tiere gehéren zu den zentralen
Aufgaben des Staates. Ziel ist es, die Gesundheit
von Mensch und Tier zu schiitzen, Verbraucherinnen und
Verbrauchern verlassliche Informationen fiir fundierte
Kaufentscheidungen bereitzustellen und das Tierwohl
zu fordern. Fiir diese Aufgaben sind in Deutschland die
Bundesldander verantwortlich.

In Niedersachsen arbeiten das Niedersachsische

Ministerium far Erndhrung, Landwirtschaft und Verbrau-
cherschutz (ML), das Landesamt fir Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (LAVES) sowie die kommunalen
Lebensmitteliberwachungs- und Veterinarbehérden der
Landkreise, kreisfreien Stadte, der Region Hannover und des
Zweckverbandes Veterinaramt JadeWeser eng zusammen.

Gesundheitlicher Verbraucherschutz

Das ML setzt die fachlichen Schwerpunkte des gesundheit-
lichen Verbraucherschutzes. Dazu gehéren die Lebensmittel-
und Futtermitteliberwachung, die Tiergesundheit, der
Tierschutz sowie der 6kologische Landbau.

Eine Mitarbeiterin des LAVES

untersucht Proben im Labor.




Die Untersuchungsergebnisse des
LAVES sind entscheidend dafr,
ob am Ort der Probennahme
weitere MaBnahmen ergriffen

werden mussen.
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Organisation und Aufgaben des Verbraucherschutzes

Als obere Landesbehorde unterstitzt das LAVES die kommu-
nalen Behérden und Gbernimmt landesweite Fachaufgaben.
Hierzu zahlen insbesondere:

e die Untersuchung und Begutachtung amtlicher Proben in
sechs Instituten,

e die Futtermitteliberwachung,

e der Einsatz von zwei , Task Forces” (Verbraucherschutz
und Veterinarwesen), um die Landkreise beispielsweise bei
Tierseuchenausbrichen zu unterstitzen,

¢ die Uberwachung der Oko-Kontrollstellen,

e die Genehmigung und Uberwachung von Tierversuchen
und Tierversuchseinrichtungen.

Die kommunalen Lebensmitteliberwachungs- und Veteri-
narbehdrden haben Betriebe entlang der gesamten
Lebensmittelkette im Blick. Sie Gberprifen unter anderem
Hygiene, Kihlung, bauliche Voraussetzungen und die Eigen-
kontrollsysteme der Unternehmen, entnehmen Proben und
veranlassen bei Bedarf weitere MaBnahmen auf Grundlage
der Untersuchungsergebnisse des LAVES.

Im Bereich Tiergesundheit und Tierschutz Gberwachen die
Veterinarbehérden unter anderem Tierhaltungen, Tiertrans-
porte sowie den Einsatz von Tierarzneimitteln. Ziel ist es,
Tierseuchen vorzubeugen, Tierleid zu vermeiden und den
Antibiotikaeinsatz auf das notwendige MaB zu beschranken.

Erndhrungsbezogener und

wirtschaftlicher Verbraucherschutz

Der erndhrungsbezogene Verbraucherschutz férdert eine
gesundheitsbewusste Ernahrung. Hierzu leisten unter
anderem das Zentrum fur Ernahrung und Hauswirtschaft
Niedersachsen (ZEHN) sowie die Verbraucherzentralen mit
zahlreichen Projekten einen wichtigen Beitrag.



Organisation und Aufgaben des Verbraucherschutzes

Der wirtschaftliche Verbraucherschutz starkt die Rechte von
Verbraucherinnen und Verbrauchern und férdert ihre Eigen-
verantwortung. Niedersachsen bringt sich hierzu Gber den
Bundesrat und die Verbraucherschutzministerkonferenz in
die Weiterentwicklung des Verbraucherrechts ein und unter-
stitzt die unabhangige Verbraucherberatung, insbesondere
durch die Férderung der Verbraucherzentrale

Niedersachsen e. V.

—

/Wo kann ich VerstéBe im Lebensmittel- und/oder zur anonymen
Futtermittelbereich oder zu tierschutzrelevanten Meldestelle des
Sachverhalten melden? LAVES:

Im LAVES ist eine ,anonyme Meldestelle” angesiedelt, die
Hinweise von Blurgerinnen und Blrgern entgegennimmt und
an die jeweils zustandigen Behdérden weitergibt. Bargerinnen
und Burger kénnen sich selbstverstandlich auch direkt an die
kommunalen Veterinarbehérden wenden, um Mangel zu

melden. /

Nachwuchs gesucht!

Der gesundheitliche und wirtschaftliche Verbraucherschutz
ist ein Berufsfeld, das durch interdisziplindre Zusammenarbeit

gepragt ist. Neben Verwaltungsmitarbeitern stellen Lebens- SN
mittelkontrolleure, Amtstierarzte, Lebensmittelchemiker,

Veterinarassistenten sowie technisches Laborpersonal die zum Karriere-
mengenmaBig gréBten Anteile im Verbraucherschutz. portal des LAVES:

Viele weitere Berufsgruppen sind im Verbraucherschutz tatig.

Wie wird man eigentlich ...
Lebensmittelkontrolleur oder -kontrolleurin?

Amtstierarzt oder -arztin?

Lebensmittelchemiker oder -chemikerin?

Veterinarassistent oder -assistentin?

11


https://www.ml.niedersachsen.de/startseite/themen/tiergesundheit_tierschutz/tierschutz_allgemein/anonyme-meldestelle-fur-verstosse-und-missstande-in-den-bereichen-verbraucherschutz-tierschutz-und-tiergesundheit-196067.html
https://t1p.de/i3wsm
https://t1p.de/kpyqn
https://t1p.de/suieh
https://t1p.de/uhk3z
https://www.laves.niedersachsen.de/startseite/aktuelles/job_und_karriere/ausbildung/ausbildung-im-laves-203674.html

Gesundheitlicher und wirtschaftlicher Verbraucherschutz

GESUNDHEIT-

LICHER UND
WIRTSCHAFLICHER
VERBRAUCHER-
SCHUTZ

Autorinnen und Autoren:

Heike Naumann-Antenori, Astrid Burmeister,

Dr. Yasin Kuzu, Dr. Daniel Melles, Maximilian Nobis,
F. Buchwald, M. Henschel, Dr. T. Sonntag,

Dr. Heike Scharnhop




Gesundheitlicher und wirtschaftlicher Verbraucherschutz

2.1

Amtliche
Uberwachung

von Lebensmitteln
und Verbraucher-
produkten

ie amtliche Uberwachung von Lebensmitteln,
Bedarfsgegenstanden, kosmetischen Mitteln und
Tabakerzeugnissen umfasst Produktion und Handel
- einschlieBlich des Online-Handels. Die Betriebe werden
stichprobenartig und risikobasiert durch die kommunalen
Behorden (KB) kontrolliert. Der Kontrollschwerpunkt
liegt auf Betrieben, von denen ein héheres Risiko fiir die
Gesundheit der Bevélkerung ausgehen kénnte.

In Niedersachsen unterlagen 2025 mehr als 128.500
Betriebe der amtlichen Uberwachung. Davon sind die
meisten (etwa 47.300 Betriebe) Dienstleistungsbetriebe
(z.B. Kantinen, Gaststatten und Imbisse) und Einzelhandler
(ca. 43.600 Betriebe). Die Ubrigen ca. 37.600 Betriebe sind
sogenannte Primarerzeuger (Erzeuger von pflanzlichen
oder tierischen Lebensmitteln), Hersteller und Abpacker,

Vertriebsunternehmer und Transporteure sowie Einzel- Eine Mitarbeiterin des LAVES fur

handler auf Einzelhandelsstufe (handwerklich strukturierte Fische und Fischereierzeugnisse

Betriebe wie Fleischereien und Backereien). Cuxhaven untersucht Proben im
Labor.

13



Gesundheitlicher und wirtschaftlicher Verbraucherschutz

Kontrollen und VerstéBe im Uberblick

Kontrollen, Versté6Be, MaBnahmen der Gberwachten Betriebe
im Jahr 2025: Bei rund 58 Prozent der mehr als 57.600
Kontrollen wurden VerstéBe festgestellt.

Kontrollierte Kontrollen mit Kontrollen mit

Betriebe Kontrollen
Betriebe VerstoBen MaBnahmen

128.538 38.585 57.656 33.308 30.938

Allgemeine Hygienemangel (z.B. bauliche oder konzep-
tionelle Mangel, Mangel der Betriebs-, Personal- und
Arbeitshygiene) kamen mit 46 Prozent am haufigsten vor.
Auch die betriebliche Eigenkontrolle (22 Prozent), zu der
zum Beispiel Mangel bei der Reinigung und Desinfektion,
der Dokumentation und Ruckverfolgbarkeit von Produkten
gehoéren, war oft Anlass einer Beanstandung. Durch die
Eigenkontrolle muss der Unternehmer sicherstellen, dass sein
Betrieb alle rechtlichen Anforderungen einhalt. Dies wird
regelmaBig stichprobenartig von den zustandigen Behdrden
Uberwacht.

Arten der festgestellten VerstoBBe
bei Betriebskontrollen im Jahr 2025

‘ 15% Kennzeichnung und . 1% Zusammensetzung

Aufmachung (9.286) (nicht mikrobiologisch)*
@ 22% Betriebliche (548)

Eigenkontrolle (13.567) . 15% Andere (10.302)
‘ 46% Betriebshygiene

(19.007)

*z.B. Mangel der Rohstoffe, Rlickstéande, unzulassige Veranderungen
wie die Zugabe von Wasser, unzuldssige Zutaten und Stoffe, die
Anwendung unzuldssiger Verfahren oder der Einfluss des

Verpackungsmaterials.
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Gesundheitlicher und wirtschaftlicher Verbraucherschutz

Die Behorden ergriffen bei fast 30.900 Kontrollen
MaBnahmen, teilweise um gleich mehrere VerstéBe
zu ahnden.

MaBnahmen im Jahr 2025

Schriftliche Verwarnung Einleitung eines BuBgeldverfahrens 852

Ordnungsverfigung 959 | Einleitung eines Strafverfahrens 240

~Mangel-/Kontrollbericht 10.226 | Nicht formelle MaBnahmen (z.B. 20.456

mit Anordnungen, die eine mundliche und schriftliche Beleh-

Nachkontrolle erfordern rungen, mundliche Verwarnungen

(inkl. Rechtsbehelf)” ohne Verwarngeld und freiwillige
Verkaufsbeschrankungen)

Ergebnisse der Probenahmen

Neben den Betriebskontrollen zahlt die Probenahme zu den
wichtigen Instrumenten der Uberwachung. Im Jahr 2025
wurden mehr als 26.500 Proben in mehr als 8.500 Betrieben
(ca. 7 Prozent) entnommen und untersucht. Uberregionale
Hersteller und Hersteller auf Einzelhandelsebene wurden
besonders oft beprobt (22 bzw. 18 Prozent), bedingt durch
ein héheres Betriebsrisiko im Herstellungsprozess.

Probenahmen, Beanstandungen,
MaBnahmen der tiberwachten Betriebe im Jahr 2025

Beprobte Probenahmen mit Probenahmen

Probenahmen

Betriebe : .
Betriebe Beanstandungen [ mit MaBnahmen

128.538 8.519 26.593 4.503 4.849

15
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Gesundheitlicher und wirtschaftlicher Verbraucherschutz

Durch das Niedersachsische Landesamt fir Verbraucherschutz
und Lebensmittelsicherheit (LAVES) wurden bei mehr als
4.500 Proben Abweichungen festgestellt, die von den KB
gegenuber den Verantwortlichen der Unternehmen
beanstandet wurden. Das entspricht einem Anteil von fast

17 Prozent aller entnommenen Proben.

Griinde fiir festgestellte
Beanstandungen bei Proben im Jahr 2025

‘ 17% Mikrobielle ‘ 72% Kennzeichnung/
Verunreinigung (821) Aufmachung (3.449)

‘ 5% Andere Verunreinigung . 4% Andere (192)
(225)

. 2% Zusammensetzung
(126)

Fast 65 Prozent der Proben mit Kennzeichnungsmangeln
(zum Beispiel irrefUhrende Angaben, fehlende Zusatzstoff-
kennzeichnung) stammten aus dem Einzelhandel.

Bei 4.849 Proben wurden infolge von Beanstandungen durch
die kommunalen Behérden MaBnahmen ergriffen, um die
VerstoBe zu ahnden. Dabei kébnnen mit einer MaBBnahme
mehrere VerstoBe geahndet werden. Das umfasste
schriftliche Verwarnungen (20) und Ordnungsverfiigungen
(116) bis hin zur Einleitung von BuBgeld- und Strafverfahren
(155 und 137).

Bei 2.646 Proben wurde die Beanstandung von der
kommunalen Behoérde an die fir das Produkt zustandige
Uberwachungsbehérde weitergeleitet. Dies ist dann erfor-
derlich, wenn die Probe in einem anderen Bundesland oder
im Gebiet einer anderen kommunalen Behérde hergestellt
wurde oder der Importeur dort ansassig ist.



Gesundheitlicher und wirtschaftlicher Verbraucherschutz

Offentliche Warnungen im Internet

Bund und Lander warnen Verbraucherinnen und Verbraucher

Uber das Internet-Portal www.lebensmittelwarnung.de.

Niedersachsen hat 2025 insgesamt 30 Warnungen eingestellt,

bei denen die Hersteller oder Importeure in Niedersachsen

ansassig waren.

Die 30 Warnungen bezogen sich auf Lebensmittel (29) und
kosmetische Mittel (1). Dabei ging es um:

Allergene (8 Falle)

Krankheitserreger (7 Falle)

Ruckstande und Kontaminanten (7 Falle)
festgestellte Fremdkorper (3 Falle)
gesundheitsschadliche Substanzen (3 Falle) und
sonstige Grunde (1 Fall).

Auf lebensmittelwarnung.de
informiert Niedersachsen Uber
gesundheitsschadliche

Lebensmittel.

17


http://www.lebensmittelwarnung.de
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Gesundheitlicher und wirtschaftlicher Verbraucherschutz

Darutber hinaus hat sich Niedersachsen weiteren mehr als 210
Meldungen von anderen Bundeslandern angeschlossen, da
die Ruckverfolgung der Vertriebswege ergab, dass sich die
Produkte auch in Niedersachsen auf dem Markt befanden.

fKontrollen

Amtliche Kontrollen Gberprifen die Einhaltung gesetzlicher
Vorschriften zur Lebensmittelsicherheit und zum Tauschungs-
schutz bei den Unternehmen (siehe Art. 2 Abs. 1 der
Verordnung (EU) 2017/625).

Risikoorientierung

Die Betriebe werden in Risikokategorien eingestuft (§ 6 der
Allgemeinen Verwaltungsvorschrift Rahmen-Uberwachung).
Dabei spielen Betriebsart und das Produktrisiko eine Rolle.
Bei einer Betriebskontrolle werden weitere Risiken (Verhalten
des Unternehmers, Verlasslichkeit der Eigenkontrollen,
Hygienemanagement) mittels eines Punktesystems beurteilt.
Das Ergebnis dieser Bewertung bestimmt, wie haufig ein
Betrieb kontrolliert wird (wdéchentlich bis dreijahrig). Neben
diesen Plankontrollen gibt es weitere Kontrollen.

VerstoBe und MaBBnahmen

Ein Versto3 gegen das EU-Recht zur Lebensmittelkette
(Verordnung (EU) 2017/625) hat amtliche MaBnahmen (Art.
138) bzw. Sanktionen (Art. 139) zur Folge. Die MaBBnahmen
dienen dazu, die festgestellten VerstoéBe gegenlber dem
verantwortlichen Unternehmen zu ahnden und dafir Sorge
zu tragen, dass sie abgestellt werden.




Gesundheitlicher und wirtschaftlicher Verbraucherschutz

2.2

Nahrungs-
erganzungsmittel
far Kinder

ahrungserganzungsmittel (NEM) sind Lebensmittel Angeboten werden Produkte in

zur Erganzung der allgemeinen Erndhrung. Sie Form von Fruchtgummis oder

enthalten Vitamine, Mineralstoffe, Aminosauren mit besonders kindgerechter
oder andere Stoffe mit ernahrungsspezifischer oder physio- Verpackungsgestaltung.

logischer Wirkung und werden meist in dosierter Form,
beispielsweise als Tabletten, Kapseln oder Flissigkeiten
angeboten. Fiir NEM gelten besondere Kennzeichnungsvor-
schriften, darunter Vorgaben zur Angabe der empfohlenen
taglichen Verzehrmenge oder dass sie auBerhalb der

19
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Gesundheitlicher und wirtschaftlicher Verbraucherschutz

Reichweite von kleinen Kindern zu lagern sind. Produkte mit
pharmakologisch wirkenden Inhaltsstoffen gelten nicht als
Lebensmittel, sondern als zulassungspflichtige Arzneimittel.

Keine Definition fiir Kinder-NEM

Auf dem Markt werden allerdings NEM angeboten, die sich
durch Aufmachung, Darreichungsform oder Altersangaben
gezielt an Kinder richten. Hierzu zahlen beispielsweise
Produkte in Form von Fruchtgummis oder mit besonders
kindgerechter Verpackungsgestaltung. Teilweise werden sie
mit Aussagen zur Unterstitzung der Entwicklung oder des
Immunsystems beworben.' Weder die Richtlinie 2002/46/

EG noch die Nahrungserganzungsmittelverordnung (NemV)
enthalten eine spezielle Definition fir Nahrungserganzungs-
mittel fur Kinder. Gesetzlich festgelegte Hochstmengen

far Inhaltsstoffe wie Vitamine und Mineralstoffe bestehen
derzeit weder fur Erwachsene noch fur Kinder. Fur die
Sicherheit der Produkte ist der Lebensmittelunternehmer
verantwortlich.

Was priift die Uberwachung?

Im Rahmen eines Projekts untersuchte das Lebensmittel- und
Veterinarinstitut Braunschweig 18 Nahrungserganzungs-
mittel, die aufgrund ihrer Kennzeichnung und Aufmachung
far Kinder ab dem vierten Lebensjahr beworben waren.
Hierzu zahlten unter anderem Gummibarchen, Ampullen,
Sachets, Lutsch- und Kautabletten sowie Safte.

Gegenstand der Untersuchung waren die Prtfung der
Gehalte an Vitaminen und Mineralstoffen sowie die
Kennzeichnung, Aufmachung und Bewerbung der Produkte.

Inhaltsstoffe - was sagen die Ergebnisse?

Die untersuchten Produkte enthielten entweder
ausschlieBlich Vitamine oder waren zusatzlich angereichert
mit Jod, Zink oder Eisen. Die deklarierten und analysierten
Mengen stimmten nicht in allen Fallen Gberein. In zwei Fallen



Gesundheitlicher und wirtschaftlicher Verbraucherschutz




Nahrungserganzungsmittel
werden meist in dosierter Form,
beispielsweise als Tabletten,
Kapseln oder Flussigkeiten

angeboten.

22

Gesundheitlicher und wirtschaftlicher Verbraucherschutz

wurde der angegebene Gehalt von Vitamin B2 bzw. Vitamin C
unterschritten. In mehreren Proben wurden teilweise deutlich
hoéhere Gehalte als deklariert ermittelt, beispielsweise fur
Vitamin D, Folsaure, Vitamin B6, Vitamin A, Jod und Zink
(einzeln oder in Kombination).

Empfehlungen von DGE und BfR

Bei zwei Proben Uberschritt die empfohlene Tagesverzehrs-
menge die von der Deutschen Gesellschaft fir Ernédhrung
(DGE) empfohlenen Tageszufuhren fur einzelne Alters-
gruppen von Kindern.? Zusatzlich erfolgte eine Bewertung
anhand der vom Bundesinstitut far Risikobewertung (BfR)
veroffentlichten Héchstmengenvorschlage far Vitamine

und Mineralstoffe in Nahrungsergéanzungsmitteln.? Bei vier
Produkten lagen die deklarierten Gehalte teilweise Gber den
vorgeschlagenen Héchstmengen fir Erwachsene. Da es sich
hierbei nicht um rechtsverbindliche H6chstmengen handelt,
wurde auf die erhéhten Gehalte entsprechend hingewiesen.

Die Produktaufmachung

Bei einzelnen Produkten gab es Auffalligkeiten hinsichtlich
der Aufmachungen und Verbraucherinformationen auf den
Packungen. Die Aufmachung eines Produkts (,,Fruchtgummis
mit Vitaminen”) vermittelte beispielsweise den Eindruck
eines StBwarenprodukts, wahrend es sich tatsachlich um ein
Nahrungserganzungsmittel handelte.

Bei einem anderen Produkt (,,Leckere Barchen”) wurde eine
besonders an die Zielgruppe Kinder gerichtete Aufmachung
festgestellt. Die Verpackung und Form richteten sich deutlich
an Kinder. Um eine Verwechslung mit einer SGBware auszu-
schlieBen, wurde empfohlen, einen deutlich wahrnehmbaren
Hinweis auf das Produkt aufzubringen. Dieser sollte dartber
aufklaren, dass es sich um ein Nahrungserganzungsmittel und
nicht um eine SuBigkeit handelt. DartGber hinaus wurde die
Verwendung eines kindersicheren Verschlusses empfohlen.



Gesundheitlicher und wirtschaftlicher Verbraucherschutz

Unzuldssige gesundheitsbezogene

oder krankheitsbezogene Angaben

Unzuladssige gesundheitsbezogene Angaben wurden dartber
hinaus bei 9 der 18 eingesendeten Proben festgestellt. Bei
einem Produkt wurde mit Aussagen geworben, die einen
Schutz vor Krankheiten suggerierten. Solche krankheits-
bezogenen Angaben sind fur Lebensmittel unzulassig.

/Health Claims Verordnung

Nach der Health-Claims-Verordnung (EG) Nr. 1924/2006
dirfen gesundheitsbezogene Angaben und auch Angaben
Uber die Reduzierung eines Krankheitsrisikos nur verwendet
werden, wenn sie wissenschaftlich bewertet und ausdrtcklich
zugelassen wurden. Angaben, die den Eindruck vermitteln,
ein Lebensmittel konne Krankheiten verhindern, behandeln

oder heilen, sind grundsatzlich unzulassig. /
—
Weiterfihrende
Informationen unter:
1 https://www.bfr.ound.de/veroeffentlichung/nahrungs- www.bvl.bund.de

ergaenzungsmittel-fuer-kinder-keine-gute-idee/

2 DGE-Referenzwerte fur die Nahrstoffzufuhr https://www.dge.de/
wissenschaft/referenzwerte/

3 BfR Stellungnahme — Aktualisierte Hochstmengenvorschlage
fur Vitamine und Mineralstoffe in Nahrungserganzungsmitteln
und angereicherten Lebensmitteln, Stellungnahme Nr. 006/2024
vom 22. Februar 2024; https://www.bfr.ound.de/cm/343/

aktualisierte-hoechstmengenvorschlaege-fuer-vitamine-und-mi-

neralstoffe-in-nahrungsergaenzungsmitteln-und-angereicherten-
lebensmitteln-2024.pdf
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2.3

PFAS im Speisefisch:
Was Verbraucher
wissen sollten

groBBe Gruppe industriell hergestellter Chemikalien.
eingehend auf die Ewigkeits- Aufgrund ihrer hohen Bestéandigkeit werden sie in der
chemikalie PFAS untersucht. Umwelt nur sehr langsam abgebaut, weshalb sie auch als
~Ewigkeitschemikalien” bezeichnet werden. PFAS kdnnen in
die Nahrungskette gelangen und sich dort anreichern. Einige
Vertreter gelten bei langfristiger Aufnahme als gesund-
heitlich bedenklich.

erzeugnisse werden im Labor

Handelsubliche Fischerei- PFAS (per- und polyfluorierte Alkylsubstanzen) sind eine
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Das Institut fur Fische und Fischereierzeugnisse (IFF)

in Cuxhaven untersucht seit vielen Jahren Fische und
Fischereierzeugnisse auf PFAS. Seit 2018 ermdglicht eine
weiterentwickelte Analysemethode (LC-MS/MS-Methode)
auch die Bestimmung sehr niedriger Gehalte. Insgesamt
wurden seitdem rund 1.500 Proben untersucht.

Die untersuchten handelstblichen Fischereierzeugnisse
wiesen Uberwiegend niedrige bis maBige PFAS-Gehalte auf.
Uberschreitungen der geltenden EU-H&chstgehalte wurden
nicht festgestellt.

Hochstgehalte fiir vier PFAS: Wie viel darf drin sein?
Seit 2023 gelten fur bestimmte Lebensmittel EU-weit
Hochstgehalte fur vier besonders relevante PFAS:
Perfluoroctansulfonsaure (PFOS), Perfluoroctansaure (PFOA),
Perfluornonansaure (PFNA) und Perfluorhexansulfonsaure
(PFHxS). Fur diese Stoffe hat die Europaische Behorde

far Lebensmittelsicherheit (EFSA) 2020 eine tolerierbare
wochentliche Aufnahmemenge (TWI) abgeleitet. Die Hochst-
gehalte sind in der Verordnung (EU) 2023/915 geregelt und
beziehen sich sowohl auf die Einzelstoffe als auch auf ihre
Summe (D EFSA-4).

Far die Beurteilung der Verkehrsfahigkeit von Fischen und
Fischereierzeugnissen gelten je nach Tierart oder Erzeugnis
unterschiedliche Héchstgehalte. Berlcksichtigt werden, etwa
bei getrockneten oder zusammengesetzten Erzeugnissen,
auch Konzentrations- und Verdinnungseffekte.

EFSA-TWI

Fir die Summe der vier genannten PFAS hat die EFSA eine
tolerierbare woéchentliche Aufnahmemenge (TWI) von 4,4
Nanogramm pro Kilogramm Kérpergewicht festgelegt. Der
TWI dient der gesundheitlichen Bewertung der langfristigen
Gesamtaufnahme und ist kein Grenzwert fir einzelne
Lebensmittel.

Seit 2018 wurden rund 1.500

Proben untersucht.
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Wie stark der TWI ausgeschopft wird, hangt unter anderem
von den verzehrten Mengen, der Haufigkeit des Verzehrs
und dem Koérpergewicht ab. Neben Fisch tragen auch andere
Lebensmittel und Trinkwasser zur PFAS-Gesamtaufnahme bei.
Nach heutigem Kenntnisstand erfolgt die Hauptaufnahme
von PFAS Uber die Ernahrung.

Aktuelle Untersuchungen: Keine

Uberschreitung von Hochstgehalten in Speisefischen
Die Untersuchung von 205 Proben aus Meeresfang und
Aquakultur in den Jahren 2024 und 2025 ergab Uberwiegend
niedrige bis maBige PFAS-Gehalte (Median: 0,09 pg/kg, P95:
2,34 pg/kg). Uberschreitungen der Héchstgehalte wurden
nicht festgestellt. PFOS war dabei regelmaBig die dominie-
rende Verbindung.

Sprotten machten nur 12 Prozent der Proben aus, stellten

aber 75 Prozent der oberen 10 Prozent der ) EFSA-4-Gehalte.
Krebstiere und Muscheln wiesen dagegen Gberwiegend sehr
niedrige Gehalte auf (Median: 0,04 pg/kg, Max.: 0,62 pg/kg).

Auch die seit 2018 mehr als 1.100 untersuchten Plan- und
Monitoringproben aus Meeresfang und Aquakultur besta-
tigen dieses Bild. Héhere Gehalte wurden insbesondere bei
geraucherten Kleinfischen wie Sprotten sowie bei getrock-
neten Erzeugnissen festgestellt.

Unter Berulcksichtigung Ublicher Verzehrsmengen ergeben
sich aus den gemessenen Gehalten Uberwiegend keine
Hinweise auf eine auBergewdhnlich hohe Ausschépfung
des EFSA-TWI durch die untersuchten handelstblichen
Fischprodukte.

Dabei ist zu beachten, dass Verzehrsmengen je nach Person
und Fischart stark variieren kdnnen und weitere PFAS-
Aufnahmequellen hier nicht einbezogen sind. Zudem spielt
die Herkunft der Fische eine Rolle: Neben der allgemeinen
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Hintergrundbelastung kénnen lokal belastete Gewasser oder  Das LAVES Institut fur Fische

Gebiete zu deutlich héheren PFAS-Gehalten fuhren. und Fischereierzeugnisse (IFF) in
Cuxhaven untersucht seit vielen

Von diesen Ergebnissen zu unterscheiden sind Untersu- Jahren Fischproben auf PFAS.

chungen von Fischen aus belasteten Binnengewassern (zum

Beispiel Aal, Brasse, Zander) sowie von Fischlebern. Hier

kénnen deutlich hdhere PFAS-Gehalte auftreten, die im

Rahmen gesonderter Projekte bewertet werden.
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Die Ergebnisse zeigen, dass auch Fazit

die Einordnung der Verzehrs- PFAS sind in Fischereierzeugnissen haufig nachweisbar. Die im

gewohnheiten und die Herkunft Rahmen der amtlichen Uberwachung untersuchten handels-

der Lebensmittel wichtig sind. Ublichen Proben aus Meeresfang und Aquakultur lagen
jedoch unter den geltenden EU-H&chstgehalten.

Bei Ublichen Verzehrsmengen ergeben sich derzeit keine
Hinweise auf eine auBergewdhnlich hohe Ausschépfung
der von der EFSA festgelegten tolerierbaren wéchentlichen
Aufnahmemenge durch diese Produkte. Héhere Gehalte
kénnen jedoch insbesondere bei Fischen aus belasteten
Binnengewassern oder in bestimmten Erzeugnissen wie
Fischleber auftreten.

Die Ergebnisse zeigen, dass flur die Bewertung von PFAS
nicht allein die Konzentration eines Stoffes entscheidend
ist. Ebenso wichtig ist die Einordnung der Verzehrsgewohn-
heiten und die Herkunft der Lebensmittel.

28
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/EFSA-TWI:

Wie sind PFAS-Gehalte in Fisch einzuordnen?

Die Europaische Behorde fur Lebensmittelsicherheit (EFSA)
hat far die Summe von vier besonders relevanten PFAS
einen sogenannten Tolerable Weekly Intake (TWI) von

4,4 Nanogramm pro Kilogramm Kérpergewicht und Woche
festgelegt. Der TWI dient der Bewertung der langfristigen
Gesamtaufnahme Uber alle Aufnahmequellen. Eine Person
mit einem Koérpergewicht von 70 Kilogramm wiurde diesen
TWI-Wert rechnerisch bei einem Verzehr von 150 Gramm
Fisch pro Woche ausschépfen, wenn der Fisch einen Gehalt
von 2,05 pg/kg > EFSA-4 (Summe von vier relevanten PFAS)
aufweist.

Nur etwa 6 Prozent der im LAVES untersuchten Fischproben
lagen oberhalb dieses Wertes. Dabei handelte es sich
Uberwiegend um geraucherte Sprotten oder andere Klein-
fische, die Ublicherweise in deutlich geringeren Mengen
verzehrt werden. Bei schatzungsweise 15 g pro Woche wirde
der EFSA-TWI erst bei einer etwa zehnfach héheren Konzent-
ration rechnerisch ausgeschopft.

Der aktuelle Maximalwert (4,50 pg/kg far Sprotten)
entsprache unter diesen Annahmen rund 22 Prozent des TWI.
Diese Beispielrechnung stellt keine abschlieBende Exposi-
tions- oder Sicherheitsbewertung dar, verdeutlicht aber die
Notwendigkeit einer differenzierten Betrachtung auffalliger
Gehalte.
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PFAS-Vorprobe mit Wasser
und Ol.

30
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24

PFAS im Alltag —
mehr in der
Anwendung, als
man vermuten mag

begegnen Verbraucherinnen und Verbrauchern im

Alltag haufiger, als vielen bewusst ist. Aufgrund ihrer
wasser-, 6l- und schmutzabweisenden Eigenschaften auf
Oberflachen werden sie in zahlreichen Produkten einge-
setzt und sind fiir viele Anwendungen bislang nur schwer
zu ersetzen. Daneben kommen die Substanzen jedoch
auch in verschiedenen Anwendungen zum Einsatz, die

P FAS (Per- und polyfluorierte Alkylsubstanzen)
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fur Verbraucherinnen und Verbraucher nicht unmittelbar
erkennbar sind. So kénnen PFAS beispielsweise bei der
Herstellung von diinnen Kunststofffolien eingesetzt werden.
Dort erfiillen sie wahrend des Produktionsprozesses eine
Funktion und haben im Endprodukt keine Funktion mehr.

PFAS-Analytik - Untersuchung von Polymeren
Die groBe Vielfalt an PFAS stellt die amtliche Uberwachung

vor erhebliche analytische Herausforderungen im Labor. Wegen der groBen Vielfalt an
Besonders anspruchsvoll ist, dass PFAS in Verbraucherpro- PFAS steht die amtliche Uberwa-
dukten Ublicherweise in Form von Polymeren vorliegen. chung im Labor vor groBen
Diese groBBen und verzweigten Molekulstrukturen kénnen Herausforderungen.

mit vielen bewahrten Untersuchungsverfahren nicht direkt
erfasst werden. Dabei stellen diese polymeren PFAS sowohl
hinsichtlich ihrer strukturellen Vielfalt als auch bezlglich
ihres Vorkommens den Grof3teil von PFAS in Verbraucher-
produkten dar.

Polymere PFAS lassen sich analytisch in zwei Gruppen
unterteilen. Bei einer Gruppe kénnen charakteristische
Bestandteile gezielt durch chemische Reaktionen freigesetzt
und anschlieBend bestimmt werden. Bei der anderen Gruppe
ist ein indirekter Nachweis Uber den Fluorgehalt (Elementar-
analyse) moglich.

Zur ersten Gruppe gehoéren PFAS-Polymere, deren fluorierte
Seitenketten die erwiinschten Effekte auf Oberflachen
bewirken. Durch geeignete chemische Verfahren kénnen
diese Seitenketten analytisch erfasst werden. Das LAVES-
Institut fur Bedarfsgegenstande in Lineburg (IfB) hat hierfir
ein analytisches Verfahren etabliert, mit dem diese Gruppe von
polymeren PFAS gezielt nachgewiesen werden kann.' 2

Zur zweiten Gruppe (Nachweis Uber eine Elementaranalyse
des enthaltenen Fluors) zahlen z. B. vollstandig fluorierte
Kunststoffe wie Polytetrafluorethylen (PTFE) — besser
bekannt unter dem Handelsnamen ,Teflon”. Hier erfolgt der
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Nachweis bislang GUberwiegend indirekt Gber den Fluorgehalt
nach vollstandiger Verbrennung. Das Verfahren erlaubt
allerdings keinen direkten Rickschluss auf die eingesetzten,
beziehungsweise vorhandenen PFAS.

Eine weitere Schwierigkeit des Verfahrens liegt darin, dass
auch in Mineralien gebundenes Fluor (anorganisches Fluor)
erfasst wird, das nicht Bestandteil von PFAS ist. Um diese
analytischen Hirden zu Uberwinden, arbeitet das IfB an
einem Verfahren zur Unterscheidung von organischem und
anorganischem Fluor. Erste Untersuchungen zeigen, dass
hierftr unterschiedliche Verbrennungstemperaturen genutzt
werden kénnen.3

PFAS-Recht - Europadische Verordnungen im Wandel
Neben analytischen Herausforderungen ist die rechtliche
Regulierung von PFAS im Wandel. Die amtliche Uberwachung
muss dabei sowohl ein hohes Schutzniveau fir Verbrauche-
rinnen und Verbraucher sowie die Umwelt berlcksichtigen,
als auch den Grundsatz der VerhaltnismaBigkeit bertcksich-
tigen.*

Ahnlich wie in der Analytik ergeben sich auch bei der
rechtlichen Bewertung besondere Herausforderungen
durch polymere PFAS in Verbraucherprodukten. Bestehende
Regelungen beziehen sich haufig auf bestimmte monomere
PFAS, die oft Abbauprodukte von polymeren PFAS sind.
Eine besondere Schwierigkeit bei der Bewertung ergibt sich
daraus, dass ein tatsachlicher Abbau der polymeren PFAS in
aller Regel nicht nachgewiesen werden kann und hier auf
wissenschaftliche Veréffentlichungen verwiesen werden
muss.

Kanftig wird eine umfassende Regulierung aller PFAS an
Bedeutung gewinnen. Dabei sollen nicht mehr nur einzelne
Substanzgruppen, ausgehend von monomeren PFAS,
reguliert werden, sondern PFAS in ihrer Gesamtheit. Dies
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kénnte die rechtliche Beurteilung, insbesondere ausgehend
vom Grenzwert flr (Gesamt-)Fluor, einerseits vereinfachen,
jedoch die Uberwachung vor neue Herausforderungen bei
den Messverfahren stellen.

Die Weiterentwicklung verlasslicher analytischer Verfahren
und die Fortentwicklung des Rechtsrahmens bleiben folglich
eng miteinander verknUpft. Fir die amtliche Uberwachung
wird es entscheidend sein, neue analytische Verfahren und
Regulierungen zeitnah umzusetzen.®

1 https://www.laves.niedersachsen.de/startseite/bedarfsgegenstande/
aktuell/pfas-im-alltag-eine-belastung-fur-die-ewigkeit-241888.html
2 https://www.laves.niedersachsen.de/startseite/bedarfsgegenstande/
bedarfsgegenstande_mit_korperkontakt/pfas-in-textilien-schutz-

gegen-die-elemente-schaden-fur-die-umwelt-249138.html
https://doi.org/10.1080/19440049.2026.2623139

4 https://lebensmittel.org/wissenswertes/monatsartikel/1372-monats-
artikel151.html

5 https://environment.ec.europa.eu/publications/guidance-document-

packaging-and-packaging-waste-regulation-ppwr_en

Polytetrafluorethylen (PTFE) —
besser bekannt unter dem
Handelsnamen ,Teflon” -
kommt haufig als Beschichtung

in Pfannen zum Einsatz.
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Bei mangelhafter Hygiene
kénnen Eiswrfel mikro-

biologisch belastet sein.

2.5

EiswuUrfel-
maschinen — kein
Selbstlaufer bei
der Hygiene

maBig zur Kithlung und Zubereitung von Getranken

verwendet. Unabhdngig davon, ob sie vor Ort herge-
stellt werden oder von externen Anbietern bezogen werden,
miissen sie hygienisch einwandfrei erzeugt, gelagert und

E iswirfel werden in gastronomischen Betrieben regel-

verwendet werden.
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Da Eiswirfel unmittelbar verzehrt werden, unterliegen
ihre Herstellung und Handhabung den Anforderungen des
europaischen Lebensmittelhygienerechts, insbesondere der
Verordnung (EG) Nr. 852/2004.

Bei mangelhafter Hygiene kénnen Eiswirfel mikrobiologisch
belastet sein und damit gesundheitliche Risiken fur Verbrau-
cherinnen und Verbraucher begriinden, auch wenn sie
optisch unauffallig sind.

In Eiswirfelmaschinen wird eine definierte Wassermenge
auf eine gekihlte Flache geleitet und dort zu Eis gefroren.
Gerade die wasserfihrenden und feuchten Bereiche kénnen
bei unzureichender Reinigung hygienische Risiken bergen.
Sie mussen daher regelmafBig gereinigt und desinfiziert
werden.

Feuchtes Milieu als

Wachstumsfaktor fiir Mikroorganismen

Besonders zu berlcksichtigen sind dabei, neben den wasser-
fUhrenden Bereichen, Vorratsbehalter und Entnahmehilfen.
Das dauerhaft feuchte Milieu begunstigt die Bildung von
Kalkablagerungen und Biofilmen, in denen sich Mikro-
organismen wie Bakterien, Hefen und Schimmel ansiedeln
kénnen.

Auch Entnahmehilfen wie Becher, Schaufeln und Zangen sind
hygienisch sensible Gegenstande. Der Einsatz ungeeigneter
Entnahmehilfen, wie beispielsweise Trinkglaser, kann bei
Schnittverletzungen zu Kontaminationen oder bei Glasbruch
zu Risiken durch Fremdkérper fuhren.

Voraussetzung fr einen hygienischen Betrieb von Eiswurfel-
maschinen in der Gastronomie sind geschulte Mitarbeitende
sowie die konsequente Einhaltung der Reinigungs- und
HygienemaBnahmen.

Biofilm im Innenbereich einer

EiswUrfelmaschine.

Stark verfarbte Belage.

35



Konsequente Hygiene beim
Betreiben von Eiswurfel-
maschinen ist Voraussetzung
fur den sicheren Genuss

eisgekUhlter Getranke.
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Kontrollergebnisse im Landkreis Goéttingen

Im Jahr 2025 lag ein besonderer Uberwachungsschwerpunkt
im Landkreis Géttingen auf der Kontrolle von Eiswlrfelma-
schinen in den verschiedenen Betrieben. Die Kontrollen der
Betriebe werden im Rahmen der amtlichen Lebensmittel-
Uberwachung auf Grundlage der Verordnung (EU) 2017/625
sowie des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches (LFGB)
durchgefihrt.

In rund 40 Betrieben wurden hygienische Mangel im
Zusammenhang mit Eiswirfelmaschinen festgestellt. In
sieben Fallen wiesen die Maschinen schimmelverdachtige
Beldgen auf.

Das Personal der LebensmitteliUberwachung ordnete je nach
Schwere der festgestellten Mangel geeignete MaBnahmen
an. Hierzu gehdrten insbesondere die Reinigung der
Maschinen und die Entsorgung vorhandener Eisvorrate.
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In schwerwiegenden Fallen wurden Anlagen voriber-
gehend auBer Betrieb genommen. Aufgrund erheblicher
Hygienemangel im Zusammenhang mit Eiswirfelmaschinen
und weiteren betrieblichen Beanstandungen leitete die
Lebensmitteliberwachung des Landkreises 16 Ordnungs-
widrigkeiten- bzw. Strafverfahren ein.

Teilweise erfolgte zudem eine Ver6ffentlichung im Portal
LInformationen zu VerstéBen gegen das Lebensmittel- und

Futtermittelrecht in Niedersachsen.”

¢

ikrobiologische Untersuchungen
bestatigen Hygienerisiken

EiswlUrfelmaschinen gelten als hygienisch sensible Anlagen,
da feuchte Innenbereiche die Bildung von Biofilmen und
mikrobiellen Belagen begunstigen. Glasbruch kann zudem zu
Schnittverletzungen fuhren oder als Glassplitter ins Getrank
gelangen.

Im Rahmen eines Probenprojekts wurden acht Eiswrfel-
proben zur mikrobiologischen Untersuchung an das LAVES
Ubersandt. Dabei wurden vereinzelt mikrobiologische
Auffalligkeiten festgestellt, die die Bedeutung einer konse-
guenten Reinigung und Wartung von Eiswurfelmaschinen

o

Zum
niedersachsischen

Meldeportal:

unterstreichen. /
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2.6

Kihltheken -
auf3en hui kann
innen pfui sein

Die Einhaltung der Kuhlkette ist thltheken und Kiihlvitrinen sind im Lebensmittel-
eine wesentliche Voraussetzung handwerk, in der Gastronomie und im Einzelhandel
fur die Sicherheit leicht verderb- unverzichtbar. Sie dienen der Lagerung und

licher Lebensmittel. Prasentation kiihlpflichtiger Lebensmittel.

Im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung werden
Betriebe regelmaBig kontrolliert. Dabei wird insbesondere
geprift, ob die vorgeschriebenen Kihltemperaturen einge-
halten und die Kuhleinrichtungen hygienisch betrieben
werden.
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Die Einhaltung der Kuhlkette ist eine wesentliche Voraus-
setzung fur die Sicherheit leicht verderblicher Lebensmittel.
Unterbrechungen kénnen das Wachstum von Mikroorga-
nismen begunstigen und die Haltbarkeit sowie die Sicherheit
der Produkte beeintrachtigen. Fur verschiedene Lebensmittel
gelten spezifische Anforderungen an die Lagertemperatur.
So darf Fleisch im Allgemeinen beispielsweise bei maximal
+7 Grad Celsius gelagert werden, Gefltgelfleisch nur bei
maximal +4 Grad Celsius. Auch fur verzehrfertige Lebens-
mittel wie belegte Brétchen oder aufgeschnittenes Obst sind
risikoadaquate Kuhlbedingungen erforderlich.

In der Kontrollpraxis werden regelmafBig Temperatur-
abweichungen festgestellt. Dies kann unterschiedliche
Ursachen haben.

Haufige Ursachen sind:

e Unterbrechung der fur die Kiihlung erforderlichen
Luftstréme durch zu hohe Packhéhe bzw. Uberfillung

e Lagerung von empfindlichen Lebensmitteln in ungeeig-
neten Temperaturbereichen

e technische Defekte bzw. technische Mangel

Damit die Kihlkette Gberwacht werden kann, mUssen die
Temperaturen durch das Personal regelmaBig erfasst und
dokumentiert werden. Das verantwortliche Personal muss
entsprechend geschult sein und die Temperaturvorgaben
kennen sowie bei Abweichungen MaBBnahmen einleiten.

Im Rahmen der Uberwachung werden regelméaBig hygie-
nische Mangel an Kihleinrichtungen festgestellt. Diese
betreffen haufig Bereiche, die bei der Reinigung nur schwer
zuganglich und von auBen nicht sichtbar sind. Im Inneren
von Kuhleinrichtungen kann sich auch Kondenswasser
ansammeln. Dieses feuchte Umgebungsmilieu in Kombi-
nation mit Lebensmittelresten bildet einen guten Nahrboden
far die Entstehung von Biofilmen. DarlGber hinaus kénnen

Positivbeispiel einer Kihltheke

Verschmutzter Bereich.
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Im Rahmen der amtlichen
LebensmitteliUberwachung wird
gepruft, ob die vorgeschriebenen
Kdhltemperaturen eingehalten
und die Kihleinrichtungen

hygienisch betrieben werden.
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nicht entfernte Lebensmittelrtickstande Schadlinge wie
Schadnager und Insekten anziehen.

Fur eine fach- und sachgerechte Reinigung sind Hygiene-
bewusstsein sowie Kenntnisse zu Aufbau und Handhabung
aller im Betrieb genutzten Gerate, auch Kuhleinrichtungen,
erforderlich.

Werden VerstoBe festgestellt, ordnet die Lebensmittel-
Uberwachungsbehérde die weiteren erforderlichen
MaBnahmen an. Hierzu zahlen insbesondere die Reinigung
betroffener Bereiche, die Entsorgung nicht mehr verkehrs-
fahiger Lebensmittel sowie in schwerwiegenden Fallen auch
die voribergehende AuBerbetriebnahme von Kuhleinrich-
tungen. Abhangig von Art und Umfang der festgestellten
Mangel kann es erforderlich sein, Ordnungswidrigkeiten-
oder Strafverfahren einzuleiten. Im Rahmen der amtlichen
Kontrollen wurden auch im Jahr 2025 wiederholt Tempera-
turabweichungen und Hygienemangel an Kihltheken und
Kahlvitrinen festgestellt. Die Beanstandungen reichen von
unzureichenden Kuhltemperaturen bis hin zu Reinigungs-
mangeln in schwer zuganglichen Bereichen.

Die Uberprufung der Kuhlvorrichtungen erfolgte auf
Grundlage der Verordnung (EU) 2017/625 Gber amtliche
Kontrollen, der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber
Lebensmittelhygiene sowie des Lebensmittel- und Futter-
mittelgesetzbuchs (LFGB).
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2.7

Authentizitat von
schwarzem Pfeffer
Im Fokus

on Hausmannskost bis zur Spitzengastronomie - Fur die Scharfe im Pfeffer sorgt
Pfeffer ist ein Grundgewiirz in nahezu jeder Kiiche. das Alkaloid Piperin.
Alle handelsiiblichen Pfeffersorten — schwarz, weif3,

griin oder rot — stammen botanisch von der Pflanze ,Piper

nigrum”. Unterschiede in Farbe, Geschmack und Zusammen-

setzung ergeben sich vor allem durch den Erntezeitpunkt

und die jeweilige Verarbeitung der Beeren.
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Piperin sorgt fiir die Scharfe

Far die Scharfe im Pfeffer sorgt das Alkaloid Piperin. Sein
Gehalt variiert je nach Sorte, Reife und Verarbeitung und
liegt meist zwischen 4 Prozent und 10 Prozent des Trocken-
gewichts der Pfefferkérner.! Piperin tragt wesentlich zum
Geschmack von Lebensmitteln bei und ist gemaB Artikel

10 in Verbindung mit Anhang | der Verordnung (EG) Nr.
1334/2008 als Aromastoff zugelassen. Piperin wird als Aroma-
stoff in Wirzmischungen sowie in industriell verarbeiteten
Produkten verwendet. Auch in Nahrungserganzungsmitteln
findet es breite Anwendung.

Hintergrund der Probenahmen

Aufgrund gestiegener Marktpreise fur Pfeffer und der damit
verbundenen erhéhten Attraktivitat fur mégliche Verfal-
schungen wurde schwarzer Pfeffer in den Jahren 2024 und
2025 im Rahmen mehrerer Projekte untersucht. Zuletzt im
Oktober 2024 meldete der Fachverband der Gewdurzindustrie
erneut drastische Preissteigerungen bei Pfeffer.? Grund
hierfur ist die geringe Ernte in den Hauptanbaulandern,

die die globale Versorgung stark einschrankt. Mit einer
Entspannung war vorerst nicht zu rechnen.

Daher richtete das Lebensmittel- und Veterinarinstitut
Braunschweig/Hannover (LVI BS/H) in den Jahren 2024 und
2025 sein Augenmerk auf die Untersuchung von schwarzem
Pfeffer. Im Rahmen mehrerer Projekte wurden Qualitats-
parameter in gemahlenem sowie ganzem Pfeffer untersucht.
Die Proben stammten aus verschiedenen Handelsstufen aus
ganz Niedersachsen, darunter regionale GewUlrzmuhlen,
GroBhandelsunternehmen sowie der stationare Einzelhandel.
Aufgrund mehrerer dort ansassiger Hersteller konnten

in Zusammenarbeit mit der kommunalen Behérde des
Landkreises Osnabrlck verstarkt von dort Proben genommen
werden.
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Untersuchung der Qualititsparameter
Bei den untersuchten Proben von ganzem schwarzem Pfeffer

waren die Gehalte an Asche, Wasser und atherischen Olen

unauffallig.
Aschegehalte
Schwarzer Anzahl .
Asche in der Trockenmasse
Pfeffer Proben
Wertebereich | Gehalte > HG Mittelwert Median
gesamt g/100 g Anzahl g/100 g g/100 g
ganz 20 3,8-5,4 0 (0 %) 4,3 4.1
gemahlen 26 4,2-6,9 4 (15 %) 5,3 5,2

HG: Hochstgehalt Asche (7,00 g/100 g TM bei ganzem (Handelsklasse
[11) und 6,0 g/100 g TM bei gemahlenem schwarzen Pfeffer) laut Codex

Alimentarius

Wassergehalte
Schwarzer Anzahl Wasser
Pfeffer Proben
Wertebereich | Gehalte > HG | Mittelwert Median
gesamt g/100 g Anzahl g/100 g g/100 g
ganz 20 9,0-11,8 0 (0 %) 10,5 10,5
gemahlen 25 7,9-10,5 0 (0 %) 9,6 9,7

HG: Hochstgehalt Wasser (13,0 g/100 g bei ganzem (Handelsklasse
1) und 12,0 g/100 g bei gemahlenem schwarzen Pfeffer laut Codex

Alimentarius
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Gehalt an dtherischem Ol

Schwarzer Anzahl . : .
atherisches Ol in der Trockenmasse
Pfeffer Proben
Wertebereich | Gehalte < MG | Mittelwert Median
gesamt mi/100 g Anzahl mi/100 g mi/100 g
ganz 20 2,5-7,0 0 (0 %) 4,1 4,0
gemahlen 25 1,0-4,0 0 (0 %) 2,0 2,0

MG: Mindestgehalt atherisches Ol (1,0 ml/100 g TM bei ganzem
(Handelsklasse 111) und 1,0 mI/100 g TM bei gemahlenem schwarzen

Pfeffer laut Codex Alimentarius

Auch die gemessenen Piperingehalte entsprachen den Anfor-
derungen des Codex Alimentarius. Beanstandungen wurden
nicht ausgesprochen.

Piperingehalte
Schwarzer Anzahl L.
Piperin in der Trockenmasse
Pfeffer Proben
Wertebereich | Gehalte < MG | Mittelwert Median
gesamt g/100 g Anzahl g/100 g g/100 g
ganz 20 2,6-7,0 0 (0 %) 4,1 4,0
gemahlen 40 2,8-4,8 15 (38 %) 3,7 3,7
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MG: Mindestgehalt Piperin (2,0 g/100 g TM bei ganzem (Handelsklasse
1) und 3,5 g/100 g TM bei gemahlenem schwarzen Pfeffer laut Codex

Alimentarius
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Gas ist der Codex Alimentarius?

Der Codex Alimentarius enthalt international anerkannte
Standards fur Lebensmittel. Flr schwarzen Pfeffer legt er
unter anderem Anforderungen an verschiedene Qualitatspa-
rameter fest und dient weltweit als wichtige Orientierung bei
der Bewertung von Lebensmitteln. Er wird von der Codex-
Alimentarius-Kommission erstellt, einem gemeinsamen
Gremium der Erndhrungs- und Landwirtschaftsorganisation
(FAO) und der Weltgesundheitsorganisation (WHO). Obwohl
rechtlich nicht bindend, dient er der Harmonisierung von

Lebensmittelvorschriften weltweit, schitzt Verbraucherinnen
und Verbraucher und erleichtert den globalen Handel.

Gemahlener Pfeffer

Bei gemahlenem schwarzem Pfeffer wurden im Vergleich
zu den Literaturwerten teilweise geringere Piperingehalte
festgestellt. Keine Probe gemahlenen Pfeffers wies einen
deutlich erhéhten Wert auf. Die gemessenen Werte lagen
jedoch insgesamt innerhalb der geltenden BewertungsmaB-
stabe, sodass keine Beanstandungen erforderlich waren.

Untersuchung auf Losungsmittel In gemahlenem Pfeffer wurden
Erganzend erfolgte eine Untersuchung auf Lésemittelrick- teilweise geringere Piperin-
stande von Benzol, Styrol und weiteren Losungsmitteln. Die gehalte festgestellt.

Untersuchung verlief ohne auffallige Befunde.

Ergdnzende Untersuchungen der Aromaprofile zeigten, dass
gemahlener Pfeffer im Verlauf der Lagerung an Aromain-
tensitat verliert. Die Ergebnisse deuten darauf hin, dass
Verarbeitung und Lagerdauer sowohl die sensorische Qualitat
als auch den Piperingehalt beeinflussen. AuBerdem bilden sich
bei gelagerten, gemahlenen Proben verschiedene Oxidations-
produkte wie die Monoterpene Linalool und Terpinen-4-ol,
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Um den Piperingehalt
bestmaoglich zu bewahren,
empfiehlt sich das Mahlen
unmittelbar vor der

Verwendung.
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wahrend die Konzentrationen an Limonen und B-Pinen
zuruckgehen. Geschmacklich kann sich dies durch den Wechsel
von frisch, zitronig zu terpenartig bemerkbar machen.

Der niedrige Piperingehalt kdnnte ebenfalls mit dem Alter
des Pfeffers zusammenhangen, da frischer schwarzer Pfeffer
typischerweise mehr Piperin enthélt — die Aromastoffe und
die Scharfe nehmen, insbesondere in gemahlener Ware, mit

der Zeit ab. Eine trockene, lichtgeschutzte

und luftdichte Aufbewahrung ist
Fazit entscheidend fir die Erhaltung
Die Untersuchungen zeigten insgesamt keinen Hinweis der aromatischen Qualitat.

auf Verfalschungen oder sonstige Beanstandungsgriinde.
Unterschiede in den Piperingehalten standen vielmehr im
Zusammenhang mit Verarbeitung und Lagerung. Dabei weist
frisch gemahlener schwarzer Pfeffer tendenziell héhere
Piperingehalte und eine ausgepragtere Aromatik auf.

Da Piperin empfindlich gegentber Licht, Sauerstoff und
Feuchtigkeit ist, kann unsachgemaBe Lagerung zu einem
deutlichen Wirkstoffverlust fihren. Eine trockene, licht-
geschitzte und luftdichte Aufbewahrung ist daher
entscheidend fur die Erhaltung der aromatischen Qualitat.
Um den Piperingehalt bestmdéglich zu bewahren, empfiehlt
sich das Mahlen unmittelbar vor der Verwendung.

Ausblick

Auch kunftig soll die Qualitat von im Handel erhaltlichem
gemahlenem Pfeffer mittels stichprobenartiger Untersu-
chungen weiter Gberwacht werden.

1 Altmeyers Enzyklopéadie: Piperin. Fachbereich Phytotherapie;
einsehbar unter: https://www.altmeyers.org/de/naturheilkunde/
piperin-153822

2 Fachverband der Gewdurzindustrie e.V.: Preisanstieg bei Pfeffer:

Fachverband der Gewurzindustrie informiert Gber aktuelle

Marktentwicklungen
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Tierschutz

3.1

Aufgaben und
Ergebnisse der
amtlichen
Tierschutz-
tUberwachung

er Tierschutz ist seit mehr als zwei Jahrzehnten als

Staatsziel im Grundgesetz verankert (Artikel 20a GG).

Ziel der amtlichen Tierschutziiberwachung ist es, die
Tiere vor Schmerzen, Leiden und Schaden zu schiitzen, die
Einhaltung der tierschutzrechtlichen Vorschriften sicher-
zustellen und das Tierwohl zu férdern. Dafiir arbeiten
verschiedene Behérden eng zusammen.

Aufgaben und Zustidndigkeiten Die amtliche Tierschutziiber-
In Niedersachsen ist das Ministerium flr Ernahrung, wachung kontrolliert die
Landwirtschaft und Verbraucherschutz (ML) die oberste Einhaltung des Tierschutzes.

Landesbehorde fur den Tierschutz; dort ist auch die Landes-

beauftragte fir den Tierschutz angesiedelt. Das Landesamt
far Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (LAVES)
unterstitzt die Veterinarbehoérden fachlich und berat unter
anderem auch Ermittlungsbehdérden bei Tierschutzver-
stoBen. Die kommunalen Behérden tGberwachen vor Ort die
Einhaltung der tierschutzrechtlichen Anforderungen.
Grundlage der amtlichen Tierschutziberwachung sind
europaische, bundes- und landesrechtliche Vorschriften.
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Betriebe mit Rinderzucht sind die

haufigsten Nutztierhaltungen
in Niedersachsen. Beliebt: das

schwarzbunte Milchvieh.
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Ausfuhrungshinweise, Handbucher, Leitlinien, Sachverstan-
digengutachten und gerichtliche Entscheidungen dienen der
einheitlichen Umsetzung. Ergédnzend tragen Schulungen des
LAVES und der Landwirtschaftskammer Niedersachsen (LWK)
zur Fortbildung von Tierhaltenden und Uberwachungs-
personal bei. Angeboten werden etwa fur Tierhaltende
Sachkundenachweise und Seminare zur tiergerechten
Nutztierhaltung.
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Kontrollumfang

Die kommunalen Veterinarbehoérden fihren sowohl risiko-
orientierte als auch anlassbezogene Kontrollen durch, wobei
letzteres einen groBen Anteil der Kontrollen darstellt. Das
Spektrum reicht von klassischen Nutztierhaltungen tber
Pferde-, Kaninchen- oder Heimtierhaltungen, Zirkusbetriebe,
Tierversuchseinrichtungen, Katzenpensionen, Schlacht-
betriebe, Transportunternehmen bis hin zu Haltungen in
Privathaushalten.

ﬂ6.782 Nutztierhaltungen insgesamt, davon halten

15.761 Rinder
10.391 Kalber
9.439 Schweine
3.510 Hausgefliigel
3.391 Schafe
1.314 Hiihner
1.246 Legehennen
566 Truthiihner
534 Ziegen
356 Enten
260 Ganse
14 Laufvogel

46.782

Produktionsstatten

insgesamt

Im Jahr 2025 waren in Niedersachsen insgesamt 46.782
kontrollpflichtige Nutztierhaltungen registriert. Es handelt
sich dabei um Betriebe mit Haltungen von Legehennen,
Huhnern, Kalbern, Schweinen, Rindern, Schafen, Ziegen,
HausgeflUgel, Laufvoégeln, Enten, Gansen sowie TruthUhnern.
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Haufig bemangelt: Die unzurei-

chende Versorgung mit Futter

und Wasser bei Viehtransporten.
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Im Jahr 2025 wurden neben einer Vielzahl von Kontrollen

im Nicht-Nutztierbereich auch insgesamt 8.504 amtliche
Kontrollen in rund 4.961 Nutztierhaltungsbetrieben durchge-
fuhrt, 2.283 Betriebe wiesen hierbei Mangel auf. Im Ergebnis
wurden somit bei ca. 46 % der kontrollierten Betriebe
VerstoBe festgestellt, welche bei 1,4 % der kontrollierten
Betriebe in gerichtlichen MaBnahmen mindeten.

Kontrollierte Nutztierhaltungen (n = 4.961)

. 54 % ohne VerstoBe

‘ 44,6 % mit Mangeln (ohne gerichtliche MaBnahmen)
. 1,4 % mit gerichtlichen MaBnahmen

Zusatzlich wurden 40.558 Transportkontrollen von Rindern,
Schweinen, Schafen/Ziegen, Equiden, Geflugel sowie
sonstigen Tierarten (Zootiere, Hunde, Katzen, Vogel (auBer
Gefllgel), Neuweltkameliden) durchgefiihrt. Dabei wurden
730 VerstoBe festgestellt (wobei eine Kontrolle auch
verschiedene Versté6Be umfassen kann). Dies entspricht rund
1,8 Prozent. In etwa 1,6 Prozent der beanstandeten Falle
wurden gerichtliche MaBnahmen eingeleitet.

Haufige VerstoBe

Zu den haufigsten festgestellten Mangeln zahlen die unzurei-
chende Versorgung kranker oder verletzter Tiere, Defizite bei
der Unterbringung sowie eine unzureichende Versorgung mit
Futter und Wasser. Die Ursachen hierfir sind vielfaltig. Neben
fehlender oder nicht mehr aktueller Sachkunde spielen
haufig auch wirtschaftliche Schwierigkeiten oder persénliche
Uberforderung der Tierhaltenden eine Rolle.
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MaBnahmen und Priavention

Werden VerstoBe gegen das Tierschutzrecht festge-

stellt, leiten die zustandigen Behorden die erforderlichen
MaBnahmen ein. Diese reichen — abhangig von Art und
Schwere des VerstoBes — von mindlichen Belehrungen Gber
Anordnungen und BuBgeldverfahren bis hin zur Abgabe an
die Strafverfolgungsbehoérden bei Verdacht auf eine Straftat.
Neben der Ahndung von VerstéoBen kommt der Pravention
eine besondere Bedeutung zu. Schulungen fur Tierhaltende,
beispielsweise zu neuesten wissenschaftlichen Erkenntnissen
oder aktuellen Rechtsprechungen, sowie die kontinuierliche
Fortbildung des Kontrollpersonals in den Uberwachungsbe-
horden tragen dazu bei, tierschutzrechtliche Anforderungen
einheitlich umzusetzen und VerstéBe langfristig zu
reduzieren.

Gluckliche Hihner?
Schulungen fur Tierhaltende
helfen, tierschutzrechtliche

Anforderungen umzusetzen.
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Tiergesundheit

4.1

Tiergesundheit
und Tierseuchen-
bekampfungs-
strategien

iedersachsen zdhlt zu den bedeutendsten Agrar-

standorten Deutschlands. Rund 2,3 Millionen Rinder,

9 Millionen Schweine und mehr als 106 Millionen
gehaltene Gefliigeltiere gilt es zu schiitzen.

Tiergesundheitsschutz ist eine wesentliche Voraussetzung
fur sichere Lebensmittel, eine verlassliche Lebensmittel-
versorgung sowie den Schutz von Umwelt und Wirtschaft.

DarUber hinaus besteht ein enger Zusammenhang zwischen Mit rund 2,3 Millionen Rindern
Tier- und Menschengesundheit, da bestimmte Krankheits- zahlt Niedersachsen zu den
erreger zwischen Tieren und Menschen Ubertragen werden bedeutendsten Agrarstandorten
kénnen. in Deutschland.

Privention und Uberwachung von Tierseuchen

Die Tierseuchenpravention steht vor wachsenden Heraus-
forderungen. Klimatische Veranderungen begunstigen die
Einschleppung bestimmter Tierseuchenerreger, beispielsweise
durch Vektoren wie Insekten oder Zecken. Zugleich erhéht
der internationale Handel mit Tieren und Erzeugnissen
tierischen Ursprungs sowie der Reiseverkehr das Risiko einer
Ausbreitung von Tierseuchen. Die kommunalen
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Veterinarbehorden, das Landesamt flr Verbraucherschutz
und Lebensmittelsicherheit (LAVES) sowie das Niedersach-
sische Ministerium fur Ernahrung, Landwirtschaft und
Verbraucherschutz (ML) passen ihre Praventions- und Be-
kampfungsstrategien kontinuierlich an diese Entwicklung an.

Nationale und unionsrechtliche Regelungen zur Pravention
und Bekampfung von Tierseuchen richten sich an Behérden
und alle, die direkt oder indirekt Kontakt mit Tieren haben,
wie Tierhaltende, die Tierarzteschaft oder Transporteure.
ML kommuniziert die Anforderungen dieser Rechtsakte
regelmaBig an nachgeordnete Behdérden. Zur Unterstitzung
einer harmonisierten und rechtskonformen Umsetzung der
Regelungen erstellen LAVES, ML und kommunale Veteri-
narbehérden Merkblatter, Vorlagen und Hinweise, die

im Tierseuchenbekampfungshandbuch den Veterinarbe-
hérden zuganglich gemacht werden. RegelmaBig werden
Informationsveranstaltungen zu aktuellen Themen des
Veterinarbereichs durchgefuhrt.

Tierseuchenlage 2025

Im Jahr 2025 hielten der Ausbruch der Maul- und
Klauenseuche bei Wasserbtffeln in Brandenburg und

das aktive Geschehen der Afrikanischen Schweinepest

bei Wildschweinen in Nordrhein-Westfalen, Hessen und
Rheinland-Pfalz Deutschland in Atem. Niedersachsen wurde
im Herbst mit einem hochgradig dynamischen Gefligelpest-
geschehen konfrontiert. Von den Tierhaltenden umgesetzte
BiosicherheitsmaBBnahmen haben offensichtlich noch
Schlimmeres verhindert. Ebenso wurden Nachweise der
Blauzungenkrankheit verzeichnet, wenn auch nicht in einem
so hohen MaBe wie im Vorjahr.

Die standige Gefahr eines Erregereintrags belegt, wie
wichtig es ist, Tierbestande engmaschig zu Gberwachen. Fur
den Erhalt des fur bestimmte Tierseuchen EU-anerkannten
Freiheitsstatus fihren die Behdrden risikobasierte
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Gerade in groBen Tierbestanden

muss die Seuchenverbreitung

schnell und effektiv eingedammt

werden.
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Uberwachungsprogramme durch. Erfreulich ist, dass nach
erfolgreicher Tilgung die Anerkennung des Status , frei

von der Bovinen Virusdiarrhoe” fir ganz Niedersachsen

kurz bevorsteht. Weiterhin werden Monitoringprogramme
bei Nutz- und Wildtieren durchgefiihrt, um Seuchen in
Tierbestanden frihzeitig zu identifizieren und entsprechende
BekdmpfungsmaBnahmen einleiten zu kénnen.

Bekampfung im Seuchenfall

Kommt es jedoch zur amtlichen Feststellung einer Seuche,
sind BekampfungsmaBnahmen einzuleiten, die rechtlich
vorgegeben sind und das Ziel haben, die Seuchenver-
breitung schnell und effektiv einzudammen. Den Behérden
stehen verschiedenste Instrumente zur Verfligung, z. B.

die Anordnung einer Aufstallung, ggf. Impfung und -
sofern vorgeschrieben - die tierschutzgerechte Tétung von
Tierbestanden. Die MaBBnahmen dienen dem Schutz der fur
die Seuche empfanglichen Tierpopulation und beugen einer
Weiterverbreitung vor.
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Von groBer Bedeutung ist die unverzigliche Meldung von
Auffalligkeiten in Tierbestanden. Stellt ein Unternehmer,
etwa eine Tierhalterin oder ein Heimtierhalter, einen
Nachweis oder Grinde fir einen Verdacht einer bestimmten
Seuche in seinem Verantwortungsbereich fest, so hat er
dies unverzuglich der zustdandigen Behérde zu melden. Dies
berthrt unter anderem auch Tierarztinnen und Tierarzte.

Biosicherheit - Vorbeugung als wirksamster Schutz

Es gilt aber ,,Vorbeugen ist besser als Bekampfen”. Daher
spielt die Einhaltung und Beachtung von Biosicherheitsmaf3-
nahmen im Betrieb eine entscheidende Rolle. Seuchenerreger
sollen erst gar nicht in die Stalle eindringen. Dazu wurden
auf Initiative des Landvolkes Niedersachsen und der
Niedersachsischen Tierseuchenkasse unter Beteiligung

von Behoérden, Wirtschaft und Wissenschaft Biosicher-
heitskonzepte erarbeitet. Da Tierhaltende nach dem
EU-Tiergesundheitsrechtsakt die Verantwortung fir die
Gesundheit der von ihnen gehaltenen Tiere tragen, sollten
sie entsprechende Arbeitshilfen nutzen.

Biosicherheitskonzepte sollen
sicherstellen, dass Seuchen-
erreger erst gar nicht in die Stalle

eindringen.

—

Weiterfihrende
Informationen zu Biosicher-
heitskonzepten unter:
tierseucheninfo.nieder-

sachsen.de
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Die Kosten fur die Untersu-
chungen auf Rinderkrankheiten
werden in einigen Fallen von der
Niedersachsischen Tierseuchen-

kasse Ubernommen.
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4.2

Tierseuchen-
ereignisse der
vergangenen Jahre:

Ein Bericht aus den Niedersachsischen Landeslaboren

ierseuchen bedrohen unsere Haus- und Wildtier-

bestande. Sie werden durch Krankheitserreger

hervorgerufen und verursachen erhebliches Tierleid
und betréchtliche 6konomische Schaden. Einige Tierseuchen
haben das Potenzial, Erkrankungen beim Menschen hervor-
zurufen, andere sind in der Lage Okosysteme zu schidigen.
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In Niedersachsen befinden sich einige der viehdichtesten
Regionen Europas. Daneben gibt es viele Wildtiere, die durch
Tierseuchen gefahrdet werden oder diese verbreiten kénnen
(beispielsweise Vogelgrippe, Afrikanische Schweinepest (ASP)
oder Hasenpest).

Far Tierseuchen bestehen Anzeige- und Meldepflichten (seit
2026 nur noch Meldepflichten), die zentral im sogenannten
Tierseuchennachrichtensystem (TSN) des Friedrich-Loeffler-

Instituts (FLI) erfasst werden. DarUber hinaus werden In Niedersachsen gibt es viele
Tierseuchen im EU-Recht unterschiedlichen Kategorien Wildtiere, die durch Tierseuchen
zugeordnet, die unter anderem bestimmte Anforderungen gefahrdet sind oder diese

an die Labordiagnostik nach sich ziehen. verbreiten kénnen.

Die Institute des LAVES spielen als unabhangige amtliche
Labore des Landes Niedersachsen eine wichtige Rolle bei

der Uberwachung der Tierbestidnde. Das Lebensmittel- und
Veterinarinstitut (LVI) Braunschweig/Hannover am Standort
Hannover sowie das LVI Oldenburg untersuchen dazu Proben
von Haus- und Wildtieren und halten dafir eine Vielzahl von
Untersuchungsverfahren mit teilweise sehr hohen Untersu-
chungskapazitaten vor.

Je nach Vorkommen einer Tierseuche und den jeweils beste- Tierseuchen kénnen durch Viren
henden Uberwachungs- oder Bekdmpfungsprogrammen ausgelost werden.

bestehen unterschiedliche Anforderungen an die Labor-

diagnostik.

Erfolgreich bekampfte Tierseuchen

Zu den erfolgreich bekampften Tierseuchen zahlen unter
anderem die Bovine Virusdiarrhoe (BVD) sowie die Infektion
mit dem Bovinen Herpesvirus Typ 1 (BHV-1). Beide waren bis
weit in die 2000er-Jahre noch sehr verbreitet. Zur Erlangung
und Aufrechterhaltung der Freiheit mussten und mussen die
LAVES-Labore jedes Jahr hohe Untersuchungszahlen erbringen
(siehe Tabelle). Die Kosten fur diese Untersuchungen werden
durch die Niedersachsische Tierseuchenkasse getragen.
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BVD 536 522 512 507 519 494 475 480
(Antigen) Tsd. Tsd. Tsd. Tsd. Tsd. Tsd. Tsd. Tsd.
BHV-1 439 406 375 369 360 350 306 277
(Antikorper) Tsd. Tsd. Tsd. Tsd. Tsd. Tsd. Tsd. Tsd.

Jedes Jahr werden
hunderttausende Untersu-
chungen auf BVD und BHV-1

vorgenommen.

Anzahl der Untersuchungen (in tausend) auf BVD und BHV-1
(Antigen- und Antikérpernachweise) in den Laboren des LAVES
(Quelle: Tatigkeitsberichte des LAVES)

Beide Tierseuchen wurden erfolgreich in Niedersachsen
bekampft. In nachfolgender Abbildung 1 ist beispielhaft der
erfolgreiche Verlauf der Bekampfung der BVD zu sehen.
(Quelle: TSN)

Bovine Virusdiarrhoe (BVD)
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Abb.1: Fallmeldungen der BVD
in Niedersachsen in den Jahren
2010-2025 (Quelle: TSN)
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Wiederkehrende Tierseuchen

Einige Tierseuchen, wie zum Beispiel die Gefllgelpest, treten
immer wieder auf. Seit 2014 kommt es in niedersachsischen
GeflUgelbestanden immer wieder zu Ausbrichen dieser sehr
gefahrlichen Tierseuche, die durch besonders stark krank-
machende Vogelgrippeviren verursacht und durch infizierte
Zugvogel verbreitet wird (siehe Abb. 2).

Geflugelpestausbriiche
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10 9 10 8 Abb. 2: Fallmeldungen
2 I der Geflugelpest in
0 m [] 1 |
o ,)9'\“ > PP %

Niedersachsen in den
’),@y‘ ’19 J Jahren 2014-2025 (Stand
01.06.2026, Quelle: TSN).

Allein im Geflugelpestgeschehen 2025/2026 wurden im
LAVES 2.645 Einsendungen mit 17.000 Proben aus Gefllgel-
haltungen untersucht. Zusatzlich wurden ca. 2.250 Wildvégel

auf Geflugelpest untersucht.

Ein weiteres Beispiel fur wiederkehrende Tierseuchen ist
die Blauzungenkrankheit, deren Erreger durch Stechfliegen
(Gnitzen) Ubertragen wird. Sie grassierte zwischen 2006 und
2008 mit dem Serotyp 8 in Niedersachsen. Nach etwa 13
Jahren kam mit dem Serotyp 3 eine andere Variante nach
Niedersachsen zurick. Fur die Bekampfung dieser Seuche
spielt eine sichere und schnelle Diagnosestellung im Labor
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Abb. 3: Fallmeldungen
der Fledermaustollwut
bei Fledermdusen in
Niedersachsen in den
Jahren 2016-2025 (Stand
01.06.2026, Quelle: TSN).

<

Tiergesundheit

eine wichtige Rolle. So wurden im Jahr 2024 im LAVES utber
40.000 Untersuchungen auf diese Tierseuche durchgefihrt.

Tierseuchen mit Gefahrdungspotenzial fiir die
menschliche Gesundheit

Diese werden auch als Zoonosen bezeichnet. Der Erreger
des Q-Fiebers, Salmonellen sowie die Tollwut sind hier
beispielhaft zu nennen. Deutschland ist frei von der klassi-
schen Tollwut. Eine Infektion kann jedoch bei illegal
eingefihrten Tieren (in der Regel Hunde) auftreten. Stecken
sich ungeimpfte Personen an diesen Tieren an, so missen
sie umgehend behandelt werden. Eine schnelle und sichere
Labordiagnostik am Tier ist dabei wichtig und wird in den
Laboren des LAVES durchgefiihrt. Bei Fledermausen tritt das
Fledermaustollwutvirus auf, welches regelmaBig durch das
LAVES in Niedersachsen nachgewiesen wird und ebenfalls,
wenn auch nur sehr selten, beim Menschen zu Erkrankungen
fahren kann. Die Nachweise der letzten 10 Jahre sind in
Abbildung 3 und 4 dargestellt.
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Das Fledermaustollwutvirus wird

regelmaBig nachgewiesen.
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1 Emden

2 Delmenhorst

3 Oldenburg

4 Osnabruck

5 Wilhelmshaven
6 Wolfsburg

7 Braunschweig
8 Salzgitter

9 Hannover

Abb. 4: Kartografische Darstellung der Fallmeldungen der

®

Fledermaustollwut in Niedersachsen in den Jahren 2016-2026

(Stand 01.06.2026, Quelle: TSN).
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Tierseuchen, die eine zukiinftige Bedrohung darstellen
Einige, fur die Tierbestande besonders bedrohliche
Tierseuchen, wie etwa die ASP, die Maul- und Klauenseuche
und die Lumpy Skin Disease sind in den letzten Jahren
deutlich naher an uns herangertckt. Um Einschleppungen
dieser Erreger moglichst frihzeitig feststellen zu kénnen,
haben die Labore des LAVES Untersuchungsmethoden
etabliert. Diese werden bereits im Rahmen von Monitoring-
programmen und zur Ausschlussdiagnostik eingesetzt.

Ausblick

Tierseuchen stellen auch in Zukunft eine standige und
steigende Bedrohung der Gesundheit der Nutz- und Wildtier-
bestdnde dar. Dieser Bedrohung tritt das Land Niedersachsen
unter anderem mit seinen kurzfristig einsetzbaren hohen
diagnostischen Kapazitaten in den Laboren des LAVES
entgegen. Die Laboruntersuchung ist dabei ein wichtiger
Baustein der Tierseuchenbekdampfung. Gemeinsam mit der
in den Behoérden im Land Niedersachsen auf allen Ebenen
vorhandenen hohen Fachkenntnis und Motivation sind wir
gut auf Tierseuchenereignisse vorbereitet.

WeiterfUhrende Informationen zu den Untersuchungs-
tatigkeiten und -zahlen des LAVES sind in den
Tatigkeitsberichten des LAVES zu finden: https:/www.laves.
niedersachsen.de/jahresberichte

Aktuelle Informationen zu Tierseuchen und zum
Vorkommen der Tierseuchen in Niedersachsen sind auf der
Tierseucheninfo-Seite des LAVES zu finden: tierseucheninfo.
niedersachsen.de

Weitere aktuelle Informationen zu Tierseuchen sind auf der
Seite des Tierseucheninformationssystems (TSIS) des Friedrich-
Loeffler-Instituts zu finden: tsis.fli.de

—

Tatigkeitsberichte
des LAVES

EI.*.E'?EI

'.ll"'!'!'..-

—

Aktuelle Informationen
zu Tierseuchen

Tierseuchen-
informationssystem
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https://www.laves.niedersachsen.de/jahresberichte
https://www.laves.niedersachsen.de/jahresberichtejahresberichte-des-laves-verbraucherschutzberichte-73780.html
http://tierseucheninfo.niedersachsen.de 
https://tierseucheninfo.niedersachsen.de/startseite/
http://tsis.fli.de
https://tsis.fli.de/cadenza/

Viele infizierte Kraniche
landeten in Siedlungen oder
Garten und mussten erlost

werden.
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4.3

GeflUgelpest
2025 - ein aul3er-
gewodhnlicher
Seuchenzug

ie Geflligelpest zahlt seit vielen Jahren zu den

bedeutendsten Tierseuchen in Europa. Bereits in den

Jahren 2016 und 2017 sowie von 2020 bis 2022 kam
es in Niedersachsen insbesondere wahrend der Herbst- und
Wintermonate zu schweren Seuchenziigen in Gefliigel-
haltungen und bei anderen gehaltenen Végeln.
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Gefliigelpest - eine dauerhaft prasente Tierseuche

Im Sommer 2021 verdichteten sich erstmals Hinweise

darauf, dass das Virus der Gefllgelpest auch au3erhalb

der klassischen Herbst- und Wintersaison dauerhaft in der
europaischen Wildvogelpopulation zirkuliert. Im Sommer
2022 waren insbesondere koloniebritende Seevdgel (wie
Brandseeschwalben und Flussseeschwalben) schwer betroffen.
Gleichzeitig traten erstmals auch in niedersachsischen Geflu-
gelhaltungen Ausbriche wahrend der Sommermonate auf.

Seitdem gilt das Virus in Europa als enzootisch verbreitet.
Das bedeutet, dass es ganzjahrig in Wildvégeln nachge-
wiesen wird und es jederzeit zu Eintréagen in
Geflugelhaltungen kommen kann.

Die Bekampfung der Gefllgelpest erfolgt auf Grundlage
europaweit einheitlicher Vorgaben. Ziel ist es, die Weiterver-
breitung des Virus in Gefligelhaltungen méglichst schnell zu
unterbinden und weitere Tierbestande zu schitzen.

Der Seuchenzug 2025 nimmt seinen Anfang

Mit dem Herbstzug der Wildvdgel gelangten im Jahr 2025
erneut neue Virusvarianten nach Europa. Die Witterung
beglinstigte einen ungewdhnlich frihen Vogelzug, sodass
bereits im September die Zahl der an Gefllgelpest veren-
deten Wildvdgel in Deutschland deutlich anstieg. In
Niedersachsen wurden die ersten Ausbriche im Oktober
festgestellt. Besonders auffallig war das groBflachige Sterben
von Kranichen. Viele Tiere zeigten starke zentralnervdse
Ausfallerscheinungen, landeten in Siedlungen oder Géarten
und mussten von den Veterinarbehérden gemeinsam mit
den unteren Naturschutzbehérden tierschutzgerecht erlost
werden. Insgesamt verendeten rund 10.000 Kraniche.

Hoher Infektionsdruck auf Gefliigelhaltungen
Die hohe Zahl infizierter Wildvégel fuhrte zu erheblichem
Infektionsdruck auf niedersachsische Gefligelhaltungen.

Prifung von Kiken

auf Geflugelpest.
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Nach einer Risikobewertung ordneten viele Landkreise und
Landkreis kreisfreie Stadte die Aufstallung von Gefltugel-Freilandhal-

tungen an. Teilweise konnten kleinere Hobbyhaltungen mit
Aurich 2 . . .
weniger als 50 Tieren hiervon ausgenommen werden.
Cloppenburg 33
Diepholz 5 Innerhalb weniger Wochen wurden zahlreiche Ausbriche in
gewerblichen Gefligelhaltungen, privaten Hihnerhaltungen
Emsland 9 und Tierparks festgestellt. Im Oktober und November wurden
Grafschaft zeitweise mehr als 15 Ausbriche pro Woche registriert.
Bentheim 3
Harburg 4 :
Gefligel je gkm Landkreise und kreisfreie Stadte
Heidekreis 1
Oldenburg 7 Unter 1 Bremen
Rotenburg 6
Unter 50 Emden, Goslar, Helmstedt, Oldenburg
Stade 2 (Stadt), Salzgitter, Wolfsburg
Vechta 8
50 bis unter | Braunschweig, Delmenhorst, Géttingen,
Verden 1 . .
100 Holzminden, Lineburg, Wesermarsch
Osnabrick 1
i In-P Heidekrei
e 82 100 bis Celle, Hameln-Pyrmont, Heidekreis,
unter 500 Hildesheim, Leer, Lichow-Dannenberg,

Osnabriick (Stadt), Osterholz, Region
Hannover, Uelzen, Wilhelmshaven,
Wittmund, Wolfenbuttel

oben: Anzahl der Ausbriche
je Landkreis ab Oktober 2025
bis Dezember 2025

500 bis Aurich, Cuxhaven, Friesland, Gifhorn,
unter 1.000 Harburg, Northeim, Peine, Rotenburg

(Wiamme), Schaumburg, Verden

1.000 bis Ammerland, Diepholz, Landkreis
unter 5.000 Osnabriick, Nienburg/Weser, Stade

tiber 5.000 Cloppenburg, Emsland, Grafschaft

rechts: Gefligeldichte pro Bentheim, Landkreis Oldenburg, Vechta

Quadratkilometer (s. Karte)
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1 Weser-
marsch

Liineburg

6

Helmstedt

Holzminden Goslar

Tierseuchenbekampfung 1 Emden
unter Hochstbelastung 2 Delmenhorst
Das Seuchengeschehen stellte die gesamte 3 Oldenburg
niedersachsische Tierseuchenbekdampfung vor Gattingen 4 Osnabruick
auBergewodhnliche Herausforderungen. Die 5 Wilhelmshaven
kommunalen Veterinarbehoérden, zustandig far 6 Wolfsburg
die Seuchenbekampfung vor Ort, mussten zeitgleich 7 Braunschweig
zahlreiche Ausbriche bearbeiten und umfangreiche 8 Salzgitter
BekdmpfungsmaBnahmen koordinieren. In den Laboren 9 Hannover
des LAVES wurden 13.430 Proben auf die Geflligelpest

untersucht. Auch die Vertrage des Landes mit den Vorsorge- Al-Ausbriiche Oktober —
gesellschaften zur Tierseuchenbekdampfung wurden in vollem Dezember 2025

Umfang ausgeschopft, sodass zeitweise bis zu sechs Gefltgel-
betriebe zeitgleich geraumt werden konnten.

Bilanz des Seuchengeschehens 2025

Insgesamt wurden zwischen dem 1. Oktober und dem 31.
Dezember 82 Ausbriiche der Gefllgelpest bei gehaltenen
Vogeln festgestellt. Davon entfielen 70 auf Betriebe in
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* nach Seuchenobjekt-

nummer (TSN)

Die hohe Zahl infizierter
Wildvogel fuhrte innerhalb
weniger Wochen zu zahlreichen
Ausbrichen in der Freiland-

haltung.
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Haltungsform Anzahl Summe getéteter

Gesamtjahr 2025 der Fille* | und verendeter Tiere
Freiland 19 69.000
Stallhaltung 72 1.463.900
Gesamtergebnis 91 1.532.900

Stallhaltung und zwélf auf Geflugel-Freilandhaltungen.
Rund 1,47 Millionen Tiere mussten getdtet werden oder
verendeten an der Seuche. Besonders betroffen waren
Putenhaltungen sowie Regionen mit hoher Gefligeldichte.

Trotz des auBergewohnlich hohen Infektionsdrucks

konnte das Seuchengeschehen durch die eingespielte und
reibungslose Zusammenarbeit der kommunalen Veterinar-
behoérden, des LAVES und des Niedersachsischen Ministeriums
far Ernadhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz (ML)
wirksam eingedammt werden.

Impfung als Baustein zukiinftiger Seuchenstrategien
Das Ausmal des Gefllgelpestgeschehens im Jahr 2025 zeigt
jedoch, dass die etablierten BekampfungsmaBnahmen
kinftig durch weitere Schutzstrategien erganzt werden
mussen. Insbesondere die vorbeugende Impfung besonders
gefahrdeter Gefllgelarten, beispielsweise von Gansen, rickt
zunehmend in den Fokus.

Derzeit bestehen jedoch noch einige Herausforderungen.

So stehen nicht fur alle Geflugelarten zugelassene Impfstoffe
zur Verfigung. DarUber hinaus sind beim Einsatz von
Impfstoffen handelsrechtliche Fragestellungen zu bertck-
sichtigen. Niedersachsen arbeitet daher gemeinsam mit

den anderen Landern, dem Bund sowie den betroffenen
Wirtschaftsakteuren an Voraussetzungen fur einen kinftigen
Einsatz der Geflugelpestimpfung.
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4.4

Afrikanische
Schweinepest:
ASP-Ubung
entlang der Wert-
schépfungskette

ie Afrikanische Schweinepest (ASP) schreitet weiter
D voran. Im Jahr 2020 wurde die ASP erstmals in

Deutschland bei Wildschweinen in Brandenburg und
Sachsen nachgewiesen. Seitdem erfolgten mehr als 9.000

ASP-Nachweise in sieben Bundeslandern.

Seit 2020 gab es in sieben
Bundeslandern mehr als
9.000 ASP-Nachweise bei

Wildschweinen.
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Metallgitterzaun zur
Begrenzung der Ausbreitung
der ASP-Krankheit.

Die ASP wurde in 19 schweine-
haltenden Betrieben festgestellt,

einer davon in Niedersachsen.
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Zudem wurde die ASP in 19 schweinehaltenden Betrieben
festgestellt, darunter ein Nachweis in Niedersachsen (2022
im Landkreis Emsland).

Strenge MaBBnahmen im Ausbruchsfall

Das Tiergesundheitsrecht der Europaischen Union (EU) sieht
vor, dass nach ASP-Ausbrichen bei Wildschweinen oder
gehaltenen Schweinen Sperrzonen einzurichten sind. In
diesen Zonen unterliegen schweinehaltende Betriebe fur
mindestens drei Monate Verbringungsverboten. Ausnahmen
von diesen Verboten sind nur nach behérdlicher Geneh-
migung unter bestimmten Auflagen méglich.

Die strengsten Auflagen gelten fur eine sogenannte
Sperrzone lll, die nach mehreren ASP-Ausbrichen bei gehal-
tenen Schweinen in einer zuvor ASP-freien Zone einzurichten
ware. Erzeugnisse von Schweinen aus Betrieben dieser
Sperrzone durfen nur dann als frisches Fleisch vermarktet
werden, wenn die Ware mit einem ,besonderen Identitats-
kennzeichen” versehen wird.

Ubung entlang der gesamten Wertschépfungskette
Zur Vorbereitung auf mégliche ASP-Seuchengeschehen
wurde vom 3. bis 6. November 2025 eine ASP-Ubung
entlang der Wertschépfungskette durchgefihrt, die vom
Niedersachsischen Landesamt fur Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (LAVES) unter Einbindung des
Niedersachsischen Ministeriums fur Ernahrung, Landwirt-
schaft und Verbraucherschutz (ML) organisiert wurde. Ziel
war es, frisches Fleisch von geschlachteten Schweinen aus
einer fiktiven Sperrzone lll zu vermarkten.

Da die Handelsbeziehungen innerhalb der Wertschépfungs-
kette keine Landesgrenzen kennen, waren Betriebe und
Behorden weiterer Bundeslander involviert. Teilgenommen
haben 16 Unternehmen aus Niedersachsen, Nordrhein-
Westfalen, Hessen, Schleswig-Holstein und Thiringen.
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Neben drei Schlachtbetrieben beteiligten sich auch
Zerlege- und Verarbeitungsbetriebe, ein Lagerbetrieb, ein
Heimtierfutterhersteller sowie der Lebensmittelhandel.

Erkenntnisse und Optimierungspotenziale

Im Rahmen der Ubung wurden die Genehmigungsver-
fahren und Kommunikationsablaufe zwischen Unternehmen
und Behorden erprobt. Zudem wurde ein im LAVES in
Abstimmung mit dem ML entwickeltes Konzept der
Lalternativen Kennzeichnung” getestet. Dabei soll auf

die ,stigmatisierende” Kennzeichnung der gesundheitlich
unbedenklichen Ware mit dem ,besonderen Identitats-
kennzeichen” ab der Stufe , Lebensmittelhandel” in der
Wertschopfungskette verzichtet werden.

Betriebe und Behérden gaben in der Ubungsevaluierung an,
dass die Ubung sehr hilfreich fur die Vorbereitung auf ein
reales ASP-Geschehen war. Es wurde jedoch Klarungsbedarf
hinsichtlich der Anwendung des Tiergesundheitsrechts der EU
angemahnt. Dartber hinaus wurde der hohe burokratische
Aufwand im Genehmigungsprozess kritisch bewertet.

Diese Erkenntnisse wurden bei einem zweiten Ubungsteil
im Mai 2026 berucksichtigt. Dazu wurde das Konzept
der ,alternativen Kennzeichnung” tberarbeitet und die
Genehmigungsablaufe verschlankt.

Zudem werden Erkenntnisse aus der Ubung in Bestrebungen
Niedersachsens einflieBen, Anpassungen des Tiergesund-
heitsrechts der EU zu erreichen. Diese sollen eine bessere
Vermarktung von Erzeugnissen aus gesunden Schweinen
einer ASP-Sperrzone ermdéglichen.

Erzeugnisse von Schweinen aus
Betrieben der Sperrzone dirfen
als frisches Fleisch vermarktet
werden, wenn die Ware mit
einem ,besonderen Identitats-

kennzeichen” versehen wird.

Auf diese Kennzeichnung
wurde in der Ubung auf Basis
eines alternativen Konzepts ab
der Stufe Lebensmittelhandel

verzichtet.
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4.5

Wie geht es den
kleinen Meeres-
saugern im
niedersachsischen
Wattenmeer?

im LAVES untersucht. Lebensraum von drei Meeressaugerarten: Seehund,
Kegelrobbe und Schweinswal. Ilhr Gesundheits-
zustand ist ein wichtiger Indikator fir das gesamte
Okosystem.

Seehunde werden regelmaBig D as niedersachsische Wattenmeer ist ganzjahriger
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Wie lauft das Gesundheitsmonitoring ab?

Im Rahmen des Monitorings werden tot aufgefundene

oder euthanasierte, lebensschwache Tiere untersucht. Die
Seehundstation Nationalpark-Haus in Norddeich koordiniert
dabei die Zusammenarbeit zwischen den Wattenjagdauf-
sehern vor Ort und dem LAVES.

Die Untersuchungen beginnen mit einer pathologischen
Sektion im Lebensmittel- und Veterinarinstitut in Oldenburg.
Dabei werden Gewebeproben fir histologische sowie weiter-
fUhrende Untersuchungen auf Viren, Bakterien und Parasiten
entnommen. Ein Teil der Tiere wird zusatzlich auf Schadstoffe
untersucht. Die Proben werden anschlieBend in den jeweils
zustandigen LAVES-Laboren in Hannover, Cuxhaven und
Oldenburg analysiert. Die fachliche Begleitung erfolgt durch
die Abteilung Tiergesundheit des LAVES.

Alle Untersuchungsergebnisse werden zusammengefihrt, um
- soweit moéglich — die Erkrankungs- und Todesursache jedes
einzelnen Tiers zu bestimmen. DarlUber hinaus dienen die
Befunde dazu, den Gesundheitszustand der Meeressauger-
populationen insgesamt zu bewerten.

Untersuchungszahlen und Fundorte

Seehunde stellen die haufigste Meeressaugerspezies im
Wattenmeer dar und werden daher auch am haufigsten
untersucht. Der Uberwiegende Teil der untersuchten Tiere
sind Jungtiere. Eine Ubersicht der Untersuchungszahlen und
der Altersverteilung zeigen die Diagramme 1 und 2.

Die Strandungsorte hangen unter anderem von den lokalen
Meeressaugerbestdnden sowie von Wind- und Strémungs-
verhaltnissen ab. Am haufigsten werden Tiere auf den
ostfriesischen Inseln Borkum und Norderney sowie an der
Kuste des Landkreises Aurich aufgefunden.

Mikroskopische Darstellung
des Lungengewebes eines
Seehundes mit Anschnitten von
Lungenwirmern, die sich in
den luftfuhrenden Atemwegen
befinden (HE-Farbung).
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Diagramm 1: Anzahl der im
LAVES in den Jahren 2020 bis

2025 untersuchten kleinen

Meeressauger

Tiergesundheit

Ergebnisse der Untersuchungen
Im Rahmen der Untersuchungen wurden verschiedene
Organe auf ihren Bakteriengehalt untersucht. Ziel war die

Identifizierung potenziell krankheitsverursachender Erreger.

Mit etwa 90 verschiedenen Bakterienarten wurde ein sehr
breites Bakterien-Spektrum nachgewiesen. Bei weitem
am haufigsten wurde Streptococcus phocae isoliert, der
unter anderem mit Lungenerkrankungen bei Seehunden
in Verbindung gebracht wird. Dartber hinaus wurde in
einzelnen Fallen Brucella pinnipedialis nachgewiesen.
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Diagramm 2: Altersver-

~
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Andere relevante Erreger, wie Rotlauferreger, Leptospiren,
Francisellen und Yersinien wurden nicht festgestellt. Zusatzlich
wurden die Tiere auf Virusinfektionen untersucht. Weder das
Seehundstaupevirus noch Influenzaviren konnten nachge-
wiesen werden. Beide Erreger haben in der Vergangenheit zu
verlustreichen Epidemien unter Seehunden gefihrt.

Parasitare Infektionen treten bei Wildtieren regelmaBig auf.
Art und Intensitat des Befalls kénnen jedoch wichtige
Hinweise auf den Gesundheitszustand der Tiere liefern.

Von besonderer Bedeutung fur Meeressauger sind Infek-
tionen mit Lungenwirmern, die sowohl bei Robben als auch
bei Schweinswalen nachgewiesen wurden. DarUber hinaus
wurden verschiedene Parasiten des Magen-Darm-Traktes Junger (diesjahriger) Seehund.
gefunden (Fadenwirmer, Saugwirmer, Bandwirmer und
Kratzwirmer). Insgesamt waren sowohl die Nachweis-
haufigkeit als auch die Befallsintensitat sehr hoch, was
insbesondere bei Jungtieren auf eine verminderte
Immunabwehr hindeutet.

79



Meeressauger wie Schweinswale

reichern Schadstoffe aus ihrer

Umwelt im Kérper an.
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Tiergesundheit

Schadstoffe

In Proben einzelner Tiere wurden sehr hohe Belastungen
mit Quecksilber sowie nicht dioxinahnlichen polychlorierten
Biphenylen (ndI-PCB) und Dichlordiphenyltrichlorethan
(DDT) nachgewiesen. Jungtiere wiesen die héchsten Belas-
tungen mit ndI-PCB und DDT auf. Ursache ist die Aufnahme
dieser fettloslichen Schadstoffe Gber die Muttermilch.



Tiergesundheit

Dartber hinaus wurden weitere, seit vielen Jahren verbotene
Pestizide wie Hexachlorbenzol oder Dieldrin nachgewiesen.
Als Spitzenpradatoren reichern Meeressauger Schadstoffe
aus ihrer Umwelt im Kérper an. Es wird vermutet, dass die
Belastung mit diesen Substanzen das Auftreten von Infek-
tionskrankheiten und Parasitosen begunstigen kann. Auch
bei den untersuchten Meeressaugern des niedersachsischen
Wattenmeeres erscheint ein Zusammenhang zwischen der
Schadstoffbelastung und der Haufigkeit bestimmter Erkran-
kungen, z.B. dem starken Parasitenbefall, méglich.

Todesursachen

Die haufigste natirliche Todesursache war Lungenversagen
infolge eines starken Lungenwurmbefalls einhergehend
mit einer Verstopfung der Atemwege und Lungenent-
zindung (Abbildung S. 77). Weitere Todesursachen waren
unter anderem systemische bakterielle Infektionen,
Hirnentziindungen, durchgebrochene Magengeschwiire,
Darmdrehungen sowie massive stumpfe Traumata, deren
Ursache jeweils nicht eindeutig geklart werden konnte.

Fazit

Die durch das Land Niedersachsen durchgefiihrten Untersu-
chungen zeigen derzeit keine grundsatzliche Gefahrdung der
Bestande der kleinen Meeressauger an der Niedersachsischen
Kuste. Dieses Bild wird durch die jahrlichen Bestandser-
fassungen des LAVES und der Nationalparkverwaltung
Niedersachsisches Wattenmeer bestatigt.

Auch wenn bei einzelnen Tieren zum Teil sehr hohe
Schadstoffbelastungen festgestellt wurden, ergeben sich
derzeit keine Hinweise auf eine Gefahrdung der Bestands-
entwicklung. Um Veranderungen frihzeitig erkennen und
bewerten zu kénnen, wird das Gesundheitsmonitoring
kontinuierlich und systematisch fortgefthrt.

—

Bericht zum
Gesundheitsmonitoring
der kleinen Meeres-

sauger aus den Jahren
2020 bis 2023
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Futtermittel

5.1

Aufgaben und
Ergebnisse

der amtlichen
Futtermittel-
Uberwachung

ichere Futtermittel sind eine wesentliche Voraus-

setzung fiir gesunde Tiere und sichere Lebensmittel. Die

amtliche Futtermitteliiberwachung tragt dazu bei, dass
nur sichere und rechtskonforme Futtermittel in den Verkehr
gelangen. In Niedersachsen ist hierfiir das Landesamt fiir
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (LAVES)
zustindig. Die Uberwachung umfasst die gesamte Futter-
mittelkette — von der landwirtschaftlichen Primarproduktion
tiber Hersteller von Mischfuttermitteln, Zusatzstoffen und
Vormischungen bis hin zum Handel sowie zum Im- und
Export von Futtermitteln fir Nutz- und Heimtiere.

Futtermittel dirfen keine Stoffe enthalten, die die
Gesundheit von Menschen oder Tieren gefdahrden oder die
Umwelt schadigen kénnen. Gleichzeitig mussen sie die Tiere
entsprechend ihrem Bedarf ausreichend mit Nahrstoffen
versorgen.

Futtermittel durfen keine Stoffe
enthalten, die Menschen, Tieren
oder der Umwelt schaden

kénnen.
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Mais ist ein wichtiger
Rohstoff fur Futtermittel.
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Futtermittel

In Niedersachsen und Bremen sind rund 63.000 Futter-
mittelbetriebe erfasst. Dazu zahlen unter anderem
landwirtschaftliche Primarproduzenten, Hersteller,
Importeure, Handler, Spediteure und Lagerbetreiber sowie
etwa 363 gewerbliche Hersteller von Mischfuttermitteln,
Zusatzstoffen und Vormischungen. Sie produzieren einen
Grof3teil der in Deutschland hergestellten Mischfuttermittel.

Die amtliche FuttermittelUberwachung fir Niedersachsen
und Bremen wird seit 2004 auf Grundlage eines Staatsver-
trages gemeinsam organisiert und durch Niedersachsen
durchgefihrt.

Im Jahr 2025 standen neben der Zulassung und der Regis-
trierung von Futtermittelunternehmen insbesondere die
Betriebskontrollen im Mittelpunkt der Uberwachung.



Futtermittel

Insgesamt wurden 2.068 Betriebskontrollen durchgefihrt
und 3.927 Futtermittelproben entnommen. Die Futter-
mittelbetriebe werden routinemaBig und risikoorientiert
kontrolliert. Dabei prifen die Kontrolleurinnen und Kontrol-
leure unter anderem die Dokumentation der Einhaltung der
Futtermittelkennzeichnungsvorschriften, die Betriebshygiene
sowie die Eigenkontrollsysteme der Unternehmen (HACCP).

Im Rahmen von 4.278 Kennzeichnungsiberprtfungen wurden
429 Abweichungen festgestellt, beispielsweise bei Zusammen-
setzungsangaben oder bei der Auslobung. Festgestellte
Mangel wurden entweder unmittelbar behoben oder mussten
innerhalb einer festgelegten Frist beseitigt werden.

Die entnommenen Futtermittelproben wurden im Futter-
mittelinstitut des LAVES in Stade untersucht. Ziel ist die
Beurteilung ihrer Sicherheit fir Mensch und Tier und ihre
Ubereinstimmung mit den futtermittelrechtlichen Vorgaben.
Von den 3.927 untersuchten Proben wurden 410 Proben
beanstandet.

Die Untersuchungen umfassten unter anderem unerwiinschte
und verbotene Stoffe, Antibiotika, nicht zugelassene
Zusatzstoffe sowie Pflanzenschutzmittelrickstéande. Von
74.939 durchgeftuhrten Analysen wiesen 540 Auffalligkeiten
auf und entsprachen nicht den futtermittelrechtlichen
Anforderungen.

Das LAVES fuhrt auBerdem Kontrollen im Rahmen der
Konditionalitat durch. Dabei ist der Erhalt bestimmter
EU-Agrarférderungen an die Einhaltung gesetzlicher
Vorgaben geknipft. Landwirtschaftliche Betriebe, die
entsprechende Férdermittel der EU beantragen, werden auf
die Einhaltung dieser rechtlichen oder ethischen Standards
Gberpruft. Werden VerstoBe festgestellt, kdnnen die Forder
zahlungen je nach Schwere des Einzelfalls gekirzt werden.

4.278 Kennzeichnungs-

Uberprifungen

‘ 90 % ohne

Abweichungen

‘ 10 % mit Abweichungen

3.927
Futtermittelproben

@ 596 % ohne
Beanstandungen

@ 104 %mit

Beanstandungen
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Service

6.1

Verzeichnis
der Autorinnen
und Autoren
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Service

VORWORT
Einleitende Worte
Leonie Steger

ORGANISATION UND AUFGABEN DES
VERBRAUCHERSCHUTZES

Wer wir sind und was wir tun

Dr. J6rg Baumgarte, ML

Jens Witte, ML

GESUNDHEITLICHER UND WIRTSCHAFTLICHER
VERBRAUCHERSCHUTZ

Uberwachung von Lebensmitteln und Verbraucherprodukten

Heike Naumann-Antenori, ML

Nahrungserganzungsmittel fiir Kinder
Astrid Burmeister, LAVES

PFAS im Speisefisch: Was Verbraucher wissen sollten
Dr. Yasin Kuzu, LAVES
Dr. Daniel Melles, LAVES

PFAS im Alltag — mehr in der Anwendung
als man vermuten mag
Maximilian Nobis, LAVES

Eiswirfelmaschinen - kein Selbstlaufer bei der Hygiene
Kihltheken — auBBen hui kann innen pfui sein

F. Buchwald, Landkreis Gottingen

M. Henschel, Landkreis Géttingen

Dr. T. Sonntag, Landkreis Géttingen

Authentizitat von schwarzem Pfeffer im Fokus
Astrid Burmeister, LAVES
Dr. Heike Scharnhop, LAVES



Service

TIERSCHUTZ

Aufgaben und Ergebnisse der amtlichen
Tierschutziiberwachung

Dr. Sebastian Rieder, ML

Julia Jablonsky, ML

TIERGESUNDHEIT
Tierseuchen und Tierseuchenbekampfungsstrategien
Dr. Alice Welzel, ML

Tierseuchenereignisse der vergangenen Jahre: Ein Bericht
aus den Niederséachsischen Landeslaboren

Dr. Jens Brackmann, LAVES

apl. Prof. Dr. Martin Runge, LAVES

Gefligelpest 2025 - ein auBergewo6hnlicher Seuchenzug
Marek Milewski, LAVES
Dr. Christiane Riben, ML

Afrikanische Schweinepest: ASP-Ubung entlang der
Wertschopfungskette

Dr. Dirk Willem Kleingeld, ML

Britta Aschenbach, LAVES

Dr. Svenja Scheffold, LAVES

Wie geht es den kleinen Meeressaugern im
niedersachsischen Wattenmeer?

Dr. Jens Brackmann, LAVES

Dr. Julian Hel3, LAVES

FUTTERMITTEL

Aufgaben und Ergebnisse der amtlichen
Futtermitteliiberwachung

Jérg Lay, ML
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Niedersachsisches Ministerium
fur Erndhrung, Landwirtschaft
und Verbraucherschutz
Calenberger StraBe 2

30169 Hannover

Zentrale: 0511 120-0
poststelle@ml.niedersachsen.de

Niedersachsisches Landesamt fiir
Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit

Stau 75

26122 Oldenburg

Zentrale: 0441 57026-0

Telefax: 0441 57026-179
poststelle@laves.niedersachsen.de

Lebensmittel- und Veterinar-
institut Oldenburg
Martin-Niemoller-StraBe 2
26133 Oldenburg

Telefon: 0441 9713-0
poststelle.lvi-ol@laves.nieder-
sachsen.de

20

Service

6.2

Liste der

Verbraucherschutz-
behdrden in
Niedersachsen

Lebensmittel- und Veterinar-
institut Braunschweig/Hannover
Standort Braunschweig
Dresdenstrafe 2

38124 Braunschweig

Telefon: 0531 68 04-0
poststelle.li-bs@laves.nieder-
sachsen.de

Standort Hannover
Eintrachtweg 17

30173 Hannover

Telefon: 0511 2 88 97-0
poststelle.lvi-h@laves.nieder-
sachsen.de

Institut fur Fische und
Fischereierzeugnisse Cuxhaven
SchleusenstraBBe 1

27472 Cuxhaven

Telefon: 04721 6989-0
poststelle.iff-cux@laves.nieder-
sachsen.de

Institut fur Bedarfsgegenstande
Liineburg

Am Alten Eisenwerk 2A

21339 Luneburg

Telefon: 04131 8300-500
poststelle.ifb-lg@laves.nieder-
sachsen.de

Futtermittelinstitut Stade
Heckenweg 6

21680 Stade

Telefon: 04141 933-600
poststelle.fi-stade@laves.nieder-
sachsen.de

Institut fur Bienenkunde Celle
Herzogin-Eleonore-Allee 5
29221 Celle

Telefon: 05141 59387-10
poststelle.ib-ce@laves.nieder-
sachsen.de

Kommunale Behorden

Landkreis Ammerland
Veterinar- und Lebensmittel-
Uberwachungsamt

Lange StraB3e 15

26655 Westerstede

Zentrale: 04488 56-0
Telefax: 04488 56-444
vet.amt@ammerland.de


mailto:poststelle@ml.niedersachsen.de
mailto:poststelle@laves.niedersachsen.de
mailto:poststelle.lvi-ol@laves.niedersachsen.de
mailto:poststelle.li-bs@laves.niedersachsen.de
mailto:poststelle.lvi-h@laves.niedersachsen.de
mailto:poststelle.iff-cux@laves.niedersachsen.de
mailto:poststelle.ifb-lg@laves.niedersachsen.de
mailto:poststelle.fi-stade@laves.niedersachsen.de
mailto:poststelle.ib-ce@laves.niedersachsen.de
mailto:vet.amt@ammerland.de

Landkreis Aurich

Amt fur Veterinarwesen und
Verbraucherschutz des Landkreises
Aurich und der kreisfreien Stadt
Emden

Postfach 14 80

26584 Aurich

Zentrale: 04941 16-0

Telefax: 04941 16-3999
veterinaeramt@landkreis-aurich.de

Stadt Braunschweig

Fachbereich Burgerservice, 6ffentl.
Sicherheit, Veterindrwesen und
Verbraucherschutz
Richard-Wagner-Str. 1

38106 Braunschweig

Zentrale: 0531 470-1

Telefax: 0531 470-5709
veterinaerwesen@braunschweig.de

Landkreis Celle

Amt flr Veterinarangelegenheiten
und Verbraucherschutz

Alte Grenze 7

29221 Celle

Zentrale: 05141 916-0

Telefax: 05141 916-5999
vetamt@lkcelle.de

Landkreis Cloppenburg

Amt fur Veterinarwesen und
Lebensmitteliberwachung
Postfach 1480

49644 Cloppenburg
Zentrale: 04471 15-0
Telefax: 04471 15-430
veterinaeramt@lkclp.de

Landkreis Cuxhaven
Veterindramt
Vincent-Lubeck-StraBe 2
27474 Cuxhaven
Zentrale: 04721 66-2132
Telefax: 04721 66-2585
veterinaeramt@landkreis-
cuxhaven.de

Service

Stadt Delmenhorst

Fachdienst Veterinar- und
Ordnungswesen

City Center, Lange Straf3e 1A
27749 Delmenhorst

Zentrale: 04221 99-0

Telefax: 04221 99-1232
verbraucherschutz@delmenhorst.de

Landkreis Diepholz

Fachdienst Veterinarwesen und
Verbraucherschutz
GrafenstraBe 3

49356 Diepholz

Zentrale: 05441 976-1862
Telefax: 05441 976-1744
veterinaerwesen@diepholz.de

Landkreis Emsland

Fachbereich Veterinarwesen und
Verbraucherschutz

Postfach 1562

49705 Meppen

Zentrale: 05931 44-0

Telefax: 05931 44-3639
veterinaeramt@emsland.de

Landkreis Gifhorn
Veterindrwesen
Schlossplatz 1

38518 Gifhorn

Zentrale: 05371 82-0
Telefax: 05371 82-359
veterinaeramt@gifhorn.de

Landkreis Goslar

Fachdienst Verbraucherschutz und
Veterinarwesen fur den Landkreis
Goslar und die Stadt Salzgitter
Postfach 3114

38631 Goslar

Zentrale: 05321 7008-00

Telefax: 05321 7699843
veterinaeramt@landkreis-goslar.de

Landkreis Goslar — Nebenstelle
Salzgitter

Fachdienst Verbraucherschutz und
Veterinarwesen fur den Landkreis
Goslar und die Stadt Salzgitter
Post Uber Landkreis Goslar
Zentrale: 05341 839-0

Telefax: 05341 839-2409

Landkreis Gottingen

Fachbereich Veterinarwesen

und Verbraucherschutz fur den
Landkreis und die Stadt Gottingen
Walkemuhlenweg 8

37083 Gottingen

Zentrale: 0551 525-0

Telefax: 0551 525-2570
veterinaeramt@
landkreisgoettingen.de

Landkreis Gottingen -
Nebenstelle Osterode am Harz
Fachbereich Veterinarwesen

und Verbraucherschutz fur den
Landkreis und die Stadt Gottingen
Post Gber Landkreis Gottingen
Zentrale: 05522 960-5327

Telefax: 05522 960-65320

Landkreis Grafschaft Bentheim
Abteilung far Veterinarwesen
und Verbraucherschutz
Buddenbergsweg 7-9

48529 Nordhorn

Zentrale: 05921 96-06

Telefax: 05921 96-3200
veterinaeramt@grafschaft.de

Landkreis Hameln-Pyrmont
Amt fur Veterinarwesen und
Lebensmittellberwachung
Postfach 101335

31763 Hameln

Zentrale: 05151 903-0
Telefax: 05151 903-2525
Veterinaerwesen@hameln-
pyrmont.de
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Landeshauptstadt Hannover
Fachbereich Offentliche
Ordnung, Gewerbe- und
Veterinarangelegenheiten
Am Schiitzenplatz 1

30169 Hannover

Zentrale: 0511 168-31153
Telefax: 0511 168-31234
32.2@hannover-stadt.de
32.21@Hannover-Stadt.de

Region Hannover

Fachdienst Verbraucherschutz
und Veterinarwesen

Postfach 147

30001 Hannover

Zentrale: 0511 616-0

Telefax: 0511 616-22826
fdvv@region-hannover.de

Landkreis Harburg
Veterinardienst

Postfach 1440

21414 Winsen (Luhe)
Zentrale: 04171 693-0
Telefax: 04171 693-63612
veterinaeramt@lkharburg.de

Landkreis Heidekreis
Fachbereich Veterinarwesen und
Verbraucherschutz
QuintusstraBBe 1

29683 Bad Fallingbostel
Zentrale: 05162 970-0

Telefax: 05162 970-402
veterinaeramt@heidekreis.de

Landkreis Helmstedt
Geschéaftsbereich Ordnung,
Verkehr, Veterinarwesen und
Verbraucherschutz

Postfach 1560

38335 Helmstedt

Zentrale: 05351 121-0
Telefax: 05351 121-2600
veterinaeramt@l|andkreis-
helmstedt.de
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Service

Landkreis Hildesheim
Fachdienst 203 Veterinarwesen
und Lebensmitteliberwachung
KaiserstraBe 19,

31134 Hildesheim

Zentrale: 05121 309-0

Telefax 1: 05121 309-1208
Telefax 2: 05121 309-1209
veterinaeramt@landkreis-
hildesheim.de

Landkreis Holzminden
Verbraucherschutz und
Tiergesundheit

Postfach 1353

37593 Holzminden

Zentrale: 05531 707-0
Telefax: 05531 707-345
Veterinaeramt@landkreisholz-
minden.de

Zweckverband Veterinaramt
JadeWeser

Postfach 2169

26414 Schortens

Zentrale: 04421 7788-0
Telefax: 04421 7788-770
veterinaeramt@jade-weser.de

Zweckverband Veterinaramt
JadeWeser — Grenzkontrollstelle
JadeWeserPort

Post Uber Zweckverband
Veterinaramt JadeWeser
Zentrale: 04421 98785-101
Telefax: 04421 98785-111

Zweckverband Veterinaramt

JadeWeser — Regionalstelle Brake

Post Uber Zweckverband Veteri-
naramt JadeWeser

Zentrale: 04401 927-609
Telefax: 04401 927-610

Zweckverband Veterinaramt
JadeWeser — Regionalstelle
Wittmund

Post Uber Zweckverband
Veterinaramt JadeWeser
Zentrale: 04462 86-1405
Telefax: 04462 86-1402

Landkreis Leer

Amt fur Veterinarwesen und
Lebensmitteliberwachung
Postfach 17 40

26787 Leer

Zentrale: 0491 926-0
Telefax: 0491 926-1374
veterinaeramt@Ikleer.de

Landkreis Liichow-Dannenberg
Fachdienst 39 — Veterinarwesen
und Verbraucherschutz
Postfach 1252

29342 Liuchow (Wendland)
Zentrale: 05841 120-0

Telefax: 05841 120-287
Veterinaerwesen@
luechowdannenberg.de

Landkreis Liineburg

Veterindrwesen und Lebensmittel-

Uberwachung

Postfach 2080

21335 Lineburg
Zentrale: 04131 26-0
Telefax: 04131 26-1633
veterinaeramt@landkreis-
lueneburg.de

Landkreis Nienburg

FB 18 Veterinarwesen und
Lebensmitteliberwachung
Amalie-Thomas-Platz 2
31582 Nienburg

Zentrale: 05021 967-0
Telefax: 05021 967-431
vetamt@kreis-ni.de
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Landkreis Northeim

Gesundheits- und Veterinarwesen,
Verbraucherschutz

Postfach 1363

37143 Northeim

Zentrale: 05551 708-0

Telefax: 05551 708-422
veterinaeramt@landkreis-
northeim.de

Landkreis Oldenburg
Veterindramt

Postfach 1464

27781 Wildeshausen

Zentrale: 04431 85-0

Telefax: 04431 85-468
veterinaeramt@oldenburg-kreis.de

Stadt Oldenburg

Amt fur Verbraucherschutz und
Veterindrwesen

Rohdenweg 65

26135 Oldenburg

Zentrale: 0441 235-4610
Telefax: 0441 235-4631
veterinaerwesen@stadt-
oldenburg.de

Landkreis Osnabriick
Veterinardienst fur Stadt und
Landkreis Osnabruck
Postfach 2509

49015 Osnabruck

Zentrale: 0541 501-0

Telefax: 0541 501-4416
veterinaerdienst@lkos.de

Landkreis Osnabriick -
Nebenstelle Bersenbriick
Veterinardienst fur Stadt und
Landkreis Osnabrick

Post tiber Landkreis Osnabrick
Telefax: 0541 501-68599

Service

Landkreis Osterholz
Veterindramt

BahnhofstraBe 34

27711 Osterholz-Scharmbeck
Zentrale: 04791 930-0
Telefax: 04791 930-2199
veterinaeramt@landkreis-
osterholz.de

Landkreis Peine

Fachdienst fur Veterinarwesen und
Lebensmitteliberwachung
Postfach 31 60

31203 Peine

Zentrale: 05171 401-0

Telefax: 05171 401-7726
lebensmittel.tiere@landkreis-
peine.de

Landkreis Rotenburg (Wiimme)
Veterindaramt

Postfach 14 40

27944 Rotenburg (Wimme)
Zentrale: 04261 983-2357
Telefax: 04261 983-2399
veterinaeramt.row@lk-row.de

Landkreis Schaumburg

Amt fur Verbraucherschutz und
Veterinarwesen

BahnhofstraBe 25

31675 Blickeburg

Zentrale: 05721 703-5200
Telefax: 05721 703-5220
veterinaeramt@schaumburg.de

Landkreis Stade

Amt flr Veterinarwesen und
Lebensmitteliberwachung

Am Sande 2 — Gebaude C

21682 Stade

Zentrale: 04141 12-3931

Telefax: 04141 12-3913
veterinaeramt@landkreis-stade.de

Landkreis Uelzen

Veterinar- und Lebensmittel-
Uberwachungsamt
Albrecht-Thaer-StraBe 101

29525 Uelzen

Zentrale: 0581 82-736

Telefax 1: 0581 82-748

Telefax 2: 0581 82-747
veterinaeramt@landkreis-uelzen.de

Landkreis Vechta

Amt fur Veterinarwesen und
Lebensmitteltiberwachung
Postfach 13 53

49375 Vechta

Zentrale: 04441 898-0

Telefax: 04441 898-1036
veterinaeramt@landkreis-vechta.de

Landkreis Verden

Fachdienst Veterinardienst und
Verbraucherschutz

Lindhooper StraBBe 67

27283 Verden (Aller)

Zentrale: 04231 15-0

Telefax: 04231 15-773
Veterinaerdienst-Verden@
Landkreis-Verden.de

Landkreis Wolfenbittel
Verbraucherschutz und
Veterinarangelegenheiten
Dietrich-Bonhoeffer-StraBe 8
38300 Wolfenbuttel
Zentrale: 05331 84-782
Telefax: 05331 84-781
veterinaeramt@lk-wf.de

Stadt Wolfsburg

Veterinaramt

Postfach 10 09 44

38409 Wolfsburg

Zentrale: 05361 28-2141

Telefax: 05361 28-1836
veterinaeramt@stadt.wolfsburg.de
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