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VORWORT

Von A wie Afrikanische Schweinepest bis Z wie Zusammenarbeit
der Lander informieren wir tber viele Verbraucherschutzthemen.
Dabei befasst sich der Bericht aber nicht nur mit der Kontrolle von
Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstanden. Auf rund 86 Seiten
geht es unter anderem um Futtermittel, Tierschutz und Tierge-
sundheit.

In ganz Niedersachsen ist ein breites Expertennetzwerk aktiv, um
die berechtigten Anspriiche der Verbraucher in Bezug auf Quali-
tat, Sicherheit und Transparenz zu bedienen. Im abschlieBenden
Teil des Berichtes finden Sie deshalb Adressen von Ansprechpart-
nern der regionalen Veterinar- und Lebensmitteliberwachungs-
amter vor Ort, des Zweckverbandes Veterindramt JadeWeser oder
des Niederséchsischen Landesamtes fur Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (LAVES).

Wir freuen uns, wenn der Verbraucherschutzbericht eine anre-
gende Lektlre fur Sie ist. Selbstverstandlich werden aktuelle
Ergebnisse und Berichte laufend im Internet aktualisiert.
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@ dieser Verbraucherschutzbericht gibt lhnen einen Einblick
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Wer wir sind und was wir tun

@ Die Uberwachung von Lebensmitteln, Bedarfsgegenstanden,
kosmetischen Mitteln, Tabakerzeugnissen sowie die Veterinar-
Uberwachung sind in Deutschland Aufgabe der Bundeslander.
In Niedersachsen koordiniert und organisiert das Ministerium
fur Ernahrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz (ML)
die Uberwachung und setzt Schwerpunkte.

Die fur die Veterinar- und Lebensmitteltberwachung zustandigen
kommunalen Behdorden fiihren die Kontrollen vor Ort durch, ent-
nehmen Proben und sind zentraler Ansprechpartner fir die zu
Uberwachenden Betriebe und auch fur Beschwerden von Brgerin-
nen und Birgern bei UnregelmaBigkeiten, VerstBen oder Miss-
standen in den Bereichen des gesundheitlichen Verbraucherschut-
zes und der Tiergesundheit. Die amtlichen Proben aus allen
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Prozess- und Produktionsstufen werden im Niedersachsischen
Landesamt fir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit
(LAVES) untersucht.

Engagierte und kompetente Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter im
ML, im LAVES sowie in den kommunalen Behorden fiir die Veterinar-
und Lebensmitteliberwachung arbeiten eng zusammen, um die
Verbraucherinnen und Verbraucher in Niedersachsen effektiv zu
schitzen. lhre Ansprechpartner zum Verbraucherschutz finden
Sie schnell und unbtrokratisch bei den Fachleuten der Landkreise,
kreisfreien Stadte, des Zweckverbandes Veterindramt JadeWeser,
der Region Hannover, des LAVES und des Ministeriums.

Wir engagieren uns dafir, dass die Lebensmittel, die Sie zu sich
nehmen, und die Bedarfsgegenstande, kosmetischen Mittel und
Tabakerzeugnisse, mit denen Sie taglich umgehen, sicher sind.
Durch regelmaBige Kontrollen und Probenahmen bei Herstellern
und Transporteuren, im Einzelhandel und in der Gastronomie
Uberprifen wir, ob die gesetzlich vorgeschriebenen wirtschafts-
seitigen Eigenkontrollen sachgerecht durchgefthrt und die recht-
lichen Standards eingehalten werden. Neben den klassischen
Handelspldtzen werden auch der Internethandel, Handelsmessen,
GroBveranstaltungen und weitere Handelsformen in die Uber-
wachung einbezogen. Dabei haben wir nicht nur die Lebensmittel
auf Inrem Teller im Blick, sondern die gesamte Lebensmittelkette —
angefangen bei den Tieren im Stall und deren Futter.

In Niedersachsen unterlagen 2017 anndhernd 110.000 Betriebe
der amtlichen Lebensmitteliberwachung, rund 40 Prozent der
registrierten Betriebe wurden kontrolliert.
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@ Mehr Informationen
unter: www.laves.
niedersachsen.de

LAVES: Die Landesbehérde fur Verbraucherschutz

Das Niedersachsische Landesamt fur Verbraucherschutz und Lebens-
mittelsicherheit ist fir Niedersachsen die obere Landesbehdrde
fur alle Themen des gesundheitlichen Verbraucherschutzes. Das
LAVES analysiert und begutachtet die Einhaltung der rechtlichen
Anforderungen des Verbraucherschutzes durch die Untersuchung
von amtlichen Proben aus allen Prozess- und Produktionsstufen
der Lebensmittelkette und ist fir eine Reihe von Aufgaben im
gesundheitlichen Verbraucherschutz zustandig.

Es berat bei Bedarf kommunale Behorden, arbeitet dem Ministe-
rium zu, erstellt Konzepte, koordiniert Projekte und engagiert sich
in Forschung und Entwicklung.

Eine weitere wichtige Aufgabe des LAVES ist die Erstellung landes-
weiter Risikobewertungen: Unter Berticksichtigung verschiedener
Kriterien wird festgestellt, ob im Fall einer Abweichung von der
rechtlichen Norm eine Gefahr fur die Verbraucher vorliegt.

Wegen der groBen Bestande an landwirtschaftlichen Nutztieren
in Niedersachsen kommt der Tierseuchenprophylaxe und -be-
kampfung hochste Bedeutung zu. Die Task-Force Veterindrwesen
des LAVES unterstutzt die Landkreise im Fall einer Tierseuche
bei BekampfungsmaBnahmen vor Ort und bei MaBnahmen der
Seuchenvorbeugung. In Krisenfallen Gbernimmt das Landesamt
wesentliche Aufgaben bei der Koordination und Kommunikation.
Ahnliche Aufgaben nimmt eine weitere seit 2014 im LAVES ein-
gerichtete Task Force Verbraucherschutz wahr, deren Mitarbeiter
bei landkreistibergreifenden Vorgangen zur Sicherheit von Futter-
mitteln und Lebensmitteln unterstitzend tatig werden.

Ferner ist im LAVES eine ,anonyme Meldestelle” angesiedelt.
Dort werden Hinweise Uber UnregelmaBigkeiten, VerstéBe oder
Missstande in den Bereichen gesundheitlicher Verbraucherschutz
und Tiergesundheit einheitlich gesammelt, geprift und an die
jeweils zustandigen Behorden weitergegeben. Somit besteht ins-
besondere fur Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter in Betrieben der
Lebensmittelproduktion die Mdglichkeit, VerstoBe auch anonym
zu melden.
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Kommunale Behorden fir die Veterinar- und Lebensmittel-
Uberwachung: die Fachleute vor Ort

Die Lebensmittel- und Veterinartiberwachung wird btirgernah vor
Ort geleistet. In Niedersachsen werden diese Aufgaben von den
Landkreisen, kreisfreien Stadten, der Region Hannover sowie dem
Zweckverband JadeWeser wahrgenommen, die auch die unmit-
telbaren Ansprechpartner fur die Verbraucherinnen und Verbrau-
cher sind. Die Fachleute vor Ort sind zustandig fur eine Vielzahl
von Aufgaben aus den Bereichen der Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstandetiberwachung, Fleischhygiene, Tierarzneimitteltber-
wachung, Tierseuchenbekampfung und des Tierschutzes.

Die genaue Kenntnis der ¢rtlichen Gegebenheiten und der Besonder-
heiten der Betriebe ermoglicht den kommunalen Behérden eine
effiziente Uberwachung. Dies gilt sowohl bei der Lebensmittel-
erzeugung, etwa in landwirtschaftlichen Betrieben oder Schlacht-
hofen, als auch bei der Weiterverarbeitung von Lebensmitteln —
zum Beispiel in der Fleischverarbeitung, in Backereien oder Gast-
statten.

Im Rahmen von Betriebskontrollen priifen die Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter der kommunalen Behorden die Einhaltung der
Kuhl- und Hygienevorschriften, den baulichen Zustand, die Perso-
nalhygiene, die Ruickverfolgbarkeit, die Kennzeichnungsvorschriften
sowie die Dokumentationspflichten im Rahmen der Eigenkontrolle
der Betriebe, sie entnehmen Proben, entscheiden auf Grundlage
der Ergebnisse der Laboruntersuchungen des LAVES in eigener
Zustandigkeit Uber weitere MaBnahmen und sorgen fir das Ab-
stellen der ermittelten Méangel. Dartber hinaus fuhren sie eine
Risikokategorisierung von Lebensmittelbetrieben durch, beraten
Verbraucher, Gewerbetreibende und Existenzgriinder und stellen
Gesundheitsbescheinigungen fiir den internationalen Handel mit
Lebensmitteln aus. Alle Ergebnisse werden dokumentiert und als
Basis fur zu treffende MaBnahmen herangezogen — zum Beispiel
bei VerstoBen.
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Herausforderungen fur den Verbraucherschutz in
Niedersachsen

Lebensmittel- und Futtermittel werden heute selbstverstandlich
weltweit gehandelt. Dabei erwarten die Verbraucher, dass die an-
gebotenen Produkte sicher und gesundheitlich unbedenklich sind.

In Europa und Deutschland gibt es bereits ein hohes Niveau der
Lebensmittelsicherheit, was unter anderem durch die standige
Weiterentwicklung von Netzwerken der Zusammenarbeit und der
Vielzahl von Anstrengungen entlang der Nahrungsmittelkette
vom Erzeuger bis zum Verbraucher, z.B. durch die Weiterentwick-
lung von Untersuchungsmethoden, erreicht wird. Die Weiterent-
wicklung am System der Lebensmittelsicherheit, insbesondere die
Etablierung von Systemen der Friherkennung, ist eine kontinuier-
liche Aufgabe, der sich sowohl die Unternehmen als auch die
Behdrden stellen.

Vor allem die Kommunikation und der Informationsaustausch
in samtlichen Bereichen sind in Zeiten des weltweiten Handels auf
Behdrdenebene wichtig. Dies zeigt sich z.B. auch bei der Bearbei-
tung von besonderen und landertbergreifenden Vorgdngen wie
dem Fipronil-Geschehen Ende Juli 2017 oder bei der Bearbeitung
von Vorgangen des Themenfelds Lebensmittelbetrug. Nur ge-
meinsam koénnen Risiken erkannt und minimiert werden.

Ein Bereich, der seit Jahren an Bedeutung gewinnt, ist der Inter-
nethandel, so werden zunehmend auch Spielzeuge, Lebensmittel
und Guter des taglichen Bedarfs im Internet bestellt. Fir die Kon-
trolle dieses wachsenden Vertriebsweges haben sich die deut-
schen Uberwachungsbehérden 2011 zusammengeschlossen und
ein gemeinsames Kontrollkonzept erarbeitet. In der Zentralstelle
namens G@zielt werden Recherchen zur Uberwachung des Inter-
nethandels durchgefiihrt und die Erkenntnisse den zustandigen Vor-
Ort-Behdrden fiir ihre Kontrolltatigkeiten zur Verfiigung gestellt. Ziel
dieser Zusammenarbeit von Bund und Léndern ist es, den Internet-
handel genauso sicher wie den konventionellen Handel zu gestalten.

Der Onlinehandel mit Lebensmitteln bietet gerade fur den landli-
chen Raum auch Perspektiven, einmal durch die Versorgung mit
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allen Gutern des taglichen Bedarfs und anderseits durch die Ver-
marktungsmaglichkeiten von im landlichen Raum erzeugten Pro-
dukten oder Spezialitaten.

Im letzten Jahr wurde schwerpunktmaBig gepruft, ob Online-
héandler, die frisches Fleisch oder frischen Fisch vertreiben, die
Kuhlkette einhalten. Hierzu wurden 2017 in Niedersachsen 47 Be-
triebskontrollen und 7 Probennahmen durchgefiihrt, wobei 2 Be-
anstandungen festgestellt wurden. Positiv ist, dass sehr viele
Betriebe schon auf der Homepage Uber die notwendigen Versand-
bedingungen, z.B. mittels isoliertem Karton mit Kihlelementen,
informieren bzw. Lieferungen an bestimmten Wochentagen aus
Frischegrinden von vornherein ausschlieBen.

Herausfordernd in der Kontrolle sind weiterhin Erzeugnisse au-
Bereuropaischer Anbieter, welche auch auf groBen Internetplatt-
formen angeboten werden und oftmals nicht den rechtlichen
Vorgaben entsprechen. Dabei ist den Verbrauchern nicht immer
bewusst, dass nicht die Online-Plattform, sondern der Drittanbieter
Verkaufer sein kann. Aufgrund des Sitzes der Anbieter im Ausland
haben Verbraucher in diesen Fallen Schwierigkeiten, bei Mangeln
ihre Anspriche durchzusetzen.

Weiterentwicklung des Verbraucherschutzes in Niedersachsen
Ein freiwilliges System zur Transparentmachung der Ergebnisse
der Lebensmitteliberwachung, das sogenannte ,Hygienebaro-
meter”, wurde von April bis Oktober 2017 im Rahmen eines Pilot-
projektes in den Stadten Braunschweig und Hannover getestet.
Das Pilotprojekt hat gezeigt, dass die Generierung der Bescheini-
gung zum Hygienebarometer und die Mitteilung an den Lebens-
mittelunternehmer in den Lebensmitteliberwachungsbehérden
praktikabel sind. Leider haben nur 4 % der Betriebe von der Mog-
lichkeit eines Aushanges der Bescheinigung zum Hygienebarome-
ter Gebrauch gemacht.

Eine Ausweitung des Hygienebarometers unter den Bedingungen
des Pilotprojektes auf ganz Niedersachsen Idsst keine neuen
Erkenntnisse erwarten und wird daher nicht angestrebt. Dennoch
wird sich Niedersachsen weiterhin fir ein bundesweit einheitliches
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Vorgehen fur den Bereich der Transparentmachung von
Ergebnissen der Lebensmitteltiberwachung und Veréffentlichung
von Lebensmittelwarnungen und VerstéBen stark machen und
hierzu auch den Dialog mit der neuen Bundesregierung suchen.

Gebuhrenfinanzierung in der Uberwachung

Fr einen starken Verbraucherschutz ist selbstverstandlich eine
solide wirtschaftliche Basis erforderlich, diese wird in Nieder-
sachsen auch unter Einbeziehung der Unternehmen in Form von
Gebuhrenerhebungen fir bestimmte KontrollmaBnahmen gesi-
chert.

Im Jahr 2017 hat das Niedersachsische Oberverwaltungsgericht in
Lineburg nunmehr in mehreren Féllen eindeutig entschieden,
dass es rechtmaBig ist, fur planmaBige Routinekontrollen der
Lebensmittel- und Futtermitteltiberwachung Gebuhren von den
kontrollierten Unternehmen zu erheben.

Dadurch wurde nach langeren Rechtsstreiten Klarheit geschaffen,
dass ein Teil der Kosten der amtlichen Lebensmittel- und Futter-
mitteliberwachung durch Gebuhren finanziert werden kann.

Vom Gericht aufgegebene Nachbesserungen zur technischen
Ausgestaltung der Geblhrenregelungen werden selbstverstand-
lich umgesetzt, sodass weiter eine rechtskonforme Erhebung
erfolgen kann.

Mit den folgenden Beitragen mochten wir Ihnen einen Einblick in
die facettenreiche Zusammenarbeit der niedersachsischen Behorden
im Verbraucherschutz im Jahr 2017 geben.
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Lebensmittel sind mehr wert

Lebensmittelverschwendung und -wertschatzung

@ Insgesamt mehr als 80 kg Lebensmittel pro Kopf und Jahr
gelangen bei uns durchschnittlich in den Abfall. Das sind
anders ausgedruckt rund 11 Mio. Tonnen Lebensmittel, die
in der Industrie, bei GroBverbrauchern, im Handel und in
Privathaushalten im Mull landen.

Die Vereinten Nationen haben das Ziel, die Lebensmittel-
verschwendung im Einzelhandel und auf Verbraucherebene bis
zum Jahre 2030 auf die Hélfte zu reduzieren. Die Europédische Union
hat sich diesem Ziel angeschlossen und in Deutschland soll dazu die
Informationskampagne ,,Zu gut fir die Tonne” zu einer nationalen
Strategie gegen Lebensmittelverschwendung ausgebaut werden.
Um dieses Ziel zu erreichen, mussen Lebensmittelabfélle entlang
der gesamten Wertschopfungskette verringert werden. Auf der
Internetplattform ,, www.lebensmittelwertschaetzen.de” werden
Aktivitaten, Initiativen, Programme und Informationen zur Redu-
zierung von Lebensmitteln, die sonst in der Tonne landen warden,
gebundelt und zur Verfigung gestellt.

Niedersachsen ist eines der filhrenden Lander in der Lebensmittel-
produktion und in der Ernahrungswirtschaft. Daher sieht sich
Niedersachsen auch in einer besonderen Verantwortung, einen
Beitrag zur Vermeidung von Lebensmittelabfallen zu leisten — eine
sehr komplexe Herausforderung, in die alle relevanten Akteure
entlang der gesamten Wertschopfungskette einzubinden sind.

Ein MaBnahmenkatalog zur Reduzierung von Lebensmittelab-
fallen beinhaltet an erster Stelle, die Bedeutung wie auch die
Gesundheitsrelevanz und damit das Bewusstsein fir den Wert von
Nahrungsmitteln zu steigern. Untersuchungen zeigen, dass bereits
mit relativ einfachen MaBnahmen im Bereich der Kiichenplanung
(Verwendung von Einkaufzetteln), durch Sensibilisierung sowie
durch Aufklarung Uber die Bedeutung des Mindesthaltbarkeitsda-
tums eine wesentliche Abfallreduktion erzielt werden kann.

Die Veranderungen in unserer Gesellschaft, was das Wissen und
die Gewohnheiten von ,Essen und Trinken” betrifft, haben
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jedoch zu einer gewissen Entfremdung gefthrt. Begriffe wie
,Superfood” und , Energydrinks” sind gerade sehr modern. Dass
z.B. ein Apfel eines der gestindesten Lebensmittel ist, gerat daru-
ber fast in Vergessenheit. Durch verschiedene Erndhrungstrends
geraten bestimmte Grundnahrungsmittel in interessengesteuerte
Wahrnehmungen, die einer vollwertigen und gesunden Ernédh-
rung entgegenlaufen und zu ernahrungsbedingten Krankheiten
(z.B. Erkrankungen des Herz-Kreislaufapparates, Diabetes melli-
tus, Krebs) fuhren kénnen.

Ohne zeitgeméaBe unabhdngige Erndhrungsbildung und -infor-
mationen gehen Kenntnisse Uber gesunde Erndhrung weiter
verloren. Diese Wissensvermittlung sollte gerade bei Kindern
ansetzen. Das Niedersachsische Ministerium fir Erndhrung, Land-
wirtschaft und Verbraucherschutz unterstlitzt verschiedene
Einrichtungen, um diese Erndhrungsinformation und -beratung in
Niedersachsen sicherstellen zu kénnen.

Beispielsweise die Verbraucherzentrale Niedersachsen, die Ver-
netzungsstelle Schulverpflegung, die Deutsche Gesellschaft fiir
Erndhrung — Sektion Niedersachsen sowie die Landwirtschafts-
kammer Niedersachsen kommen diesem Auftrag auf vielfache Art
und Weise (z.B. Vortrage, Workshops, Aktionsangebote, Flyer)
zielgruppenorientiert nach. Zu diesen vom Ministerium unter-
stitzten MaBnahmen zédhlt auch das Projekt ,Kochen mit
Kindern” des Niedersachsischen LandFrauenverbands Hannover
und des LandFrauenverbands \Weser-Ems.

Auch das niedersachsische Schulobst- und Gemuseprogramm soll
dazu beitragen, durch Abgabe von Obst und Gemuse bei Kindern
aus allen sozialen Schichten frihzeitig und nachhaltig gesundheits-
orientierte Verhaltensweisen und Handlungskompetenzen aufzu-
bauen.

Bei diesem Programm werden Grundschulen, Férderschulen,
Landesbildungszentren und Schulkindergarten regelméaBig mit
einer kostenlosen Portion Obst oder/und Gemuse versorgt.
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Nicht in die TUte

Mehrwegbehaltnisse beim Einkauf

@ Die Vermeidung und Reduzierung von Mill ist ein gesell-
schaftlicher Anspruch zum Schutz der Umwelt und der
nachfolgenden Generationen. Das Bestreben, beim Einkauf
auf unnétige Verpackung zu verzichten, beschrankt sich
nicht nur auf vorverpackte Ware, sondern wird zunehmend
auch beim Kauf loser Ware und bei Getranken beachtet.
Dabei ist die Sichtweise aus drei unterschiedlichen Perspek-
tiven zu beachten:

@ Verbrauchersicht

Viele Verbraucherinnen und Verbraucher haben den Wunsch,
durch ihr gezieltes Verhalten die Umwelt zu schonen und den
Konsum verantwortungsvoll nachhaltig zu gestalten. Allein im
Geschéftsbereich Coffee-to-go werden in Deutschland jahrlich
Milliarden Einwegbecher ausgegeben. Es liegt daher nahe, mit
der Verwendung privater mitgebrachter Behaltnisse oder der Teil-
nahme an einem Pfandsystem die immense Flut der Behéltnisse,
die nur einmal genutzt und dann als Mill entsorgt werden, wirk-
sam einzudammen. Durch verantwortungsvolles Verhalten méch-
ten Verbraucherinnen und Verbraucher selbst dazu beitragen. Bei
diesem sinnvollen Ansatz durfen jedoch die Anforderungen an
die Hygiene und die Lebensmittelsicherheit nicht auBer Acht ge-
lassen werden. Die Erwartungen an ein hygienisch einwandfreies
Lebensmittel bleiben uneingeschrankt bestehen. Es wird voraus-
gesetzt, dass eine Kontamination der angebotenen Lebensmittel
durch mitgebrachte Behaltnisse anderer Kunden oder durch den
Rucklauf von Mehrwegbehaltnissen verhindert wird.

@ sicht des Lebensmittelunternehmers

Der Tresen stellt eine Grenze zwischen dem Kunden und dem sen-
siblen, dem Kunden unzuganglichen Bereich dar. Es gibt weder ein
konkretes rechtliches Verbot fir die Annahme privater Behaltnisse
noch eine Verpflichtung.
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Die Entscheidung dartber, ob sie in einem Geschaft akzeptiert werden,
liegt allein bei dem Lebensmittelunternehmer. Es ist somit durchaus
moglich und berechtigt, dass es weiterhin Geschafte geben wird,
die mitgebrachte Behéltnisse ablehnen.

Aus Sicht des Unternehmers mussen im Rahmen einer Risikoabwa-
gung bestimmte Standards zum Schutz der Ware vor einer maglichen
Kontamination eingehalten werden, da er fur die Einhaltung der Hy-
giene und die Lebensmittelsicherheit verantwortlich ist. Lebensmittel
durfen der Gefahr einer Kontamination nicht ausgesetzt werden.

Bei Einhaltung der Ublichen Hygienestandards z.B. im Hinblick auf
Schulung des Personals, bedarfsgerechte Reinigung und Desinfek-
tion und Dokumentation der Arbeitsabldufe spricht nichts gegen
eine Verwendung von kundeneigenen Mehrwegbechern oder der
Teilnahme an einem Pfandsystem. Dabei ist auf die Sauberkeit der
Behdltnisse zu achten; auch das Material muss mit glatten Ober-
flachen leicht zu reinigen sein. Selbstverstandlich ist die An-
nahme verschmutzter Behaltnisse zur Beftllung zu verweigern.

Die Abgabe von Lebensmitteln in mitgebrachten Behaltnissen
erfordert erhthte Anforderungen an die Sorgfalt des Verkaufs-
personals. Oberstes Gebot ist die hdufige Reinigung der Hande
und die bedarfsgerechte Desinfektion. Entsprechende Schulun-
gen des Verkaufspersonals sind unabdingbar.

Der Tresenbereich, in dem die mitgebrachten Behéltnisse ange-
nommen werden, muss bedarfsgerecht gereinigt und desinfiziert
werden.

@ sicht der Uberwachungsbehérden

Die Lebensmitteliberwachung kontrolliert, ob Lebensmittelunter-
nehmer ihrer Verantwortung und Verpflichtung zur Eigenkontrolle
gerecht werden und insbesondere die Anforderungen an die
Sorgfalt des Verkaufspersonals berticksichtigen. Die behordliche
Akzeptanz ist an die Einhaltung bestimmter Vorgaben zur Konta-
minationsvermeidung geknupft. Eine Beurteilung durch die zustan-
digen Behorden erfolgt jeweils im Einzelfall, indem spezifische
Problemstellungen beachtet werden.

Strategie und Aufgaben

Die niedersachsische Lebensmitteliberwachung konnte dabei
durch eine Handlungsempfehlung unterstltzt werden, die in
Niedersachsen zu diesem Sachverhalt herausgegeben wurde. Zur
Vereinheitlichung der Vorgehensweisen auf Bund-/Ldnderebene ist
zwischenzeitlich im Frihjahr 2018 eine wirtschaftsseitige Hygie-
neleitlinie in Form eines Merkblattes entwickelt worden, die die
niedersachsische Empfehlung ersetzt.

Als Fazit ist festzuhalten, dass mitgebrachte Behéltnisse ein sinn-
voller und wirksamer Beitrag zur Mullvermeidung sind, dadurch
aber Sorgfalt und Hygiene von Seiten sowohl der Kundschaft als
auch der Lebensmittelunternehmer in besonderer Weise gefor-
dert sind.

Tierschutz kontrollieren

Umfassende Kontrolle im gesundheitlichen Verbraucherschutz

@ Der Veterinardienst fur Stadt und Landkreis Osnabriick
fuhrt jahrlich rund 600 Tierschutzkontrollen in Nutztierhaltun-
gen durch, bei denen die Auswahl der Tierhaltungen risiko-
orientiert anhand von Tierschutzindikatoren erfolgt.

Im Mai 2017 erfolgte eine dieser risikoorientierten Tierschutzkon-
trollen in einem Milchviehbetrieb mit ca. 100 Milchkihen und
deren Nachzucht. Gleich mehrere Indikatoren , qualifizierten” den
Betrieb fir eine Kontrolle: Im Vorfeld der Kontrolle waren wieder-
holt Meldungen der Molkerei tber erhohte Zell- und Keimzahlen
in der Milch Ubermittelt worden, zudem lagen fir den Betrieb
zahlreiche verspétete und fehlende Meldungen in der Datenbank
HI-Tier vor. Auch vermehrte Tierverluste im vergangenen Jahr
sprachen dafir, dass tierschutzrechtliche Probleme mit einer er-
hohten Wahrscheinlichkeit zu erwarten waren.

Somit ergaben sich fur die Sachgebiete Lebensmitteliberwa-
chung, Tierseuchenbekampfung und Tierschutz Kontrollanlasse,
die zugleich allesamt eine Tierschutzproblematik in dem Bestand
beflrchten lieBen.
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Vor Ort wurden dann auch erhebliche VerstoBe gegen das Tier-
schutzrecht festgestellt: Zahlreiche hochgradig lahme Kihe be-
fanden sich in einem Boxenlaufstall mit etlichen desolaten Liege-
boxen ohne eine saubere und trockene Liegeflache. Die erkrankten
Tiere waren nicht in ein Krankenabteil abgesondert und behan-
delt worden. Der Ernahrungszustand vieler Kiihe war schlecht.
Kalber wurden unzureichend mit Wasser versorgt, in der Jungtier-
abteilung herrschte starke Uberbelegung. Noch vor Ort wurden
dem Tierhalter detaillierte, in einem Protokoll vermerkte mindli-
che Anordnungen erteilt. Insbesondere das Verbringen der lah-
men Rinder in einen Krankenstall mit einer weichen Strohunterla-
ge und ihre intensive tierdrztliche Versorgung und deren
Dokumentation wurden gegentber dem Tierhalter angeordnet.

Neben der tierschutzrechtlichen Uberpriifung wurden die lebens-
mittelrechtlichen Belange, insbesondere die Hygiene bei der
Milchgewinnung, im Betrieb Gberprift und die Befunde an die
Abteilung Lebensmitteliberwachung Ubermittelt. VerstoBe ge-
gen die Kennzeichnungs- und Meldepflichten geméaB Viehver-
kehrsverordnung wurden ebenso erfasst und gewrdigt. Im Kon-
text der tierschutzrechtlichen Bewertung, ob erkrankte Rinder in
dem Bestand addquat medizinisch versorgt wurden, wurden auch
die arzneimittelrechtlichen Gesichtspunkte dieser Rinderhaltung
in den Blick genommen.

Eine verschmutzte Liegefldche kann zu Schaden am Tier fihren und ist
zugleich ein Hinweis auf ein mangelhaftes Management.

Strategie und Aufgaben

Dem Landwirt wurde aufgetragen und Gelegenheit gegeben, die
Maéngel abzustellen und seine Rinderhaltung nachhaltig zu verbes-
sern. AuBerdem wurde ein Ordnungswidrigkeiten-Verfahren
wegen VerstoBes gegen die Tierschutz-Nutztierhaltungsverord-
nung eingeleitet.

Eine Nachkontrolle ergab, dass der Tierhalter, nach anféanglichem
Bemuhen und zaghaften Verbesserungen, seinen tierschutzrecht-
lichen Verpflichtungen erneut nicht nachgekommen war und die
meisten, bei der ersten Kontrolle festgestellten Mangel weiter be-
standen.

Eine umfangreiche schriftliche tierschutzrechtliche Verfiigung mit
der Androhung empfindlicher Zwangsgelder wurde daher in der
Folge dem Landwirt zugestellt. Neben der Anordnung zahlreicher
baulicher Verbesserungen an den Haltungseinrichtungen wurde
insbesondere eine engmaschige tierdrztliche Bestandsbetreuung
durch einen in der Betreuung von Rinderbesténden erfahrenen
Tierarzt angeordnet.

Diese engmaschige Betreuung wurde von dem durch den Tierhalter
beauftragten praktizierenden Tierarzt sehr gut durchgefihrt,
dokumentiert und die Dokumente dem Veterinardienst regelmaBig
Ubermittelt, sodass der kontrollierende Amtstierarzt einen guten
Uberblick tber die Entwicklung im Bestand hatte. Durch das
gute Zusammenspiel zwischen praktizierendem Tierarzt und dem
Veterindrdienst konnte davon abgesehen werden, die Tierhaltung
sehr engmaschig amtstierarztlich nachzukontrollieren. Somit
konnte von einigen arbeits- und kostenintensiven Nachkontrollen
abgesehen werden.

Nach Ablauf samtlicher Fristen aus der tierschutzrechtlichen Ver-
fligung fand bei dem Tierhalter eine vorlaufig letzte Uberpriifung
vor Ort durch den Amtstierarzt des Veterindrdienstes statt. Die
tierschutzrechtlichen Verhaltnisse auf dem Betrieb hatten sich
erheblich verbessert, wenn auch noch weiteres Potenzial zur Ver-
besserung vorhanden war.

Noch wichtiger erschien jedoch, dass sich bei dem Landwirt die
Einsicht in sein tierschutzwidriges Handeln eingestellt hatte und er
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plante, die Anzahl seiner Rinder zu verringern, um nachhaltig sei-
ne Arbeitsbelastung zu senken. Auch die mogliche Aufgabe der
Milchviehhaltung in einigen Jahren, falls sich keine Hofnachfolge
finden wiirde, wurde tberlegt.

Als Fazit lasst sich feststellen, dass die Analyse von Risikoparame-
tern und die darauf aufbauenden risikoorientierten Tierschutz-
kontrollen eine effektive Moglichkeit bieten, unabhangig von
Anzeigen tierschutzrechtlich problematische Nutztierhaltungen
zu detektieren und durch die veterinarbehérdlichen MaBnahmen
eine Verbesserung der Tierhaltung zu erreichen. Dabei steht im-
mer die Beendigung des Leides der Tiere im Fokus, ohne aber den
Menschen aus den Augen zu verlieren.

Tierschutzkontrollen sind oftmals sowohl fiur Tierhalterinnen
und Tierhalter als auch fur die zustandigen Amtstierarztinnen
bzw. -arzte belastend und mit Emotionen verbunden, besonders
wenn erhebliche Mangel festzustellen sind.

Die kontrollierten Tierhalterinnen und Tierhalter fuhlen sich in
ihrer Freiheit und Selbstandigkeit eingeengt, oftmals zu Unrecht
kritisiert und sehen ihre Verfehlungen nicht immer gleich ein.
Und nicht selten spiegelt das Leid der Tiere auch massive per-
sonliche oder psychische Probleme der Halterin bzw. des Halter
wider. Und auch die Amtstierdrztinnen bzw. -drzte lassen die
festgestellten VerstoBe emotional nicht unberthrt, besonders
wenn sie mit erheblichen Leiden fur die Tiere verbunden sind.
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Die Uberzeugung, an einer guten Sache zu arbeiten, eine gute
Menschenkenntnis und Kommunikation, Fachkompetenz, ausrei-
chend fallbezogene Arbeitszeit und Ruckhalt in der Behorde tra-
gen dazu bei, diese schwierige Aufgabe trotz haufig auch unan-
genehmer Erfahrungen insgesamt erfolgreich zu meistern und
dabei auch Freude an der Aufgabe zu empfinden.

Eine gute Abstimmung und Kommunikation zwischen den ver-
schiedenen Fachabteilungen (Lebensmittel- und Fleischhygiene,
Tierseuchenbekdmpfung und Tierschutz) im Veterinardienst ist
hilfreich, um aussagekraftige Indikatoren zur Evaluierung maogli-
cher Tierschutzprobleme in Nutztierhaltungen zu generieren.

Andererseits sind risikoorientierte Tierschutzkontrollen, bei denen
der Blick im Sinne einer Vollkontrolle auch auf die tbrigen Sach-
gebiete gerichtet ist, gut geeignet, die Lebensmittelsicherheit fir
die Verbraucher zu erh6hen. Erfahrungsgemas ist haufig auch die
Lebensmittelsicherheit in landwirtschaftlichen Betrieben gefahr-
det, in denen Tierschutzprobleme vorliegen.
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Sicherheit von Lebensmitteln, Bedarfsgegenstéanden,
kosmetischen Mitteln und Tabakerzeugnissen

Uberwachung im Uberblick

In Niedersachsen unterlagen 2017 107.734 Betriebe der amtlichen
Uberwachung. Etwa 44.140 Betriebe sind Dienstleistungsbetriebe,
zu denen beispielsweise Kantinen, Gaststdtten und Imbisse
zdhlen. ZweitgréBte Gruppe sind mit ca. 37.000 Betrieben die
Einzelhdndler, zu denen neben Supermarkten auch Marktstande
gehoren.

Im Jahr 2017 wurden insgesamt 62.223 Kontrollen durch die
kommunalen Behorden in 40.382 Betrieben durchgefthrt. Es
wurden 37,5 Prozent der niedersachsischen Betriebe kontrolliert.
Welche Betriebe kontrolliert werden, wird risikoorientiert festge-
legt. Dies erfolgt unter anderem auf der Grundlage der Produkti-
onsstufe in der Lebensmittelkette, der Betriebshygiene und des
bisherigen Verhaltens des Unternehmers. So ist gewahrleistet,
dass der Kontrollschwerpunkt auf Betrieben liegt, von denen ein
hoheres Risiko fur den Verbraucherschutz ausgeht.

Uberwachte Betriebe: Kontrollen, Verst63e,
MaBnahmen, 2017

Kontrollierte Kontrollen mit Kontrollen mit

Betriebe Betriebe Kontrollen VerstsBen MaBnahmen

Sicherheit von Lebensmitteln,
Bedarfsgegenstanden, kosmetischen 107.734 20382 62223 31,562 20358

Mitteln und Tabakerzeugnissen

@ Verbraucherinnen und Verbraucher kénnen sich darauf
verlassen, dass unsere Lebensmittel, kosmetischen Mittel
und Bedarfsgegenstande sicher sind. In Einzelfallen mussen
bei manchen Produkten jedoch Risiken beseitigt werden.
Um den Verbraucherschutz sicherzustellen ist es erforder-
lich, die gesamte Produktions- und Handelskette — dazu
zéhlen auch zeitgeméaBe Marktplatze wie das Internet - in
die Uberwachung einzubeziehen.
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Bei 31.562 Kontrollen wurden VerstoBe festgestellt; das ent-
spricht einem Anteil von rund 51 Prozent der durchgefuhrten
Kontrollen. Die Dienstleistungsbetriebe fielen bei rund 62 Pro-
zent der Kontrollen durch VerstdBe auf, gefolgt von den Herstel-
lern auf Einzelhandelsstufe, bei denen bei 58 Prozent der Kont-
rollen VerstoBe festgestellt wurden. Zu den Herstellern auf
Einzelhandelsebene gehoren handwerklich strukturierte Betriebe
wie Fleischereien und Backereien, die ihre Erzeugnisse direkt an
den Verbraucher abgeben.
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Die folgende Abbildung zeigt die Arten der festgestellten
VerstdBe in der Ubersicht.

Festgestellte VerstoBe bei Betriebskontrollen, 2017

@ Betriebshygiene, 27.405
Betriebliche Eigenkontrollen, 9.739
@ Andere, 1.866
@ Kennzeichnung und Aufmachung, 9.891
(] Zusammensetzung (nicht mikrobiologisch)*, 396

*z.B. Mangel der Rohstoffe, Ruickstande, unzuldssige Verdnderungen wie die

Zugabe von Wasser, unzuldssige Zutaten und Stoffe, die Anwendung unzu-
lassiger Verfahren oder negative Einflisse durch das Verpackungsmaterial

Wie bereits in den letzten Jahren waren es vor allem allgemeine

Sicherheit von Lebensmitteln, Bedarfsgegenstéanden,
kosmetischen Mitteln und Tabakerzeugnissen

Bei 29.358 Kontrollen wurden infolge von VerstéBen MaBnah-
men ergriffen. Dabei kdnnen mit einer MaBBnahme mehrere Ver-
stoBe geahndet werden. Insbesondere erfolgte in 8.047 Fallen
eine Belehrung bzw. Beratung, bei 1.320 Kontrollen wurde eine
Verwarnung ausgesprochen. Daneben wurden nach 728 Kon-
trollen Ordnungsverfligungen erlassen und 568 BuBgeld- sowie
69 Strafverfahren eingeleitet. In einem Fall kam es zu einer 6f-
fentlichen Information durch die zustandige kommunale Behorde.
Zusatzlich kam es zu 38 freiwilligen MaBnahmen durch die Un-
ternehmer.

Neben den Betriebskontrollen zéhlt auch die Probenahme durch
die kommunalen Behérden und die Untersuchung im LAVES zu
wichtigen Instrumenten der Uberwachung. Im Jahr 2017 wurden
28.559 Proben in 9.597 Betrieben entnommen und untersucht.
Somit wurden knapp 9 Prozent der niedersachsischen Betriebe
beprobt. Bei Uberregionalen Herstellern und Herstellern auf Ein-
zelhandelsebene war der Anteil der beprobten Betriebe mit rund
32 bzw. 27 Prozent besonders hoch, was dem hoéheren Betriebs-
risiko durch den Herstellungsprozess gerecht wird.

Uberwachte Betriebe:
Probenahmen, Beanstandungen, MaBnahmen, 2017

Probenahmen Probenahmen
Probenahmen mit mit

Beprobte

Mangel der Hygiene in den Betrieben, die bei den Kontrollen bean- :
Halitos Betriebe

standet wurden. Dies kdnnen z.B. bauliche, technische oder kon-
zeptionelle Méangel, Mangel der Betriebs-, Personal- und Arbeits-
hygiene oder Mangel beim Behandeln von Lebensmitteln sein.

Der Anteil der VerstoBe gegen Vorschriften zur Kennzeichnung
und Aufmachung betrug 20 Prozent und ist damit genauso hoch
wie im Vorjahr. VerstoBe gegen die Vorschriften zur betrieblichen
Eigenkontrolle gaben mit einem Anteil von 20 Prozent ebenfalls
hadufig Grund zur Beanstandung. Hierzu gehéren z. B. Mangel bei
der Reinigung und Desinfektion, in der Personalschulung, der
Dokumentation und Rickverfolgbarkeit von Produkten. Durch
die Eigenkontrolle soll der Unternehmer sicherstellen, dass sein
Betrieb alle rechtlichen Anforderungen einhélt. Die Ergebnisse
dieser Eigenkontrollen werden regelmaBig von den zustandigen
Behorden tberwacht.
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107.734 9.597 28.559 4.547

Beanstandungen ~ MaBnahmen

Insgesamt wurden bei 4.547 Proben durch das LAVES Abwei-
chungen festgestellt und diese von den kommunalen Behérden
gegeniber dem Lebensmittelunternehmer beanstandet, das ent-
spricht einem Anteil von 16 Prozent aller entnommenen Proben.
Am hochsten war diese Beanstandungsquote bei Dienstleis-
tungsbetrieben (27 Prozent), gefolgt von Vertriebsunternehmen
und Transporteuren (25 Prozent) sowie Herstellern auf
Einzelhandelsstufe (17 Prozent). Die Griinde fur die Beanstandun-
gen sind in der nachstehenden Abbildung dargestellt. Mit 72 Pro-
zent stellen Kennzeichnungsmangel den hochsten Anteil der
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Beanstandungen dar, gefolgt von mikrobiellen Verunreinigungen
mit Bakterien, Viren, Schimmel- oder Hefepilzen.

Festgestellte Beanstandungsgriinde bei Proben, 2017

@ Kennzeichnung und Aufmachung, 3.537
Zusammensetzung, 136

@ Andere Verunreinigung, 201

@ Mikrobielle Verunreinigung, 591

@ Andere, 459

Uber die Hélfte der Proben, bei denen die Kennzeichnung und
Aufmachung beanstandet wurde, wurden im Einzelhandel ent-
nommen. Zu den Kennzeichnungsmangeln gehoren beispielsweise
unzuldssige gesundheitsbezogene oder irrefiihrende Angaben,
fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen oder gentechnisch
veranderten Organismen oder irrefihrende Bezeichnungen und
Aufmachungen von Bedarfsgegenstdnden mit Lebensmittel-
kontakt. Als zweithaufigster Beanstandungsgrund ist die mikro-
bielle Verunreinigung von Proben festzustellen, wobei hier die
Betriebsgattungen der Dienstleistungsbetriebe und Hersteller auf
Einzelhandelsstufe am haufigsten betroffen waren.

Bei 3.839 Probenahmen wurden infolge von Beanstandungen
durch die kommunalen Behérden MaBnahmen ergriffen. Dabei
kénnen mit einer MaBnahme mehrere VerstéBe geahndet wer-
den. Diese reichten insbesondere von Belehrungen/Beratungen
(1.032), Verwarnungen (76) und Ordnungsverfiigungen (258) bis
hin zur Einleitung von BuBgeld- und Strafverfahren (175 und 84).
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Zusatzlich kam es zu 3 6ffentlichen Warnungen bzw. Informationen
und 11 freiwilligen MaBnahmen durch den Unternehmer. Bei
2.207 Proben wurde die Beanstandung an eine andere zustandi-
ge Uberwachungsbehorde weitergeleitet. Dies ist dann erforder-
lich, wenn die Probe in einem anderen Bundesland oder im Ge-
biet einer anderen kommunalen Behorde hergestellt wurde oder
der Importeur dort ansassig ist.

Uber das Internet-Portal www.lebensmittelwarnung.de von Bund
und Landern werden 6ffentliche Warnungen den Verbraucherin-
nen und Verbrauchern zugéanglich gemacht.

Auf Landesebene wurden Uber das Portal im Jahre 2017 29 ¢ffent-
liche Warnungen eingestellt, bei denen der Hersteller oder Impor-
teur in Niedersachsen ansassig war.

Es handelte sich um zehn Meldungen zu mikrobiologischen Verun-
reinigungen (z.B. Salmonellen in Eiern, Mettwurst oder getrockne-
ten Steinpilzen). Des Weiteren musste in vier Fallen aufgrund von
festgestellten Fremdkérpern (z.B. metallische Fremdkérper, Glas-
splitter in Fischburgern) eine Meldung erstellt werden. Der Nach-
weis von unzuldssigen Inhaltsstoffen (z. B. Insektizide in Eiern,
Ochratoxin A in Feigen, Allergene in Nahrungserganzungsmitteln)
fuhrte insgesamt zu sieben Meldungen.

Bei drei Meldungen handelte es sich um GrenzwertUberschreitun-
gen von Jod bzw. Pyrrolizidinalkaloiden in Seetang bzw. Blutenpol-
len. Nicht gekennzeichnete Allergene fuhrten zu vier Meldungen
im Portal. AuBerdem wurde eine Meldung zu Tropanalkaloiden in
Tee veroffentlicht.

Dartber hinaus hat sich Niedersachsen im Jahr 2017 weiteren
88 Meldungen zu Lebensmitteln, die durch andere Bundeslander
erstellt worden sind, angeschlossen. Die Rickverfolgung der
Vertriebswege hatte ergeben, dass die Produkte sich auch in
Niedersachsen auf dem Markt befanden oder Uber das Internet
verkauft und moglicherweise bereits an Endverbraucher abge-
geben worden waren.
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Behdrdenlbergreifende
Zusammenarbeit

Fipronil in Eiern

@ Ende Juli 2017 informierte Belgien mit einer Meldung im
Rahmen des europaischen Schnellwarnsystems fur Lebens-
und Futtermittel (RASFF) Gber den Nachweis von Fipronil
bei Eiern belgischer Primarerzeuger und die Zumischung
von Fipronil bei einem Reinigungs- und Desinfektionsmittel
zur Geflugelstallbehandlung.

Fipronil wirkt gegen Insekten wie Fldhe, Milben, Zecken und
Ameisen. Der Wirkstoff ist aber zur Behandlung von Tieren, die
Lebensmittel liefern, verboten. Werden dennoch Riickstande des
Stoffes in Lebensmitteln nachgewiesen, muss der EU-weit festge-
legte Ruckstandshochstgehalt eingehalten werden. Lebensmittel,
die diesen Hochstgehalt Uberschreiten, dirfen nicht in den Ver-
kehr gebracht werden.

Auf Grundlage der Informationen aus Belgien ergaben Ermittlungen
in den Niederlanden, dass ein niederlandisches Geflugel-Dienst-
leistungsunternehmen ein Reinigungs- und Desinfektionsmittel
unerlaubt mit Fipronil versetzt hat. Das Mittel wurde zur Bekamp-
fung der roten Vogelmilbe in den Niederlanden eingesetzt. Das
niederlandische Dienstleistungsunternehmen war auch in insge-
samt 5 Betrieben (4 Legehennenbetriebe und 1 Junghennenauf-
zuchtbetrieb) in Niedersachsen tatig — darunter ein Betrieb mit
Selbstanzeige.

Durch die zustandigen kommunalen Lebensmitteltiiberwachungs-
behérden wurden unverztglich Ermittlungen aufgenommen und
betroffene Erzeugerbetriebe gesperrt. Das Inverkehrbringen von
Eiern und Fleisch wurde vorldufig untersagt sowie eine Ruickho-
lung und Vernichtung der bereits in Verkehr befindlichen Eier ver-
anlasst. In vier Betrieben wurden nach amtlicher Untersuchung die
betroffenen Tiere mit Auflagen zur Schlachtung gegeben. Ein Le-
gehennenbetrieb hat die Fipronilbelastung der Tiere durch betrieb-
liche MaBnahmen derart reduziert, dass er mit Auflagen wieder
freigegeben wurde. Durch Lieferungen von Fipronil-belasteten
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niederlandischen Eiern waren auBerdem Packstellen, Eiprodukte-
werke und weiterverarbeitende Unternehmen in Niedersachsen
betroffen. Die Riicknahme von bereits an den Handel gelieferter
belasteter Ware und die Vernichtung der gesperrten Ware
wurden amtlich Gberwacht.

Im Verlauf des Ereignisses wurden in Niedersachsen 930 amtliche
Proben in den Instituten des LAVES in Braunschweig/Hannover
und Oldenburg auf Fipronil untersucht. Davon lagen 36 Proben
gesichert Gber dem gesetzlich geregelten Hochstgehalt fur Fipronil,
wovon wiederum 34 Proben aus den niedersachsischen Erzeuger-
betrieben stammten, bei denen das unerlaubte Mittel eingesetzt
worden war. Die amtlichen Proben wurden im Rahmen folgender
MaBnahmen genommen und untersucht:

e Ermittlungen der zustandigen kommunalen Lebensmittel-
Uberwachungsbehorden

e Durchftihrung eines niedersachsischen Monitoringprogramms

e Erweiterung der laufenden Probenbdrsenprojekte um Fipronil
(Erzeugnisse mit Eianteil)

e Erganzung der Untersuchungen von Proben des Nationalen
Ruckstandskontrollplans (NRKP) um Fipronil (Eier)

e Teilnahme am Ad-hoc-Programm der EU mit Umsetzung im
Nationalen Ruckstandskontrollplan zur Untersuchung auf
Fipronil und ahnlich wirkende Stoffe (Akarizide etc.) in Eiern
und Fleisch von Legehennen

e Teilnahme an einem kurzfristig durchgeftihrten Programm
des Bundesweiten Uberwachungsplans (BUp) zu
Erzeugnissen mit Eianteil

Als Folge des Ereignisses wird Fipronil als zu untersuchender
Pflichtstoff ab 2018 in den Nationalen Ruckstandskontrollplan
(NRKP) aufgenommen.

Der Fachinformationsaustausch zwischen den zusténdigen
Behorden auch auBerhalb der Bundeslandgrenze wurde mittels
Telefonkonferenzen, Lageberichten, Risikobewertungen, Hand-
lungsempfehlungen fir die rechtliche Beurteilung und wissen-
schaftliche Stellungnahmen sowie Bereitstellung von Antworten
zu wiederkehrenden Fragen (frequently asked questions, FAQ)
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gewadbhrleistet. Eine groBe Herausforderung fur alle Beteiligten
stellte dabei der Einigungsprozess auf eine einheitliche Beurtei-
lung von Eiprodukten und zusammengesetzten Erzeugnissen auf
europdischer Ebene dar.

Uber das Schnellwarnsystem ,,RASFF” informierten sich die EU-
Mitgliedstaaten gegenseitig Uber den Vertrieb von Erzeugnissen
mit Uberschrittenem Fipronil-Hochstgehalt.

Auf dem Verbraucherportal www.lebensmittelwarnung.de wurden
die Printnummern der Eier, bei denen eine Hochstgehaltstber-
schreitung von Fipronil festgestellt wurde, veroffentlicht.

Verbraucheranfragen wurden mit Unterstitzung aus den Fachab-
teilungen durch die Pressestellen der Behorden bearbeitet. Des
Weiteren wurden Verbraucher mittels ver6ffentlichten Risikobe-
wertungen des Bundesinstituts fur Risikobewertung (BfR) Uber
mogliche gesundheitliche Risiken beim Verzehr Fipronil-belaste-
ter Lebensmitteln informiert. Nach Einschatzung des BfR war
nach Datenlage eine akute gesundheitliche Geféhrdung der be-
trachteten Verbrauchergruppen, einschlieBlich Kinder, unwahr-
scheinlich. Das gilt auch, wenn Uber einen ldngeren Zeitraum
Lebensmittel, die mit Fipronil verunreinigt waren, gegessen wor-
den sind.

Das Ereignis zeigt eindruicklich, wie notwendig bei grenziber-
schreitenden Fallen wie dem Fipronil-Geschehen ein standiger
Informationsaustausch und eine enge Zusammenarbeit zwischen
den verschiedenen beteiligten Behorden auf allen Ebene sind,
um komplexe Zusammenhénge aufzuklaren.

30

Sicherheit von Lebensmitteln, Bedarfsgegenstéanden,
kosmetischen Mitteln und Tabakerzeugnissen

Thunfisch oder Tauschung?

Food Fraud am Beispiel des Thunfisches

@ In Deutschland sind Seefische wie Lachs, Alaska-Seelachs,
Hering oder Thunfisch nach wie vor die vom Verbraucher
bevorzugten Fischarten.

2016 hatten sie einen Anteil von etwa 62 Prozent am Fischver-
brauch, gefolgt von StBwasserfischen, Krebs- und Weichtieren.
Die Versorgung des deutschen Marktes wird zu Uber 80 Prozent
durch Importe gedeckt [1]. Doch ist die enthaltene bzw. vorlie-
gende Fischart auch tatsachlich diejenige Art, die auf der Verpa-
ckung oder Speisekarte angegeben ist? Erhalt der Verbraucher
uneingeschrankt den Fisch, den er haben mochte? Die genaue
Angabe der Fischart und der Angebotsform als frisch oder verar-
beitet ist neben dem Schutz des Verbrauchers vor Betrug und
Tauschung (,,Food Fraud”) auch zur Vermeidung gesundheitlicher
Risiken von hoher Bedeutung.

Die Gattung Thunfische (Thunnus) gehort zur Familie der Makre-
len und Thunfische (Scombridae). Sie sind groBe Raubfische und
kommen in tropischen, subtropischen und gemaBigten Meeren
vor. Der charakteristische Kérperbau und die physiologischen Be-
dingungen in der Rumpfmuskulatur ermoglichen den Thunfi-
schen sehr schnelle Bewegungen. Thunfische sind von groBer fi-
schereiwirtschaftlicher Bedeutung und wegen ihrer Fleischqualitat
die in der EU am haufigsten konsumierten Speisefische. ,Thune
und Thunfischverwandte” umfassen die fir den europdischen
Binnenmarkt wichtigsten Handels-Fischarten, u.a. WeiBer Thun
(Langflossenthun, Thunnus alalunga), Roter Thun (GroBer Thun,
Blauflossen-Thun, Thunnus thynnus), Echter Bonito (Katsuwonus
pelamis) und Gelbflossen-Thun (Thunnus albacares) [2]. Sie werden
in der EU zumeist importiert und stammen aus Wildfangen oder
Aquakulturen [3].

In der Vergangenheit hat es immer wieder Versuche gegeben,
den Verbraucher im Hinblick auf den Frischezustand von Thun-
fisch und anderen Arten wie z.B. Tilapia oder Schwertfisch zu
tduschen. So wurde durch die unerlaubte Behandlung mit Koh-
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lenmonoxid oder kohlenmonoxidhaltigem Réucherrauch ein Fisch-
fleisch von kirschroter, sehr stabiler Farbe erzeugt und somit eine
nicht immer vorhandene Frische des Thunfischfleisches vorge-
tduscht. Eine massive Untersuchungsoffensive zusammen mit einer
entsprechenden rechtlichen Ahndung der VerstoBe fuhrte seit etwa
2010 zu einem vollstandigen Ausbleiben derartiger Vergehen.

Jetzt wird immer 6fter ein neues Vorgehen zur Farbstabilisierung
und damit von Verbrauchertduschung bei Thunfisch festgestellt.
Auf dem Markt werden vor allem mit nitrathaltigen Pflanzenex-
trakten wie z.B. Rosmarin-Extrakt und/oder anderen Zusatzstoffen
behandelte Thunfisch-Teile vorgefunden. Die Verwendung von
Nitriten oder Nitraten ist nicht zuldssig.

Das Ziel einer gleichzeitigen Anwendung von Pflanzenextrakten
zusammen mit anderen Zusatzstoffen ist, eine Umwandlung von
zugefuhrten Nitraten oder Nitriten zu Stickstoffmonoxid zu be-
wirken. Das entstehende Stickstoffmonoxid ist leicht fliichtig und
reagiert mit dem Muskelfarbstoff zum stabilen Nitrosomyoglobin
(= Pokelrot), was dem Thunfischfleisch letztlich die stabile rote
Farbung verleiht. Als Zusatzstoffe werden Vitamin C oder Natriu-
mascorbat verwendet, die ebenso wie Rosmarin-Extrakt als Anti-
oxidantien dienen. Hohe Konzentrationen dieser Antioxidantien
und anderer Zusatzstoffe wie z.B. Zitronensdure fihren dazu,
dass durch standige Bildung von instabilem Stickstoffmonoxid
(NO) keine oder wenig Nitrat- oder Nitrit-Riickstdnde mehr nach-
weisbar sind.

Die so behandelten Thunfischteile werden meist unter Bezeich-
nungen wie z.B. , Thunfischfilet, vorgesalzen, kiichenfertig, auf-
getaut” oder , Thunfisch-Loins” in den Verkehr gebracht.

Aufgrund der Bezeichnungen erwartet der Verbraucher bei diesen
Thunfischteilen kein farbstabilisiertes Fischfleisch. Das rohe Fisch-
fleisch weist eine auffallig rote Farbe auf, die auch Uber einen
langeren Zeitraum hinweg stabil bleibt und sich nicht in ein
Ubliches Braun-Grau andert. Im gekochten Zustand hat das
Fleisch eine unnaturlich hellrosa Farbung, wie sie flr sogenannte
.umgerotete” gepokelte Rotfleischprodukte typisch ist (siehe
Abbildung), ein Pokelaroma sowie einen salzigen Geschmack.
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Umgeroteter gekochter Thunfisch

Thunfischfleisch bildet beim Verderb z.T. hohe Gehalte an toxi-
schem Histamin. Da sich die bei abnehmendem Frischezustand
Ublicherweise nach einiger Zeit vorhandene deutlich braune Farbe
des Thunfischfleisches nicht einstellt, wird der Verbraucher insbe-
sondere Uber den Frischezustand des Produktes getduscht. Da-
durch besteht eine erhdhte Gefahr einer Histaminintoxikation.

Bei den im Rahmen der Lebensmittelkontrolle durchgeftihrten
Untersuchungen an 28 Proben von Thunfischteilen konnten Rest-
gehalte an Nitrat und Uber dem physiologischen Salzgehalt
liegende Kochsalzgehalte nur in einigen und erhohte Histaminge-
halte in keinem der Erzeugnisse nachgewiesen werden. Ein maB-
geblich hoher Anteil der Proben (18 Prozent) wurde allerdings in
Bezug auf die Art und Zusammensetzung und dessen Aufma-
chung als irrefihrend fur den Verbraucher gemaB Art. 7 der Ver-
ordnung (EU) Nr. 1169/2011 beurteilt.

Literaturverzeichnis:
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Sorbinsédure

Sorbinséure (E 200) ist
eine zweifach ungesat-
tigte Carbonséure, die
nattrlicherweise in den
Friichten der Eberesche/
Vogelbeere enthalten ist.
Sie hemmt das Wachstum
von Hefen, Schimmel-
pilzen und einigen
Bakterien, hat jedoch
keine keimtétende Wir-
kung, d. h. sie verldngert
lediglich die Haltbarkeit
hygienisch einwandfreier
Produkte. Zur Konservie-
rung eingesetzt werden
auch ihre Salze (Sorbate).

Sorbinsaure gilt grund-
satzlich als unbedenklich.
Der ADI-Wert (,duldbare
tagliche Aufnahmemenge”,
auf englisch acceptable
daily intake) liegt bei

25 mg pro Kilogramm
Kérpergewicht.

Gibt es Pflanzen-Kase?

Vegane Kaseersatzprodukte

@ Vegane Ernahrung ist voll im Trend, und die Verbraucher
suchen nach entsprechenden Ersatzprodukten fur Milch
und Kase. Inzwischen muss man diese nicht mehr im Re-
formhaus suchen, sondern sie werden im normalen Lebens-
mitteleinzelhandel angeboten, haufig im Regal zwischen
den Originalen. Hergestellt werden diese Produkte auf der
Basis pflanzlicher EiweiBe oder Ole.

2017 hat das Lebensmittel- und Veterindrinstitut Oldenburg
8 Proben Kaseersatzprodukte auf Olbasis in Scheiben oder als Rei-
beware zum Gratinieren und Uberbacken untersucht. Neben
Mehl oder Starke, Salz und Aromen waren bei diesen Produkten
Trinkwasser und Kokosol bzw. bei einer Probe Palmol die Haupt-
zutaten. 5 Proben enthielten zusatzlich Sorbinsaure in Gehalten
von etwa 1.000 mg/kg.

Sorbinsdure ist ein zulassungspflichtiger Konservierungsstoff.
Nach der EU-Verordnung Nr. 1333/2008 Uiber Lebensmittelzusatz-
stoffe ist Sorbinsdure z.B. zugelassen fir Feinkostsalate oder
Frischkase. Auch fir die Oberflachenbehandlung der Blocke von
Kaseanalogen ist Sorbinsdure zugelassen. Nicht zugelassen ist je-
doch das Konservieren der gesamten Masse der Erzeugnisse. Fir
die Zulassung eines Zusatzstoffes ist neben der gesundheitlichen
Unbedenklichkeit auch die technische Notwendigkeit fur die An-
wendung entscheidend.
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Nach den Analysenergebnissen und Recherchen bei den Herstel-
lern wird der Konservierungsstoff aber der gesamten Masse zuge-
setzt, d.h. es handelt sich um eine nicht zuldssige Anwendung
eines Zusatzstoffes.

In vier Fallen erhielten wir Riickmeldungen zu unseren Beanstan-
dungen, die zeigten, dass die Produkte nicht in Deutschland, son-
dern in anderen EU-Mitgliedsstaaten hergestellt wurden.

Bei Ermittlungen Uber die Landesgrenzen hinaus wird das AAC-
System (Administrative Assistance and Cooperation System) ge-
nutzt. Dabei handelt es sich um ein elektronisches Netzwerk fiir
Amtshilfe und Zusammenarbeit, Gber welches europaweit Infor-
mationen zwischen den nationalen Kontaktstellen bilateral aus-
getauscht werden.

Die Proben wurden auch auf die Prozesskontaminanten 3-Mono-
chlorpropandiol-Fettsaureester (3-MCPDE), 2-Monochlorpropan-
diol-Fettsaureester (2-MCPDE) und Glycidyl-Fettsaureester (GE)
untersucht [1]. In den 7 Proben auf Kokosnussol-Basis wurden fiir
3-MCPDE, 2-MCPDE und GE mittlere Gehalte von 0,92, 0,22
bzw. 0,41 mg/kg Fett gefunden (Maxima: 1,33, 0,49 bzw. 1,58).
Die Probe auf Palmol-Basis wies Gehalte an 3-MCPDE, 2-MCPDE
und GE von 4,66, 1,81 bzw. 0,33 mg/kg Fett auf.

Es gibt derzeit keine Grenzwerte fir diese Analyten. Die Gehalte
an MCPD- und Glycidyl-Estern in den Proben spiegeln typische
Gehalte der jeweils verwendeten pflanzlichen Fette wider.

Wenn es um Ersatzprodukte fur Kése und Milch geht, steht aus
lebensmittelrechtlicher Sicht auch immer der Bezeichnungsschutz
[2] im Fokus. Die Begriffe ,Milch” und ,Kése” sind EU-weit be-
sonders geschutzt und durfen nur fur ausschlieBlich aus Milch
gewonnene Erzeugnisse verwendet werden, bei denen kein
Milchbestandteil teilweise oder vollstandig ersetzt wurde.

Die Alternativprodukte werden aber mehr oder weniger deutlich
mit Bezeichnungen vermarktet, die an bestimmte Milcherzeugnis-
se angelehnt sind, wie z.B. ,pflanzlicher Kase” oder ,Veggie-
Kése"”.
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Der Europaische Gerichtshof hat sich 2017 mit der Frage be-
schaftigt, ob der Bezeichnungsschutz fiir Milcherzeugnisse auch
dann gilt, wenn durch erlduternde Zusétze wie ,Pflanzen-" eine
Klarstellung der verwendeten Milchbezeichnung mitgeliefert wird
und dies eindeutig bejaht [3]. Es kann also keinen ,,Pflanzen-K&se”
geben.

Bei zwei der acht Proben war der Bezeichnungsschutz nicht be-
achtet worden.

Den Trend begleitend werden entsprechende Untersuchungen
weiterhin durchgefuhrt.

Literaturverzeichnis:

[1] Fragen und Antworten zur Kontamination von Lebensmitteln
mit 3-MCPD-, 2-MCPD- und Glycidyl-Fettsdureestern; FAQ des
BfR vom 07. Juli 2016

[2] Artikel 78 Abs. 2 i.V.m. Anh. VIl Teil lll der Verordnung (EU)
Nr. 1308/2013
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Reis ist nicht gleich Reis

Reisvielfalt unter der Lupe

@ Reis ist nach Weizen weltweit die am haufigsten ange-
baute Getreideart fur die menschliche Erndhrung und zeich-
net sich durch eine unglaubliche Artenvielfalt aus. Die Reis-
pflanze ist sehr anpassungsfahig und gedeiht in ganz
unterschiedlichen Klimazonen. Es gibt daher eine Vielzahl
von Herkunftslandern [1].

Die Reissorten des Handels werden nach KorngréBe und Art der
Aufarbeitung in verschiedene Kategorien eingeteilt. Eine Uber-
sicht ist im Infokasten dargestellt. Botanisch werden die beiden
Hauptreisarten ,Oryza sativa” und der in Afrika angebaute , Oryza
glaberrima” unterschieden.

Im Jahr 2015 wurde vom Bund fir Lebensmittelrecht und Lebens-
mittelkunde (BLL) die ,Richtlinie fur die Herstellung und das Inver-
kehrbringen von Reis, Naturreis und Bruchreis” Uberarbeitet. Sie
enthélt Begriffsbestimmungen, Beurteilungs- und Qualitatsmerk-
male fir Reis, Naturreis und Bruchreis. Die Haupt-Reisklassen
Langkorn, Mittelkorn und Rundkorn werden z.B. definiert und
beschrieben [2].

WeiBer Reis ist geschliffen und poliert und somit von den &uBeren
Randschichten des Korns und vom Keimling befreit. Er zeichnet
sich durch langere Haltbarkeit aus.

Bei Vollkornreis wurde nur die duBere harte Spelzschicht entfernt.
Er enthdlt daher noch die erndahrungsphysiologisch wertvollen
Vitamine, Mineralstoffe und Ballaststoffe des ungeschliffenen
Korns. Allerdings reichern sich in der Randschicht von Natur- oder
Vollkornreis auch Schadstoffe aus dem Boden an wie z.B. anorga-
nisches Arsen.
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Verbraucher —Tipp: Untersuchung von Reisproben im Untersuchungsjahr 2017
Bei der Zubereitung in der Kiche kann eine Reduzierung
des Arsengehaltes erreicht werden, wenn der Vollkornreis Anzahl
zunachst 15 Minuten in Wasser eingeweicht wird und an- Untersuchte Warengruppen untersuchte
schlieBend frisches Kochwasser Verwendung findet. Proben
AuBerdem gibt es noch kulinarisch besonders geschatzte Reis- Reis
sorten wie z.B. Basmatireis oder Jasminreis mit aromatischen Duft- Rei .
. I . eis ungeschliffen
aromen. Der langkérnige dunkle Wildreis gehort botanisch gese- L : o '
) i ) angkornreis (Jasminreis, Vollkornreis)
he.n nicht Zu de.n t?elden HaLflptrelsarten, sondern zu  der Rundkornreis (Milchreis, Risottoreis, Paellareis,
Wildgrasfamilie ,, Zizania Aquatica”[3]. Sudliiiels)
. Bruchreis (gebrochener Jasminreis)
UntersuchungsprOJekte. N . . . Parboiled-Reis
Im Jahr 2017 wurde das vielfaltige Rglssortlment des Handels im Basmatireis
Hinblick auf folgende Fragen unter die Lupe genommen: Wildreis
e Enthalten die Reisprodukte Gehalte an Mykotoxinen, Tropa-
nalkaloiden oder gentechnisch veranderten Organismen? Gesamtzahl Proben 73
e Werden die Hochstmengen an anorganischem Arsen eingehalten?
¢ Welche Gehalte an Rickstanden von Pflanzenschutzmittel-
wirkstoffen werden im Rahmen des Warenkorb-Monitorings Untersuchungsparameter
und der amtlichen Uberwachungsprogramme ermittelt?
e Stimmt die Kennzeichnung mit den geltenden rechtlichen Mykotoxine a4
Bestimmungen tberein?
Insgesamt wurden 73 Reisproben untersucht. Eine Ubersicht tiber g e 2 a4
die untersuchten Reissorten und die genauen Untersuchungszahlen
sind in der folgenden Tabelle enthalten: Gentechnisch veranderte Organismen 46
Elemente (Anorganisches Arsen) 59
Pflanzenschutzmittelrtickstande 30
Kennzeichnung 73
Beanstandete Probenzahl 13
- davon Kennzeichnung 12
- davon Hochstmengentiberschreitung 3
Pflanzenschutzmittel
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Darstellung der Untersuchungsergebnisse

Mykotoxine und Tropanalkaloide:

Mykotoxine sind Schimmelpilzgifte, fur die europaweit Hochstge-
halte bzw. Richtwerte festgelegt sind.

Tropanalkaloide sind nattrliche, aber hochtoxische Inhaltsstoffe
bestimmter Pflanzen, die als Verunreinigung in Getreide vorkom-
men koénnen. Es wurde auf die Tropanalkaloide Atropin und Sco-
polamin gepruft.

e Hochstmengenuberschreitungen an Mykotoxinen wurden
nicht festgestellt. Tropanalkaloide waren nicht nachweisbar.

Gentechnisch veréanderte Organismen (GVO):

Gentechnisch veranderter Reis ist in der EU nicht zugelassen. Die
Prifung auf GVO erfolgte Uber einen genotypischen Nachweis
mittels Real-Time-PCR.

e Gentechnisch verdnderter Reis wurde nicht nachgewiesen.

Anorganisches Arsen:

In der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 sind fur Reis die folgenden
Arsen-Hochstmengen festgelegt:

Geschliffener Reis: 0,20 mg/kg
Parboiled-Reis, geschalter Reis: 0,25 mg/kg

e Der Gehalt der Reisproben an anorganischem Arsen lag im
Mittel bei 0,08 mg/kg (Schwankungsbreite 0,02 mg/kg bis
0,14 mg/kg). Hochstmengenuberschreitungen wurden nicht
festgestellt.

i
a3

i L
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Pflanzenschutzmittelrtickstande (PSM):

30 Proben wurden auf PSM untersucht. Herkunftslander waren
Indien, Italien, Thailand, Pakistan und die Tirkei. 10 Proben trugen
keine Herkunftsangabe.

e Bei drei von dreifig auf Pflanzenschutzmittelrickstande unter-
suchten Reisproben wurden HéchstmengenUberschreitungen
des Fungizids Carbendazim und des Insektizids Thiamethoxam
festgestellt. Reiserzeugnisse mit Uberschreitungen an Héchst-
mengen gemdl der Verordnung (EG) Nr. 396/2005 Uber Hochst-
gehalte an Pestizidriickstanden durfen nicht als Lebensmittel
vermarktet werden.

Kennzeichnungsbeurteilung:

Von den 73 untersuchten Reiserzeugnissen wurden insgesamt
12 Proben (16,4 Prozent) aufgrund von VerstoBen gegen rechtli-
che Kennzeichnungsvorschriften beanstandet.

Fazit:

Hochstmengeniberschreitungen an Mykotoxinen und anorgani-
schem Arsen bzw. gentechnisch verdnderte Reisproben wurden
nicht festgestellt.

Von den 73 untersuchten Reiserzeugnissen wurden insgesamt
13 Proben beanstandet (17,8 Prozent). Bei drei von dreiBig unter-
suchten Reissorten wurden HoéchstmengenUberschreitungen an
Pflanzenschutzmittelwirkstoffen festgestellt.

Literaturverzeichnis:
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Reiserzeugnisse Definitionen', Beschreibungen und Besonderheiten C raft Beer u nter der I—u pe

Produktvielfalt trotz Reinheitsgebot

Reis, von dessen Kornern Samen- und Fruchtschale,
Aleuronschicht und Keimling, soweit technisch moglich,
entfernt wurden.

Reis, WeiBreis, Speisereis,
geschliffener Reis

@ Vor ca. 500 Jahren wurden vom damaligen bayerischen
Langkorn (Japonica): Lange > 6,0 mm und Verhaltnis der Lénge

S 2ur Breite > 2 und < 3 Herzog Wilhelm IV. verbindliche Regelungen zur Herstellung
angkornreis . N et . . .
d Langkorn (Indica): Lange > 6,0 mm und Verhdltnis der Lange zur von Bier festgelegt. Es wurde erstmalig gefordert, dass zur
Breite > oder = 3 . . .
Bierbereitung nur Gerste, Hopfen und reines Wasser ver-
. Aromatischer Langkornreis, der in Indien und Pakistan wendet werden durfen.
Basmatireis

angebaut wird.

Ziel dieser MaBnahme war es, die Bevolkerung vor den berau-

Mittelkornreis Lange > 5,2 mm bis 6,0 mm u.nd Verhéltnis der Lange zur Breite schenden Wirkungen zuséatzlicher Krduter zu schitzen und eine
<3 2B, flr Paellagerichte geeignet ausreichende Versorgung von Brotgetreide (Weizen) fiir die Bevol-

kerung zu gewabhrleisten, indem diese Vorrate nicht fur die Bier-

T Léinge < 5,2 mm und Verhaltnis der Lange zur Breite <2 herstellung verbraucht wurden. Spéter wurde diese Regelung
AR IS n S SCES durch Hefe als zulassige Zutat erganzt und Gerste durch Gersten-

malz ersetzt. Diese Vorschrift ist als das Deutsche Reinheitsgebot

Risottoreis (Rundkornreis) zs‘tseir\rji;feri\gg:; ;i:d::grsigllﬁor;;n\%z Egorg)igggélﬁngtywzﬂﬁktm- in die Geschichte eingegar?gen u.nd hat nach den Herstellungsa?n-
2.B. Arborioreis aus Norditalien. forderungen des , Vorldufigen Biergesetzes” heute noch Giiltig-

keit. Aus dem Reinheitsgebot ergibt sich der Schutz der Bezeich-

— Reis aus gebrochenen Kornern, die drei Viertel oder weniger der nung , Bier” und darf nicht verwechselt werden mit Anforderungen
Durchschnittslange der ungebrochenen Korner aufweisen. an Riickstandsfreiheit. Gemé&B den rechtlichen Vorgaben darf bei

einem Bier mit der Angabe , nach deutschem Reinheitsgebot ge-

Naturreis (synonym Vollkornreis | R€is, auch parboiled, bei dem die nicht essbare Strohhulse brautes Bier”nur geworben werden, wenn keine Zusatzstoffe ver-

entfernt wurde. Das Perikarp (sog. Silberhdutchen) ist noch

oder brauner Reis) wendet werden. Beim Einsatz von Gerstenmalz als Ausgangsstoff,

vorhanden.
auch mit Anteilen an Weizenmalz bei obergdrigen Bieren, kénnen
Hydrothermisch behandelter Vollkornreis oder Paddyreis, der die natUrlichen Enzymaktivitaten dazu beitragen, ein stabiles Bier
o satler @eied et vt (Pl Bl @ty awbizian iain- herzustellen. Damit ist der Einsatz von technologischen Zusatz-
Parboiled-Reis schichten werden unter Druck ins Innere gepresst. Parboiled- . . . . . .
Reis sollte nicht mit vorgekochtem Schnellkochreis verwechselt stoffen bei der Bierbereitung nicht erforderlich. Obwohl es sich
werden. Er hatimmer noch eine langere Kochzeit. bei Bier um ein traditionelles Lebensmittel handelt, ist es in der

Regel ein standardisiertes Industrieprodukt.
Reis, der nur gedroschen wurde. Die Strohhtlse (synonym Spelz)

Paddyreis .
ist noch vorhanden. . . . .
In den groBen und mittelstandischen Brauereien erfolgt die Hop-
‘ o o fenzugabe in der Form von Pellets oder Hopfenextrakt, die Farbe
Leicht klebriger japanischer Rundkornreis, geeignet zur Her- . . . . . .
Sushireis stellung von Sushigerichten. Er sollte nicht mit Klebreis ver- wird durch Zugabe eines Farbebieres erzielt und der Stammwar-
wechselt werden. Klebreis ist fiir die Sushiherstellung zu klebrig. zegehalt wird in einigen Brauereien durch ,Blending” eingestellt.
Die Biere werden Uber inerte Filterhilfsmittel, wie Kieselgur oder
Jasminreis Thailandischer aromatischer Langkornreis PVPP (Polyvinylpolypyrrolidon), geklért' um eine Trubung z.B.

durch Ausflocken von Proteinbestandteilen zu verhindern.

Thttps://Awww.bll.de/de/infomaterial/richtlinien
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Seit einiger Zeit gibt es nun vermehrt kleine Brauereien, die das
Brauhandwerk wieder in den Vordergrund stellen und durch Her-
stellung kleiner Ansatze mit sehr unterschiedlichen Rezepturen
eine groBe Variation an Bieren produzieren, die sogenannten
.Craftbiere”. Diese unterscheiden sich deutlich in der Ge-
schmacksvielfalt und auch in der Aufmachung von den oben be-
schriebenen Bieren. Erreicht wird dies durch die Auswahl und
Kombination besonderer Malz- und Hopfensorten. Haufig wer-
den in der Etikettierung die verwendeten Hopfensorten deklariert
mit Angaben wie: Colombus, Amarillo, Select Dolden, Saphir,
Crystal, Mosaic, Taurus und vielen weiteren exotisch klingenden
Namen, teilweise kombiniert mit der Angabe von Geschmacks-
richtungen wie Fruchtaromen, an Blaubeeren erinnernd, grasig,
Schokolade oder Vanille. Die Biere weisen meist einen hohen Bit-
terwert auf. Durch die Variation des Zeitpunktes der Hopfenzuga-
be werden weitere Unterschiede auf die sensorische Wahrneh-
mung der Bitterkeit erzielt. Aufféllig ist, dass viele dieser
Brauereien keine klassisch deutschen, sondern Grundrezepturen
von Bieren aus dem Ausland z.B. aus dem angelsdchsischen
Raum verwenden. Haufig anzutreffen sind z.B. Sorten wie (India)
Pale Ale, Stout und (Baltic) Porter.

Im Lebensmittel- und Veterindrinstitut des LAVES in Braunschweig
wurden im Berichtsjahr 2017 Uber 50 Craftbiere untersucht und
beurteilt. Da der Begriff Craftbier rechtlich nicht definiert ist, ist
eine Zuordnung nicht in allen Fallen moglich. Erschwerend kommt
hinzu, dass sich inzwischen einige groBere Brauereien dem Trend
angeschlossen haben und zusatzlich zu ihrer klassischen Produkt-
palette auch Bierspezialitdten mit besonderen Geschmacks-
hinweisen anbieten.

Sehr haufig werden in der Etikettierung der Craftbiere neben den
Pflichtangaben freiwillige Angaben, z.B. der Stammwiirzegehalt
oder die Bittereinheiten, aufgefiihrt. Da es insbesondere fiir die
kleinen Brauereien schwierig ist, immer eine gleichbleibende Zu-
sammensetzung zu erzielen, wurden hier mehrere Abweichungen
(bei vier Proben abweichender Stammwiirze-/Alkoholgehalt und
bei neun Proben abweichende Bittereinheiten) zu den deklarierten
Gehalten festgestellt.
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Einige Brauer setzen zur Erzielung besonderer Geschmacksrich-
tungen wahrend des Brauprozesses neben den Grundzutaten
Malz, Hopfen, Hefe und Wasser weitere Zutaten wie z.B. Gewdiirze
oder ungemalztes Getreide ein. Derart hergestellte Biere entspre-
chen nicht den gesetzlich vorgeschriebenen Herstellungsanforde-
rungen und darfen daher nicht ohne Weiteres in den Verkehr
gebracht werden.

In Niedersachsen ist es mdéglich, in Einklang mit den Vorgaben
des vorlaufigen Biergesetzes, eine Ausnahmegenehmigung fur
die Bereitung sogenannter ,Besonderer Biere” zu beantragen.
Zustandig fur die Genehmigung ist das LAVES Dezernat 21.

In Zusammenarbeit mit der fir den Antragsteller zustandigen
kommunalen Behorde werden eine Betriebsbegehung durchge-
fuhrt, die Rohstoffe und der Herstellungsprozess begutachtet und
das Enderzeugnis verkostet. Eine Voraussetzung fir einen positi-
ven Bescheid ist, dass der Biercharakter erhalten bleibt. Bei diesen
Bieren darf nicht mehr mit dem , Reinheitsgebot” geworben wer-
den und alle Zutaten mussen im Zutatenverzeichnis aufgefuhrt
werden.

In den Jahren 2014 bis 2016 wurden jeweils eine und 2017
drei Ausnahmegenehmigungen bewilligt, bei denen u.a. Kakao-
bohnen, Haferflocken, Vanilleschoten, Zimtstangen, Koriander-
samen, Muskatnuss, Pimentkdrner, Galgantwurzel und Salbei-
blatter zugesetzt werden.
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Honig auf dem Prifstand

Pflanzenschutzmittelriickstande in Bienenprodukten

@ Honigbienenvélker zeichnen ein umfassendes Abbild ihrer
naheren Umgebung aufgrund der Sammeltatigkeit von Nek-
tar und Pollen zur Futterversorgung. Je nach Bienenvolkstarke
und Jahreszeit betragt der Sammelradius eines Honigbienen-
volkes funf Kilometer und mehr.

Anhand von Pollen, der ebenfalls nattrlich im Nektar/Honig vor-
kommt, kann der botanische Ursprung der gesammelten Nah-
rung ermittelt werden. Mit der Nahrung tragen die Honigbienen
ggf. auch verschiedene Kontaminanten ein. Liegt der Sammel-
radius von Honigbienenvolkern in der Agrarlandschaft, werden
u.a. Ruckstande aus chemischen Pflanzenschutzmittelanwendungen
(PSM) eingetragen.

Die Ermittlung von PSM-Riickstanden und deren Eintragswege war
ein zentraler Bestandteil des langjéhrigen, vom Bundesministerium
fur Erndhrung und Landwirtschaft und der Bundesanstalt fur
Landwirtschaft und Ernahrung unterstitzten Verbundprojektes
.Referenzsystem fiir ein vitales Bienenvolk — FIT BEE” des Instituts
fur Bienenkunde des LAVES in Celle. Das Lebensmittel- und Veteri-
narinstitut des LAVES in Oldenburg hat im Rahmen des genannten
Projekts insgesamt 15 Honig- und 340 Pollenproben auf Pflanzen-
schutzmittelriickstande untersucht. Die Pollenproben (eingelagerter
Pollen und frische Pollenpellets) waren Einzelvolkproben und die
Honigproben waren Mischproben drei verschiedener Versuchs-
gruppen, bestehend aus jeweils sechs an verschiedenen Standorten
aufgestellten Bienenvolkern, u.a. an Agrarstandorten.

Die angewandte Multimethode zur Analytik von PSM-Rickstan-
den (QUEChERS-Methode) umfasste ein Untersuchungsspektrum
von ca. 375 PSM-Wirkstoffen. Neben der Analyse der Proben auf
PSM-Ruckstande wurden die gleichen Proben auf ihre botanische
Herkunft untersucht.
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Wird die Gesamtheit aller analysierter Proben der drei Versuchs-
gruppen betrachtet, wurden insgesamt 62 verschiedene PSM-Wirk-
stoffe nachgewiesen (11 Insektizide, 18 Herbizide, 33 Fungizide).
Der insektizide Wirkstoff Thiacloprid wurde durchschnittlich in
jeder vierten Probe bestimmt und war in diesem Projekt der am
haufigsten gefundene Wirkstoff mit einer maximalen Konzentra-
tion von 0,16 mg/kg.

Mit besonderem Augenmerk auf den Agrarstandorten wiesen ca.
80Prozent der Pollenproben PSM-Rickstande auf. Eine Pollen-
probe mit 15 Wirkstoffen war dabei besonders auffallig. Die Pollen-
proben im frithen Frihjahr sowie im Spatsommer/Herbst waren
weitgehend riickstandsfrei.

Von den acht an Agrarstandorten beprobten Honigmischproben
waren sechs mit PSM-Wirkstoffen belastet. Insgesamt vier ver-
schiedene Wirkstoffe wurden in den Honigmischproben der Ag-
rarstandorte gefunden mit maximal drei Wirkstoffen pro Honig-
mischprobe. Bezlglich der Konzentration konnte nur fir den
fungiziden Wirkstoff Carbendazim, der aktuell nicht mehr fur
Pflanzenschutzbehandlungen in Deutschland zugelassen ist, ein
Wert oberhalb der Bestimmungsgrenze nachgewiesen werden.
Hochstgehaltstiberschreitungen konnten in keiner Probe festge-
stellt werden, sodass die PSM-Rickstandsbelastung in den analy-
sierten Honigmischproben als sehr gering einzustufen ist.

Nun stellt sich die Frage, wie der Eintragsweg von PSM-Wirkstoffen
in Bienenprodukte wie Pollen und Honig stattfindet. Nahrung bieten
in der Agrarlandschaft neben Kulturpflanzen auch Ackerrand-
streifenbewuchs, Ackergeholze und Bluhstreifen. Da bei einigen
Proben mit PSM-Ruckstanden aufgrund der botanischen Her-
kunftsbestimmung kein eindeutiger Bezug zu Kulturpflanzen
vorhanden war, kommen als mégliche Eintragswege Abdrift so-
wie behandelte und gleichzeitig von Honigbienen beflogene Bei-
krauter innerhalb von Kulturpflanzenbestanden infrage. Bei vielen
Proben war der Bezug zwischen dem Wirkstoff, zugelassen fiir
bestimmte Kulturen, und dem Pollen der Kultur in der jeweiligen
Probe jedoch eindeutig. Insbesondere in Frihjahrshonigen mit ei-
nem hohen Anteil an Rapspollen kénnen deshalb Wirkstoffe aus
zugelassenen Blutenbehandlungen im Raps vorkommen.
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In einer reinen Pollenprobe fanden sich ca. 80 Prozent Erdbeerpollen
und insgesamt zehn verschiedene PSM-Wirkstoffe, die als typi-
sche Vertreter von Fungizidanwendungen in Erdbeerplantagen
gelten. Dies Uberrascht nicht, da um den Bienenstand herum auf
30 Hektar Erdbeeren angebaut wurden.

Des Weiteren stellt sich die Frage, warum die Haufigkeit und die
Konzentration von nachweisbaren Rickstanden im Pollen und im
Honig so unterschiedlich sind. Honig und Pollen sind chemisch-
physikalisch gesehen verschiedene Substanzen. Die meisten Wirk-
stoffe aus Pflanzenschutzanwendungen haften am fettliebenden
Pollen besser als im wassrigen Honig. Zusatzlich fungiert die Ho-
nigbiene als Filter bei der Nektarbearbeitung und verringert da-
durch potenzielle Rickstande im Honig.

Dennoch sollten PSM-Ruckstande in den Bienenprodukten weiter
minimiert werden, nicht zuletzt wegen der noch ungeklarten
Auswirkungen von Rickstanden auf die Honigbienengesundheit.
Mdgliche Anséatze sind eine angepasste Spritztechnik sowie sorg-
faltig gewahlte Applikationszeitpunkte auch fur als nicht bienen-
gefahrlich eingestufte Pflanzenschutzmittel.

Eingelagerter Pollen aus einem Honigbienenvolk
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Ist das Bio?

Das Kontrollsystem im 6kologischen Landbau sichert den
Verbraucherschutz

@ Nicht erst seit Einfihrung der Bio-Regale im Discounter
sind sich viele Verbraucher nicht sicher, ob die mit ,,Bio” aus-
gelobten Erzeugnisse auch tatsachlich ,,Bio” sind.

Die vielen unterschiedlichen Siegel und Logos auf den Verpackungen
verunsichern zusatzlich. Damit der Verbraucher sicher sein kann,
dass Erzeugnisse, die mit den Worten ,Bio”, ,0ko", , 6kologisch”,
Jkontrolliert biologisch” usw. gekennzeichnet sind, tatséchlich
,Bio” sind, ist eine Kontrolle der Einhaltung der Vorschriften fur die
okologische/biologische Produktion unumganglich.

Die genannten Begriffe und deren Nutzung sind als Hinweise auf
die Herkunft von Erzeugnissen aus 6kologischem Landbau durch
die Verordnungen (EG) Nr. 834/2007 (Basis-Verordnung), (EG) Nr.
889/2008 (Durchfuhrungs-Verordnung) und (EG) Nr. 1235/2008
(regelt Importe aus Drittlandern) geschitzt. Lebensmittel dirfen
z.B. nur dann mit einem Hinweis auf den okologischen Landbau
vermarktet werden, wenn eine Kontrolle durch zugelassene
Kontrollstellen auf allen Stufen der Erzeugung, Aufbereitung und
Verarbeitung bis hin zur Vermarktung an den Verbraucher statt-
gefunden hat und diese positiv abgeschlossen und bescheinigt
wurde.

Grundsatzlich gelten die Verordnungen fur Erzeugnisse land-
wirtschaftlichen Ursprungs, einschlieBlich der Aquakultur, d. h. fur
lebende oder unverarbeitete landwirtschaftliche Erzeugnisse, fur
verarbeitete landwirtschaftliche Erzeugnisse, die zur Verwendung
als Lebens- oder Futtermittel bestimmt sind, sowie fUr Saatgut
und vegetatives Vermehrungsmaterial fir den Anbau, sofern diese
Produkte mit einem Hinweis auf den ©kologischen Landbau in
Verkehr gebracht werden oder dazu bestimmt sind, in Verkehr
gebracht zu werden.

Erzeugnisse der Jagd und der Fischerei wild lebender Tiere gelten

nicht als aus ©kologischer/biologischer Produktion stammend.
Auch Bio-Recycling-Produkte, Bio-Spuilmittel oder Oko-Kosmetika
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sind keine Erzeugnisse, die unter die o0.g. Verordnungen fallen
und sind somit nicht ins Bio-Kontrollverfahren einbezogen.

In der Bundesrepublik Deutschland werden die Bio-Kontrollen
durch private Kontrollstellen durchgefthrt. Diese sind fur ihre
Tatigkeit nach der DIN ISO 17065 akkreditiert und werden durch
die Bundesanstalt fur Landwirtschaft und Erndhrung (BLE) auf
Antrag zugelassen. Betriebe und Unternehmen, die sich dem
Kontrollverfahren unterwerfen wollen, schlieBen einen Vertrag
mit einer Kontrollstelle ab und werden dem LAVES als zustandige
Kontrollbehorde fur Niedersachsen gemeldet.

Im Rahmen einer Erstkontrolle werden zunachst alle erforderlichen
Betriebsdaten und Arbeitsabldufe in einer Betriebsbeschreibung
festgehalten. Bei den folgenden jahrlichen Vor-Ort-Kontrollen
dokumentieren die Kontrolleure anhand einer ,Checkliste” ge-
prufte Kriterien und deren Einhaltung sowie Abweichungen und
besondere Sachverhalte.

Vor Ort werden z.B. alle Betriebsgebdude, Tiere, Flachen, Stélle,
Verarbeitungseinrichtungen und Lager besichtigt sowie An- und
Verkaufsbelege gepriift. Dokumentierte Arbeitsschritte der Be-
triebe werden nachvollzogen. In einem Stallbuch halt der Betrieb
z.B. alle Tierzu- und -abgdnge sowie tierarztliche Behandlungen
fest, Belege dartiber werden Uber die Buchhaltung eingesehen.

Lebensmittel verarbeitende Betriebe missen ihre Rezepturen
offenlegen, sodass genau festgestellt werden kann, ob nur zuge-
lassene Zutaten verwendet wurden.

Bei jeder Kontrolle wird eine Warenstrombilanz durchgefihrt,
wobei die Zukaufs- und Bestandsmengen mit den Verbrauchs-
bzw. Verkaufsmengen abgeglichen werden.

Neben den jahrlich vorgeschriebenen angemeldeten Regelkont-

rollen werden auch regelmaBig und risikoorientiert unangektn-
digte Stichprobenkontrollen durchgefthrt.
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Uber eine verordnungskonforme Arbeitsweise wird dem Betrieb
eine Bescheinigung ausgestellt, die unter dem Link:
www.oeko-kontrollstellen.de/suchebiounternehmen/SuchForm.php
fur jedermann einsehbar ist. Einkdufer und weitere Verarbeiter
dieser Produkte missen sich beim Zukauf von Bio-Erzeugnissen
diese Bescheinigung vorlegen lassen oder im Internet abrufen.

Jedes Bio-Erzeugnis ist mit dem EU-Bio-Logo, einem Zusatz
,Deutsche Landwirtschaft” oder ,EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft”
sowie einer Codenummer auf der Endverbraucherverpackung zu
kennzeichnen.

Die Codenummer lautet: DE-OKO-XXX. Diese Kombination aus
Landerkirzel, Oko- und Nummernkennung der Kontrollstelle ist
der Nachweis fir die Anmeldung des Betriebes zum Kontroll-
verfahren. Das sechseckige staatliche Bio-Siegel sowie Logos der
Verbdnde konnen zusatzlich angebracht werden, wobei die
Verwendung des Bio-Siegels bei der BLE angezeigt werden muss.
Ein Verbandslogo kann zusétzlich angebracht werden, wenn das
Unternehmen auch nach dem entsprechenden privaten Standard
zertifiziert wurde.

Die Objektivitat, Neutralitdt und Wirksamkeit der Arbeit der
Kontrollstellen wird von den jeweils zustdndigen Kontrollbe-
horden der Bundeslander Uberwacht, in Niedersachsen vom
LAVES, Dezernat 42 — Okologischer Landbau. Dazu werden u. a.
Kontrollen begleitet, gemeldete Abweichungen bearbeitet und
im Rahmen eines Kontrollstellenaudits die Arbeit vor Ort in der in
Niedersachsen ansassigen Kontrollstelle begutachtet. 0
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Kontrolle auf See

Zulassung von Fangfabrikschiffen

@ Mit dem Neubau der beiden Fangfabrikschiffe ,Cuxhaven
NC 100" und ,,Berlin NC 105" hat die Deutsche Fischfang-Uni-
on ihre Flotte modernisiert und die ,,FMS Kiel” und ,,FMS Bald-
vin” auBler Dienst gestellt. Die beiden Schiffe wurden als Roh-
bau in Polen gefertigt und im Anschluss von der norwegischen
Werft Myklebust Verft AS in Gursken fertiggestellt.

Mit der Namensgebung wurde gleichzeitig die Verbundenheit zur
Bundesrepublik Deutschland und zum Standort der Reederei in
Cuxhaven hervorgehoben. Die gemeinsame Taufe der beiden
Schiffe erfolgte am 12. Januar 2018 in Cuxhaven.

Bereits im Verlauf der Planung wurde von der Reederei der Wunsch
geduBert, die Schiffe aus Kostengriinden in Norwegen zu tberpriifen.
Aus fachlicher Sicht wurde dieser Bitte nachgekommen und die
Zulassungskontrollen erfolgten jeweils in der Werft in Norwegen.
Die , Cuxhaven” konnte bereits im Juli 2017 und die ,Berlin” im
November 2017 tberpruft und zugelassen werden.

Fangfabrikschiffe , Cuxhaven” und ,Berlin”

Bei den Schiffen handelt es sich um Freezer-Stern-Trawler der Klasse
ICE 1B (Rumpf ICE 1A, bis ein Meter Eisdicke) mit einer Lange von
80 und einer Breite von 16 Metern. Die Investitionssumme be-
tragt 80 Millionen Euro. Die Hauptmaschine hat eine Leistung von
3.600kW und beide Schiffe sind mit einer modernen Fischverar-
beitung ausgestattet. Auf der ,Berlin” ist zusatzlich eine Fisch-
mehlanlage vorhanden. Fir diese ist nicht die Zulassungsbehdrde
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zustandig, sondern das Veterindramt des Landkreises Cuxhaven.
Es werden ausschlieBlich Mehle und Ole fur Tierfutterzwecke her-
gestellt. Auf den Schiffen kénnen taglich bis zu 30 Tonnen Fisch
verarbeitet und tiefgefroren werden. Beide Schiffe haben einen
Stauraum von gut 2.000 m?, wovon auf der ,Berlin” 573 m? fiir
die Lagerung von Fischmehl entfallen.

Die Zulassungspflicht der Fabrik ergibt sich aus der Tatigkeit des
Be- und Verarbeitens von Fisch. Die Hauptzielfischarten sind
schwarzer Heilbutt, Rotbarsch, Kabeljau und weitere Fischarten
der Kabeljaufamilie, die im Nordatlantik gefischt werden (in der
jeweiligen Abhangigkeit vorhandener Fangquoten).

Die Fische werden sortenrein verarbeitet und kénnen als Rund-
fisch, ausgenommen mit oder ohne Kopf oder auch als Filetware
verarbeitet werden. Alle Produkte werden direkt im Anschluss an
die Verarbeitung tiefgefroren und fertigverpackt im TiefkUhlraum
gelagert.

Die eigentliche Zulassungskontrolle umfasst die identischen An-
forderungen, wie sie an jeden anderen zulassungspflichtigen Be-
trieb gestellt werden. Die Anlage wird vom Fischbunker bis zum
Stauraum in Augenschein genommen und es wird gepruft, ob die
Lebensmittelsicherheit und Lebensmittelhygiene gewahrleistet
werden. Auf beiden Schiffen wurde eine leistungsféahige und gut
strukturierte Fabrik, Uberwiegend aus nichtrostendem Edelstahl,
errichtet, die in jeder Hinsicht diesen Anforderungen entspricht.

Die Fabrik der ,, Cuxhaven” und der ,Berlin”
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Beziiglich der Wasserversorgung besteht fur Schiffe eine beson-
dere Situation. Auf hoher See ist das Verwenden von sauberem
Seewasser in der Fischfabrik moglich. Fur die Besatzung wird ent-
weder frisches Trinkwasser in den Hafen an Land gebunkert oder
mit Seewasserentsalzungsanlagen an Bord hergestellt. Der zweite
Teil einer Zulassung befasst sich mit der Uberpriifung des vorhan-
denen Eigenkontrollsystems.

Im Umfang entsprechen die Anforderungen an ein Fabrikschiff
denen einer landgebundenen Fabrik. Art und Umfang des gefan-
genen Fisches werden in einer Datenbank erfasst. Moderne Daten-
verarbeitungstechnik lasst den Zugriff durch die Reederei jederzeit
zu. Neben den notwendigen Arbeitsanweisungen, zum Beispiel
fur das Reinigen und Desinfizieren der Fabrik sowie der Dokumen-
tation der Durchfihrung und Kontrolle der Wirksamkeit dieser
MaBnahmen, sind die mikrobiologischen Eigenkontrollen von er-
heblicher Bedeutung. Hierzu sind geeignete Probenahmepldne zu
erstellen.

Wahrend der laufenden Produktion werden entsprechend der
festgelegten Umfange Qualitdtskontrollen durchgefihrt und
dokumentiert. Auch die Moglichkeit einfacher Kontrollen mit
handelsublichen Tests fur mikrobiologische Qualitatskontrollen ist
an Bord gegeben. Umfangreiche mikrobiologische Kontrollen der
Fertigware werden nach dem Loéschen an Land durchgefihrt.

Auch ein funktionierendes Monitoring-System fur Schadlinge ist
zu etablieren und wird Uberpruft. Die Personalhygiene und das
Bereitstellen von hygienisch einwandfreier Arbeitskleidung sind
von besonderer Bedeutung.
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Auf Hygiene achten

Gesundheitliches Risiko — mit Campylobacter belastetes
frisches Geflugelfleisch

@ Sowohl in Deutschland als auch EU-weit ist die Campylobac-
teriose die haufigste bakterielle Durchfallerkrankung beim
Menschen, verursacht durch das Bakterium Campylobacter. In
den letzten Jahren wurden dem Robert Koch-Institut (RKI)
jahrlich durchschnittlich mehr als 60.000 Erkrankungen in
Deutschland gemeldet.

Die Europaische Behorde fur Lebensmittelsicherheit (EFSA) geht
davon aus, dass die Campylobacteriose haufig nicht erkannt und
gemeldet wird, und vermutet, dass in der EU mindestens 2 Millionen
Falle von klinischer Campylobacteriose pro Jahr auftreten (EFSA
2010), vor allem bei Kindern unter 5 Jahren.

Als eine der Hauptquellen fur Infektionen mit Campylobacter wurde
von der EFSA kontaminiertes Geflugelfleisch identifiziert. Dies ist
auch insofern nachvollziehbar, da im Rahmen des Zoonosen-Moni-
torings (jahrlich erhobene reprasentative Daten Uber das Auftreten
von vom Tier auf den Menschen Ubertragbaren Krankheitserregern)
in den letzten Jahren hohe Nachweisraten von Campylobacter bei
frischem Hahnchenfleisch (> 50 Prozent positive Proben) und fri-
schem Putenfleisch (> 20 Prozent positive Proben) befundet werden.

Um die hohe Zahl der durch dieses Bakterium verursachten Erkran-
kungen des Menschen zu senken, missen dringend MaBnahmen
zur Reduktion von Campylobacter entlang der gesamten Lebens-
mittelkette bei der Produktion von Geflligelfleisch ergriffen werden.

Dabei ist insbesondere an die Verbesserung der Schlachthygiene zu
denken. Im Rahmen des Schlachtprozesses kann es an verschiede-
nen Stellen zu einer Verunreinigung des Gefltgelschlachtkorpers
mit Darminhalt kommen. Da sich Campylobacter-Bakterien vorwie-
gend im Magen-Darm-Trakt ansiedeln, kommt es in diesem Zusam-
menhang zu einer Ubertragung dieser Keime auf den Tierkérper.
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Daher hat die EU-Kommission als erste MaBnahme ab dem
01.01.2018 von den Gefligelschlachtbetrieben einzuhaltende
Grenzwerte, sogenannte ,Prozesshygienekriterien”, fur das Vor-
kommen von Campylobacter auf frischem Masthdhnchenfleisch
rechtlich verbindlich eingefiihrt. Werden diese Grenzwerte Uber-
schritten, muss der Lebensmittelunternehmer seine Prozesshygiene
Uberprifen und Abhilfe schaffen.

Um den Niedersachsischen Lebensmitteltiberwachungsbehérden
die Kontrolle der Einhaltung dieser Vorgaben zu erleichtern, ist in
Niedersachsen eine entsprechende Arbeitshilfe im Rahmen des Ein-
heitlichen Qualitatsmanagementsystems in niederséchsischen Orga-
nisationseinheiten — ,EQUINO" — svorbereitet worden.

Weiterhin einigten sich der Bund und die Lander darauf, fur die
nachsten finf Jahre das Ziel zu verfolgen, die im Zoonosen-Monito-
ring festgestellte Kontamination von frischem Geflugelfleisch mit
Campylobacter maglichst um die Hélfte zu reduzieren. Dabei wird
die Verbesserung der Schlachthygiene bei Gefligel sowohl vom
Bund als auch von den Léndern als ein wesentlicher Baustein zur
Zielerreichung betrachtet.

In Niedersachsen ist zu diesem Vorhaben im Jahr 2017 eine Projekt-
gruppe mit Experten aus den kommunalen Uberwachungsbehérden,
dem LAVES sowie dem ML eingerichtet worden, deren Ziel es ist, ein
Konzept zu erarbeiten, um auch tber die Verbesserung der Schlacht-
hygiene eine signifikante Reduktion der Campylobacterbelastung
von frischem Gefltgelfleisch zu erreichen. So ist vorgesehen, im Rah-
men einer Pilotstudie unter Einbeziehung aller Beteiligten wie z.B.
der Geflugelwirtschaft in ausgewahlten Gefliigelschlachtbetrieben
Hygienekontrollen und Beprobungen an maglicherweise kritischen
Punkten bei der Geflugelschlachtung durchzufthren, um einen
Uberblick zu erhalten, an welchen Prozessschritten tatséchlich eine
Kontamination stattfindet.

Als Grundlage hierfur dient eine von einer Bund-Lénder-Arbeits-
gruppe unter der Leitung von Niedersachsen erarbeitete Tabelle, in
der systematisch alle Prozessschritte bei der Geflligelschlachtung
hinsichtlich eines moglichen Kontaminationsrisikos analysiert wurden.
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Nach Auswertung der erhaltenen Daten ist vorgesehen, moglichst
noch 2018 Handlungsempfehlungen fur die kommunalen Uber-
wachungsbehérden bei der Uberwachung von Gefliigelschlacht-
betrieben sowie im Rahmen der amtlichen Schlachttier- und
Fleischuntersuchung bei Gefltigel zu entwickeln. Allerdings kénnen
auch die Verbraucher durch Einhaltung einer guten Kiichenhygiene
dazu beitragen, das Erkrankungsrisiko zu verringern.

Weitere Informationen zur guten Kiichenhygiene und zu
Campylobacter kénnen tber folgende Links aufgerufen

werden.

Homepage des LAVES:

https:/Avww.laves.niedersachsen.de/startseite/lebensmittel/lebensmittelgruppen

/fleisch_fleischerzeugnisse/campylobacter-in-lebensmitteln-73028.html

Seite des Bundesinstituts fur Risikobewertung (BfR):
http://www.bfr.bund.de/cm/350/verbrauchertipps_schutz_vor_
lebensmittelinfektionen_im_privathaushalt.pdf

Campylobacter

Schraubenférmige Bakterien, die schon in
Campylobacter kleinsten Mengen eine Campylobacteriose
auslosen kdnnen

Kontaminierte Lebensmittel
Ubertragung Infizierte Haus- und Nutztiere
Kontaminiertes Trinkwasser

Rohes, nicht ausreichend erhitztes Fleisch
(vor allem Geflugelfleisch)

Lebensmittel mit besonderem Risiko | Rohmilch und Rohmilchprodukte
Hackfleisch
Innereien

Durchfall

Fieber
Unterbauchkrémpfe
Mudigkeit

Campylobacteriose: Symptome

Erhitzungsverfahren

VeiZ2ugune Hygiene im Haushalt
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Augen auf beim Schuhekauf

Allergenes Chrom(VI) in Ledererzeugnissen

@ Die Ledererzeugung gilt als eines der altesten Gewerbe.
Bereits bei prahistorischen Funden wurden Lederanteile bei
der Bekleidung nachgewiesen. Die tierische Haut besteht zu
ca. 98 Prozent aus EiweiBstoffen, daneben sind Fettsubs-
tanzen, Wasser und Mineralstoffe enthalten.

Tierhaut kann als Material fur den taglichen Gebrauch nur dann
genutzt werden, wenn sie haltbar gemacht wird und bestimmte
Verarbeitungsschritte durchlduft. Die Umwandlung der Tierhaut
in Leder beinhaltet mehrere Bearbeitungsstufen; im Vordergrund
steht die Gerbung.

Diese kann durch Einsatz von pflanzlichen, synthetischen oder
mineralischen Gerbmitteln erfolgen. Die einzelnen Gerbstoffe
verleihen dem Leder Haltbarkeit und ein definiertes Aussehen
bzw. bestimmte Eigenschaften. Zu dem am haufigsten genutzten
Gerbverfahren gehort die mineralische Gerbung mit Chromsalzen
(> 80Prozent). Dabei finden Chrom(lll)-Salze, die als gesundheit-
lich unbedenklich eingestuft sind, Verwendung. Bei einer mangel-
haften Technologiefiihrung, abhéngig von Saure-, Alkaligrad, Tem-
peratur oder Lichteinfluss, kann es bedingt durch Redoxreaktionen
zu einer chemischen Umwandlung von Chrom(lll) zu Chrom(VI)
kommen. Die Bildung von Chrom(VI)-Verbindungen sollte auf-
grund der sensibilisierenden bzw. Allergie auslésenden Wirkung
vermieden werden. Bei oraler Aufnahme ist eine kanzerogene
Wirkung von Chrom(VI) ableitbar.

Im LAVES-Institut fur Bedarfsgegenstande in Lineburg (IfB)
wurden im Jahr 2017 insgesamt 41 Proben fur die Landkreise und
Stadte in Niedersachsen untersucht. Es handelte sich um 22 x
Schuhe/Sandalen, 15 x Handschuhe, 2 x Ledermaterial zur Herstel-
lung von Lauflernschuhen und 2 x Gurtel.

Eine europaweit gultige Hochstmengenregelung findet sich in

Artikel 67 in Verbindung mit Anhang XVII Nr. 47 der Reach-Ver-
ordnung mit einer Hochstmenge von 3 mg/kg Leder.
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Von den 41 untersuchten Proben entsprachen 3 dieser Anforde-
rung nicht und durfen nicht verkauft werden. Eine Untersuchung
auf Chrom(VI) erfolgt mittels amtlicher Methode (§ 64 LFGB) mit
der Fotometrie und zuséatzlich im LAVES IfB auch mit der lonen-
chromatografie basierend auf einem europaischen Normverfahren
(EN) zur Absicherung der Ergebnisse.

Folgende Proben wiesen eine HochstmengenUberschreitung auf:

1. Gelbe Leder-Westernhandschuhe mit 27,7 mg /kg Chrom(VI)

2. Handschuhe mit dunkelbraunem Leder mit 15,6 mg/kg
und hellbraunem Leder mit 9,3 mg/kg Chrom(VI)

3. Handschuhe mit braunem Leder mit 52,2 mg/kg
Chrom(VI). Diese Probe hatte zwar ein Textilfutter, durch
die Einwirkung von Schweif3 und Nasse kann eine
Migration von Chrom(VI) auf die Haut trotzdem erfolgen.

Lederhandschuhe mit Héchst- Verfolgsprobe rosa Leder fur
mengenUberschreitung Babylaufschuhe

Probe 1 und 2 wurden gemaB § 30 Lebensmittel- und Futtermittel-
gesetzbuch als gesundheitsschadlich bewertet. Grundlage dieser
Bewertung ist eine Expositionsabschatzung unter Heranziehung
der ermittelten Konzentration, der méglichen Eintragspfade in
den menschlichen Kérper und toxikologischer Daten.

Verfolgsprobe rosa Leder

Bei zwei rosa Ledermaterialien zur Herstellung von Lauflernschuhen
handelte es sich zum einen um ein Ruckstellmuster einer zuvor
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beanstandeten Partie und zum anderen um ein vergleichbares
Leder aus einer aktuell verwendeten Partie. Beide Proben wurden
als Verfolgsproben zusammen mit einem Gutachten aus einem
anderen Bundesland zur Untersuchung beim LAVES IfB einge-
sandt. Bei zwei Paar Lauflernschuhen, die unter Verwendung eines
rosa Leders aus der gleichen Partie hergestellt wurden, war bei
einer friiheren Untersuchung ein erhéhter Chrom(VI)-Gehalt von
5,1 +/- 1,4 mg/kg (+/- verfahrenstechnische Messunsicherheit)
festgestellt worden und die Probe wurde somit nach § 30 LFGB
beurteilt. Die Untersuchung im LAVES IfB zeigte bei der Leder-
probe 1 (aktuelle Partie) keinen quantifizierbaren Nachweis von
Chrom(VI), da das Ergebnis unterhalb der analytischen Bestim-
mungsgrenze lag. Bei Lederprobe 2 (Ruckstellmuster) wurde ein
Chrom(VI)-Gehalt von 1,9 +/- 0,6 mg/kg Leder ermittelt.

Die Untersuchung wurde entsprechend der amtlichen fotometri-
schen Methode durchgefiihrt. Das Ergebnis wurde zusétzlich mittels
lonenchromatografie (europdisches Normverfahren) abgesichert.
Die Verfolgsproben zeigten im Gegensatz zu den im anderen
Bundesland untersuchten Lauflernschuhen somit keine Chrom(VI)-
Hochstmengentberschreitungen. Die Anforderungen der Reach—
VO sind bei den rosa Lederproben eingehalten worden.

Auch ein im Rahmen der Eigenkontrolle vom Betrieb vorgelegtes
Untersuchungsergebnis des Ruckstellmusters wies einen
Chrom(lV) Gehalt < 3,0 mg/kg auf. Schwankungen innerhalb
chromgegerbter Leder sind produktionstechnisch moglich bzw.
nicht untblich. Allgemein wird den Verbrauchern, die nicht aus-
schlieBen kdnnen, dass sie auf Chrom(VI) mit Allergien reagieren,
geraten, vollstandig auf chromgegerbte Leder zu verzichten und
die Hautreaktionen zur Ursachenfindung weiterhin zu beobachten.

60

Sicherheit von Lebensmitteln, Bedarfsgegenstéanden,
kosmetischen Mitteln und Tabakerzeugnissen

Da liegt was in der Luft

Sensibilisierendes Potenzial in Raumluftverbesserern

@ Nach § 2 Abs. 6 Nr. 9 Lebensmittel-, Bedarfsgegenstinde-
und Futtermittelgesetzbuch (LFGB) werden Mittel und Ge-
genstande zur Geruchsverbesserung in Raumen, die zum
Aufenthalt von Menschen bestimmt sind, den Bedarfsgegen-
standen zugeordnet. Neben dem LFGB unterliegen Raum-
luftverbesserer auf europaischer Ebene der Verordnung (EG)
Nr. 1272/2008 (CLP) und der Verordnung (EG) Nr. 1907/2006
(REACH).

Der Handel bietet mittlerweile ein groBes Spektrum an Produkten
zur Raumbeduftung an und der Markt wéchst stetig weiter. Nicht
nur im privaten Bereich werden Raumluftverbesserer eingesetzt,
sondern zunehmend auch im gewerblichen Bereich (z.B. in Hotels,
Geschaften oder Banken). Dabei sollen Difte u.a. den Wiederer-
kennungswert eines Geschéftes erhéhen und verkaufsfordernd
wirken, fur eine angenehme Atmosphére und ein positives Ein-
kaufsklima sorgen, den Appetit anregen oder auch unangenehme
Gerliche Uberdecken. Dabei erfolgt die Raumbeduftung im ge-
werblichen Bereich, bei Kaufhdusern, Banken oder Hotels, meist
Uber die Klima- oder Luftungsanlage.

Zur groBen Gruppe der Mittel zur Raumbeduftung gehdren eine
Vielzahl teilweise sehr unterschiedlicher Produkte wie z.B. hoch-
konzentrierte Duftole, welche durch Verdiinnen mit Wasser in
Duftlampen, Betraufeln von getrockneten Pflanzenteilen (Potpourri)
oder Duftholzern zum Einsatz kommen, aber auch Aerosolsprays
(z.T. auch in automatischen Diffusern), Duftkerzen, Raucherstabchen,
Gele fur Bad oder WC sowie Saunaaufgusse. Ferner werden Duft-
stdbchen verwendet, die zur Duftentfaltung in kleinere Flaschen
mit verdiinnten Duftolen gestellt werden. Selbst Mulleimer- oder
Staubsaugerparfim sowie Kuhlschrank- oder Spilmaschinendeos
sind im Handel erhaltlich.

In den verschiedenen Produkten kénnen sowohl nattrliche als

auch synthetische Duftstoffe eingesetzt werden; das Spektrum um-
fasst insgesamt ca. 2.500 bis 3.000 verschiedene Substanzen.
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Dabei spielen rund 30 Substanzen — weltweit mit regionalen Unter-
schieden — grundsatzlich als Duftstoff eine wichtige Rolle. Einzelne
Produkte kénnen einige wenige bis zu mehrere hundert Duftstoffe
enthalten.

Zu den weit verbreiteten Duftstoffen gehoren beispielsweise Limo-
nen und Citral, beide natdrliche Bestandteile von Citrusfriichten,
Linalool, welches in Lavendel enthalten ist, Zimtaldehyd, Haupt-
aromastoff der Zimtrinde, sowie Eugenol, ein Inhaltstoff von Ge-
wurzen wie Nelken und Piment. NatUrliche Duftéle sind z.B.
Lemongras- oder Zitronendl, Blutorange, Eukalyptus, Lavendel,
Minze, Rose, Thymian oder Citronella.

Raumluftverbesserer und andere Mittel zur Raumbeduftung stehen
immer wieder in der Diskussion, da aus wissenschaftlicher Sicht
noch vieles unklar ist. Zwar ist bereits bekannt, dass einige Duft-
stoffe bei Hautkontakt magliche Uberempfindlichkeiten (wie Aller-
gien, Reizungen und Unvertraglichkeiten) auslésen kénnen, doch
wie Duftstoffe Uber die Atmung auf unseren Koérper wirken und
welchen Einfluss sie z.B. auf das zentrale Nerven-, das Herz-Kreis-
lauf-, das Immunsystem oder die Atmung haben, ist noch weit-
gehend unbekannt. Dies geht auch aus Stellungnahmen des Bun-
desinstituts fur Risikobewertung (BfR) und des Umweltbundesamts
(UBA) hervor. Bei empfindlichen Personen kann die standige Anwe-
senheit von Duftstoffen, wenn sie eingeatmet werden, zu Kopf-
schmerzen, Ubelkeit oder Reizungen der Augen und Atemwege
flhren.

Wegen des allergenen Potenzials besteht derzeit fir 26 Duftstoffe
ab bestimmten Konzentrationen eine Kennzeichnungspflicht, z.B.
bei kosmetischen Mitteln sowie Wasch- und Reinigungsmitteln. Im
Vergleich dazu besteht bei Raumluftverbesserern und Mitteln zur
Raumbeduftung lediglich ftr zwei der o.g. 26 allergenen Duftstoffe
eine Kennzeichnungspflicht. Zwar sind bestimmte Warnhinweise
und Anwendungshinweise rechtlich vorgeschrieben, um einen
sicheren Umgang mit diesen Produkten zu gewahrleisten, die Ver-
braucher haben jedoch teilweise keine Moglichkeit, sich tGber die
Inhaltsstoffe der von ihnen genutzten Produkte zu informieren.
Insbesondere bei der Anwendung von Raumluftverbesserern in
offentlichen Gebauden, welche zudem meist ohne das Wissen des
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Verbrauchers erfolgt, ist die Informationsweitergabe an den
Verbraucher problematisch.

Um die Exposition der Verbraucherinnen und Verbraucher besser
einschatzen zu konnen, wurden daher im Rahmen des bundeswei-
ten Monitoringprogramms 2017 Raumluftverbesserer und Mittel
zur Raumbeduftung untersucht. Auch im Institut fir Bedarfsge-
genstande Luneburg des LAVES sind dazu 37 Proben analysiert
worden.

Erfreulicherweise zeigten sich hierbei nur geringe Auffalligkeiten.
Lediglich eine Probe war aufgrund der Uberschreitung eines zulés-
sigen Grenzwertes nicht verkehrsfahig gemaB Verordnung (EG) Nr.
1907/2006. Drei weitere Proben wiesen Kennzeichnungsméngel
gemal Verordnung (EG) Nr. 1272/2009 auf. Raumluftverbesserer
und Mittel zur Raumbeduftung werden auch zukiinftig im Fokus
der amtlichen Uberwachung stehen, da die gesundheitlichen As-
pekte noch nicht hinreichend bekannt sind.

Literaturverzeichnis:
Umweltbundesamt; Hintergrundpapier; Duftstoffe:
Wenn Angenehmes zur Last werden kann,; 2006

Umweltbundesamt; Duftstoffe — chemische Begleiter des Alltags;
2016, https://lwww.umweltbundesamt.de/publikationen/
duftstoffe-chemische-begleiter-des-alltags

Bundesministerium fur Umwelt, Naturschutz, Bau und Reaktor-
sicherheit; http://www.bmub.bund.de/themen/gesundheit-
chemikalien/gesundheit-und-umwelt/innenraumluft/duftstoffe/

Bundesinstitut fur Risikobewertung;,

Allergien durch Einatmen von Duftstoffen?; 14/2008, 05.08.2008;
http://www.bfr.bund.de/de/presseinformation/2008/14/allergien_
durch_einatmen_von_duftstoffen_-23421.html/
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Im Jahr 2017 unterlagen insgesamt 60.049 Betriebe der amtli-
chen Uberwachung. Die Futtermittelkontrolleure nehmen vor Ort
Inspektionen und Probenahmen vor. Sie orientieren sich dabei
am ,Nationalen Kontrollprogramm Futtermittelsicherheit”, das
unter Beteiligung des Bundes und der Lander erarbeitet wird.

Im Jahr 2017 wurden 4.192 Warenuntersuchungen durchgefthrt,
davon 54 zur Uberpriifung der Kennzeichnung, Aufmachung und
Werbung und 4.138 Probenahmen zur Analyse. An den entnom-
menen Proben wurden 64.714 Analysen vorgenommen. Die
amtliche Analyse der Proben findet vornehmlich im LAVES
(Futtermittelinstitut Stade) statt, teils auch in anderen staatlichen
Instituten der sogenannten Norddeutschen Kooperation. So
kann ein breites Analysenspektrum abgedeckt werden.

Tabelle: Betriebe, Kontrollen, VerstoBe, 2017

Kontrolle durch:

Warenuntersuchungen
Betriebe Inspektionen Priifung der daran
KZTJ?rZT?;cchrLL:]%g, Probenahme durchgefthrte
und Werbung Analysen
Sicherheit von Futtermitteln 60.049 2.097 54 4138 64714
Uberwachung im Uberblick T » . B N

@ Die Futtermitteliberwachung in Niedersachsen wird
landesweit durch das LAVES wahrgenommen. Seit Juli
2005 ist das LAVES auch fur die Futtermitteltberwachung
im Land Bremen zustandig. Niedersachsen und Bremen
sind zusammen mit einer Jahresproduktion von ca. 9 Mio.
Tonnen Mischfuttermitteln fur Nutztiere die bedeutendste
Futtermittelproduktionsregion Deutschlands.

Neben der Nutztierfutterproduktion befindet sich auch eine um-
fangreiche Heimtierfutterindustrie in Niedersachsen und Bremen.
Die Uberwachung erstreckt sich Gber alle Ebenen von der Futter-
mittelherstellung Uber den Handel bis hin zu landwirtschaftlichen
Betrieben.
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Bei den durchgefuhrten Inspektionen wurden 554 VerstoBe fest-
gestellt. Bei den Prifungen der Kennzeichnung, Aufmachung und
Werbung waren es 35 VerstdBe, bei Probenahmen 379 VerstoBe
und bei den daran durchgefuhrten Analysen 505 VerstoBe.

In diesen Fallen wurden durch das LAVES MaBnahmen eingeleitet.
Diese umfassten 2017 2 Belehrungen, 175 Verwarnungen, 5 Mal3-
nahmen gem. Art. 54 VO (EG) Nr. 882/2004 oder § 39 LFGB,
171 BuBgeld- und 2 Strafverfahren. In 148 Fallen wurden die
Vorgdnge an andere Bundesldnder oder andere Mitgliedstaaten
abgegeben. Dabei kénnen mit einer MaBnahme mehrere VerstdBe
geahndet werden.
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Zieltierarten

Zieltierarten sind alle
Tierarten, fur die ein
Zusatz von Maduramycin
im Futter zugelassen ist.
Dazu gehéren Trut- und
Masthihner. Als Nicht-
Zieltierarten gelten alle
anderen Tierarten, z. B.
Schweine. Hier ist dieser
Futtermittelzusatzstoff
nicht zugelassen.

Was steckt im Futter?

Zusatzstoffe bei der Futtermittelherstellung

@® Im Rahmen der Futtermitteliberwachung wird auch der
Einsatz von Zusatzstoffen in Futtermitteln kontrolliert. Die
Regelungen fur das Inverkehrbringen und die Verwendung
von Futtermittelzusatzstoffen ist in der VO (EG) Nr. 1831/2003
geregelt. Futtermittelzusatzstoffe konnen mehrere Funktionen
erfallen.

Beispielsweise kbdnnen sie
e den Erndhrungsbedarf der Tiere decken
e Auswirkungen der Tierproduktion auf die Umwelt positiv
beeinflussen
* die Verdaulichkeit erhéhen
* die Beschaffenheit tierischer Erzeugnisse positiv beeinflussen
e eine kokzidiostatische Wirkung aufweisen

Maduramycin-Natrium-Alpha ist ein zugelassener Futtermittelzu-
satzstoff der Kategorie Kokzidiostatika, der eine kokzidiosta-
tische Wirkung aufweist. Der Zusatzstoff wird in der Aufzucht
zur Vorbeugung von Kokzidiose, einer parasitaren Darmerkran-
kung bei Trut- und Masthlhnern, eingesetzt.

Aufgrund einer defekten Dosieranlage kam es in einem Mischfut-
terwerk zu unplanméaBigen Einmischungen von Maduramycin in
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verschiedene Mischfuttermittel fUr Zieltierarten und Nicht-Ziel-
tierarten.

Bei Nicht-Zieltierarten kann der Zusatzstoff Muskelkrampfe und
Leberschadigungen hervorrufen. Betroffen waren Endmastfut-
termittel fir Puten und Mischfuttermittel fur Schweine.

Im Endmastfutter darf der Zusatzstoff nicht mehr eingesetzt wer-
den, da eine Wartezeit (Abbau der Konzentration des Zusatzstof-
fes im Organismus) von drei Tagen vor dem Schlachttermin vor-
gesehen ist.

Alle belieferten landwirtschaftlichen Betriebe wurden umgehend
informiert. Die dort vorhandenen Restmengen wurden gesperrt
und durch die Hersteller zurtickgeholt.

Die noch im Mischfutterwerk vorhandenen produzierten Rest-
mengen wurden ebenfalls gesperrt und amtlich beprobt, um den
Gehalt an Maduramycin in den betroffenen Futtermitteln zu be-
stimmen. Die amtlichen Untersuchungsergebnisse zeigten, dass
die im betreffenden Zeitraum produzierten Futtermittel stark
schwankende Gehalte des Kokzidiostatikums aufwiesen.

Fur die futtermittelrechtliche Bewertung ist in diesem Fall die
Richtlinie fur ,Unerwinschte Stoffe in der Tiernahrung” (RL (EU)
2002/32) maBgebend. Der Hochstgehalt fur eine Verschleppung
des Maduramycins im Endmastfutter fir Masthihner und Puten
ist 0,05 mg/kg und fur Schweine 0,15 mg/kg.
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Tierschutz, Tiergesundheit und
Tierarzneimittel

@ In Niedersachsen kiimmern sich 40 kommunale Veteri-
narbehorden, das Landesamt fur Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (LAVES) sowie das Niedersachsische
Ministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Verbrau-
cherschutz (ML) um die Belange des Tierschutzes, der Tier-
gesundheit und des Tierarzneimittelwesens zum Wohl von
Mensch und Tier.
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Die landesweite Planung und Koordinierung der behordlichen
Uberwachung von Tierhaltungen durch die kommunalen Veteri-
narbehorden und das LAVES sowie die Fachaufsicht Gber vorge-
nannte Kontrollbehérden obliegt dem ML.

Zustandige Behorde und Ansprechpartner vor Ort rund um die
tiergerechte Haltung von Tieren sind die Veterinarbehoérden
der Landkreise und kreisfreien Stadte, des Zweckverbandes
Veterindramt JadeWeser und der Region Hannover. Die kommu-
nalen Veterinarbehdrden kontrollieren beispielsweise die Haltungs-
bedingungen von Tieren in landwirtschaftlichen Betrieben, in
Versuchstiereinrichtungen, Zirkussen und Zoos, auf Tierborsen
und Viehmarkten und Reitturnieren sowie von Heimtieren. Bei
VerstoBen gegen tierschutzrechtliche Anforderungen ergreifen
sie die erforderlichen MaBnahmen zum Schutz des Lebens und
Wohlbefindens von Tieren.

Die kommunalen Veterindrbehdrden werden dabei vom LAVES
unterstutzt, und zwar beratend vom dortigen Tierschutzdienst,
durch die technischen Sachverstandigen des LAVES bei der amt-
lichen Kontrolle von Betdubungsanlagen in Schlachtbetrieben
sowie durch die Veterindrinstitute des LAVES, die pathologische
Untersuchungen von Tierkérpern zum Nachweis von Tierschutz-
vergehen durchftihren.

Gesunde Nutztiere sind ein Baustein zur Erzeugung von sicheren
Lebensmitteln hoher Qualitdt. Die Optimierung von Haltungsbe-
dingungen, die Durchfuhrung von Schutzimpfungen oder die Ein-
haltung von Biosicherheitsvorkehrungen sind Beispiele ftir MaB-
nahmen, die dazu beitragen kénnen, dass Tiere nicht erkranken.

Die Verhttung und Bekampfung von Tierseuchen bzw. -krankheiten
ist gerade in Niedersachsen mit seinen rund 2,8 Mio. Rindern,
10 Mio. Schweinen und 100 Mio. Geflligel sowie angesichts des
weltweiten Handels mit Produkten tierischer Herkunft eine zen-
trale Aufgabe der Veterinarbehorden, denn Tierseuchen kénnen
groBe wirtschaftliche Schaden zur Folge haben (z.B. Geflugel-
pest) oder eine Gesundheitsgefahr auch fir Menschen darstellen.
Tierseuchengeschehen erfordern ein sehr schnelles Handeln aller
mit der Tierseuchenbekdmpfung betrauten Behorden.
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Daher werden in Niedersachsen bereits seit vielen Jahren abge-
stimmte Tierseuchenbekdmpfungskonzepte erarbeitet, bei lan-
desweiten Tierseuchenbungen gelibt und nach einem Seuchen-
geschehen — wo nétig — angepasst.

Tierseuchen betreffen in erster Linie Tiere, kénnen aber bei be-
stimmten Erregern auch Menschen betreffen. Diese werden als
Zoonosen bezeichnet. So kénnen bestimmte Erreger der Gefli-
gelpest (abhangig unter anderem vom H-Typ und vom N-Typ)
auch die Gesundheit des Menschen beeintrachtigen, wenn be-
stimmte Bedingungen zusammentreffen, wie enges raumliches
Zusammenleben von Mensch und Huhn, Hygieneméngel, illegale
Tierhaltungen etc. Andere Tierseuchen, wie die Afrikanische
Schweinepest (ASP), sind fir den Menschen ungefahrlich, weil
der Mensch sich mit dem Erreger der ASP nicht anstecken kann.
Diese Seuche muss aber trotzdem bekdampft werden, weil ihr
Auftreten bei Wild- oder Hausschweinen zum einen zu groBem
Tierleid, zum anderen zu riesigen wirtschaftlichen Schaden fuhrt.

Im Winter 2016/2017 waren die Behorden in Niedersachsen durch
zahlreiche Ausbriche der Geflugelpest vom Typ H5N8 (Avidre In-
fluenza, Vogelgrippe) besonders gefordert. Durch intensive An-
strengungen, insbesondere der betroffenen kommunalen Veteri-
narbehorden, gelang es, dieses in seinem Ausmal3 in Deutschland
bisher gréBte Vogelgrippegeschehen erfolgreich einzudammen.

Aufgrund der massiven Ausbreitung der Afrikanischen Schweine-
pest in den Wild- und Hausschweinebestanden einiger angren-
zender europdischer Lander wird eine Einschleppung dieser, ur-
springlich als exotische Tierseuche geltenden, Krankheit nach
Deutschland immer wahrscheinlicher. Ein Ausbruch wirde zu
erheblichen Leiden und Verlusten bei Wild- und Hausschweinen
fihren, hatte erhebliche Auswirkungen auf die Landwirtschaft
und ware sehr schwer zu bekdmpfen. (Weitere Informationen zur
ASP finden Sie ab Seite 76.)

Die Bekampfung der Afrikanischen Schweinepest stellt daher eine
besondere Herausforderung fur alle mit der Tierseuchenbekamp-
fung befassten Behorden dar. Daher werden derzeit intensive
Vorbereitungen u. a. durch die Einberufung von Expertengruppen
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vorgenommen, die Krisenplane erganzt und Materialien fur die
Seuchenbekdmpfung beschafft. In diese Vorbereitungen werden
behdérdliche und private Vertreter aus dem Bereich der Jagd sowie
potenziell betroffene Wirtschaftsbeteiligte einbezogen.

Fur die Behandlung von durch Bakterien ausgeldste Erkrankun-
gen sind Antibiotika zumeist unerlasslich. Die Wirksamkeit dieser
Arzneimittel ist jedoch gefahrdet, wenn Antibiotikaresistenzen
auftreten und ein Antibiotikum bestimmte Bakterienarten nicht
mehr abtodten oder deren Wachstum unterbinden kann. Da jeder
Gebrauch von Antibiotika bei Mensch und Tier zur Verbreitung
von resistenten Bakterien beitragen kann, gilt der im Arzneimit-
telgesetz verankerte Ansatz, die Anwendung von Antibiotika auf
das unerlassliche MaB3 zu reduzieren (Antibiotika-Minimierungs-
konzept), als ein wesentlicher Baustein zur Einddammung der Ver-
breitung von Antibiotikaresistenzen.

Dieses Antibiotika-Minimierungskonzept ermdéglicht Tierhalterin-
nen und Tierhaltern eine kritische Uberpriifung des Antibiotika-
einsatzes in ihren eigenen Nutztierhaltungen, um erforderlichen-
falls mit Unterstitzung des/der bestandsbetreuenden Tierarztes/
Tierarztin den Einsatz an Antibiotika zu reduzieren.

Das LAVES kontrolliert als zustandige Behorde die Umsetzung des
Antibiotika-Minimierungskonzeptes durch Nutztierhalterinnen
und -halter. Der Tierarzneimitteleinsatz in landwirtschaftlichen
Betrieben wird ansonsten durch die kommunalen Veterinarbe-
horden Uberwacht.
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Gefllgelpest und die Folgen

Ausbruch der Geflugelpest — Hinweise fir Verbraucher

@ Im Winter 2016/2017 kam es in Deutschland und Europa
zu dem bislang schwersten und langsten Gefllgelpest-Ge-
schehen. Bei dem Erreger handelte es sich um ein Influen-
zavirus vom Typ H5N8, der als hochpathogen (HPAI) einge-
stuft wurde. Der erste Fall innerhalb Europas wurde im
Oktober 2016 in Ungarn bei einem verendeten Wildvogel
festgestellt. In der Folge breitete sich das Seuchengesche-
hen groBflachig in Europa und Deutschland mit sehr
schneller Dynamik aus.

Im Zeitraum von November 2016 bis April 2017 waren allein in
Deutschland insgesamt 1.151 Wildvogel, 15 Tierparks/Zoos, 23
Hobbyhaltungen und 69 kommerzielle Gefltigelhaltungen betroffen.
Als eines der gefligelintensivsten Bundeslander war Niedersach-
sen insgesamt mit 45 HPAI H5N8-Ausbriichen beim Hausgefltgel
betroffen. Die Gefligelpestausbriiche in niedersachsischen Haus-
gefligelbestanden hatten mit rund 42 % aller Ausbriche bei ge-
haltenen Vogeln in Deutschland einen bedeutenden Anteil in
diesem Geschehen. Besonders haufig traten die Infektionen in
den geflugelintensiven Regionen der Landkreise Cloppenburg
und Oldenburg auf, wobei vornehmlich Putenhaltungen betroffen
waren (siehe siehe Ubersichtskarte und Tabelle 1). Der Hhepunkt
dieses Seuchengeschehens wurde im Marz 2017 im Landkreis
Cloppenburg mit 20 Ausbriichen in Putenmastbetrieben und einem
Ausbruch in einem Legehennenbestand erreicht.

Insgesamt mussten in Niedersachsen 66 Betriebe geraumt und
damit rund 817.000 Stiick Gefltgel getdtet und unschadlich be-
seitigt werden.

Neben den Ausbriichen in Gefltgelhaltungen wurden flachende-
ckend insgesamt 50 Wildvogel positiv auf HPAI vom Subtyp H5N8
und eine Graugans positiv auf HPAI vom Subtyp H5N5 getestet. In
Niedersachen waren vor allem Wildganse und Greifvogel betrof-
fen (siehe Tabelle 2), wahrend im gesamten Bundesgebiet am
haufigsten Wildenten und Schwéne positiv auf HPAI H5 getestet
wurden.
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Monat Landkreis Anzahl | Betroffene Tierart
November Cloppenburg 1 Pute

Vechta 1 Pute

Cloppenburg 2 Pute
Dezember Oldenburg 4 Pute

Northeim 1 Kleinsthaltung

Cloppenburg 3 Pute
Januar Oldenburg 2 Pute

Diepholz 1 Ente

Emsland 1 Gans
Februar Cloppenburg 2 Pute

Cloppenburg 21 Pute (20), Huhn (1)
Miirz Oldenburg 2 Pute

Wittmund 1 Ente

Ammerland 2 Ente (1), Kleinsthaltung (1)
April Cloppenburg 1 Pute

Tabelle 1: HPAI H5N8-Ausbriiche bei gehaltenen Végeln in Niedersachsen
(November 2016 bis April 2017)

Das Ausbruchsgeschehen fuhrte vor allem aufgrund der langen
Dauer zu einer extremen Arbeitsbelastung fur die Veterinaramter
der betroffenen Landkreise, fir die Task-Force Veterindrwesen,
das Dezernat 31 (, Tierseuchenbekampfung und Beseitigung tie-
rischer Nebenprodukte”) und das Lebensmittel- und Veterindrins-
titut Oldenburg des LAVES.

Im Rahmen der interkommunalen Zusammenarbeit wurden 17
Amtstierdrztinnen und -drzte aus niedersachsischen Landkreisen
und dem LAVES zeitweise zur Unterstiitzung eingesetzt. Die Task-
Force und das Dezernat 31 des LAVES standen den Landkreisen
bei der Arbeit rund um die Uhr unterstitzend zur Seite. Das Ins-
titut fur Epidemiologie des Friedrich-Loeffler-Institutes (FLI) unter-
stUtzte maBgeblich bei den notwendigen epidemiologischen Er-
hebungen und  Auswertungen sowie bei einzelnen
Risikobewertungen. Insgesamt wurden 6 Uberwachungszonen,
56 Sperrbezirke und 61 Beobachtungsgebiete wahrend dieser
Zeit eingerichtet.
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Allein in den Sperrbezirken waren rund 1.000 Betriebe mit knapp
5 Millionen Stiick Geflugel betroffen, die die AusmaBe des Gesche-
hens nochmals verdeutlichen. Die Diagnostik der Avidren Influenza
wurde im Wesentlichen im Lebensmittel- und Veterindrinstitut
Oldenburg des LAVES durchgeftihrt. Dort wurden rund 27.000 AIV-
Untersuchungen bei Gefltigel sowie rund 1.500 AlV-Untersuchun-
gen von Wildvogelproben durchgefihrt.

H5N8 HPAI
Landkreis positive Betroffene Wildvogelarten
Wildvogel
Ammerland 1 Héckerschwan
Braunschweig 1 Schnatterente
Cloppenburg 1 Stockente
Diepholz 1 Graugans
Friesland 2" Ringelgans, Graugans®
Gottingen 1 Graureiher
Hameln-Pyrmont 3 Hockerschwan, Saatgans
Hildesheim 7 Méusebussard, Graugans, Rotmilan
Leer 1 Graugans
ll_)UaCnhr?evr\:;)erg 2 Graureiher, Schwan
Lineburg 4 Stockente, Schwan, Bussard
Nienburg 1 Bussard
Oldenburg 1 Bussard
Peine 5 R(leiherente,‘ Hackerschwan, Wildente, Graugans,
Nilgans, Wildgans
Region Hannover 5 Reiherente, Graugans, Bussard
Rotenburg 2 Seeadler, Wildgans
Stade 4 Reiherente, Mausebussard
Stadt Hannover 2 Silberméwe, Graugans
\S/\t/?lﬁtelmshaven 3 Héckerschwan, Mausebussard, Tauchente
Wittmund 1 Méusebussard
Wolfsburg 1 Graugans

Tabelle 2: H5 HPAI positiv getestete Wildvigel in Niedersachsen ; *H5N5 positiv
(November 2016 bis April 2017)
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Aufgrund der gehduften Ausbriiche in Putenhaltungen im Land-
kreis Cloppenburg wurden dartber hinaus weitere Untersuchun-
gen (z.B. Windmessungen, Schadnager-Untersuchungen oder
auch verstarkte Wildvogelbeprobungen) zu méglichen Ein- und
Verschleppungswegen des Al-Virus zusammen mit den betroffe-
nen Landkreisen und dem FLI durchgefihrt. Eine eindeutige Ein-
trags- oder Verschleppungsursache konnte nicht identifiziert wer-
den. Hier besteht weiterer Forschungsbedarf.

Durch die Vielzahl der eingerichteten Restriktionszonen und des
langen Zeitraums, in denen die MaBnahmen zur Bekampfung der
Gefltgelpest aufrecht erhalten werden mussten, kam es zu enor-
men Einschranken der Tierhalter und aller am Geschehen beteilig-
ten Kreise. Die Umsetzung der Handelsbeschrankungen, insbe-
sondere fur lebendes Geflugel, war fir die Geflugelwirtschaft und
die Veterinarbehorden eine groBe Herausforderung. Das Influen-
zageschehen hat in der Landwirtschaft weit Uber die betroffenen
Regionen hinaus einen erheblichen Schaden verursacht

Ubersichtskarte des Gefligelpestgeschehens 2016/2017
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Afrikanische Schweinepest —
die Bedrohung rickt naher

Eine Tierseuche und ihre Folgen

@ Bei der Afrikanischen Schweinepest (ASP) handelt es sich
um eine fur den Menschen ungefahrliche Viruserkrankung
von Haus- und Wildschweinen. Diese Tierseuche unterliegt
der Anzeigepflicht und wird vonseiten des Staates bekampft.

Die staatliche Tierseuchenbekampfung ist eines der Hauptarbeits-
gebiete der kommunalen Veterinaramter. Ziele sind die Gesund-
erhaltung von Tierbestanden, die Verhinderung der Ubertragung
von Krankheiten auf den Menschen und die Vermeidung groBer
wirtschaftlicher Schaden durch Tierseuchen.

Im Jahr 2014 ist im Osten der Europdischen Union (Litauen) das
Virus der ASP angekommen. Seitdem hat es sich in Litauen, Lett-
land, Estland, Polen, Tschechien und Rumanien in vielen Gebieten
fest angesiedelt. Allein im Jahr 2017 wurde in den genannten
Landern bei 124 Hausschweinebestanden und bei 3.855 Wild-
schweinen das Virus nachgewiesen (Quelle: www.fli.de).

Die Entwicklung Uber die Jahre zeigt eine langsame, aber stetige
Ausbreitungstendenz in Richtung Westen. Neben dieser vorhande-
nen Ausbreitungstendenz kommt es immer wieder zu groBen
Spriingen des Virus. Schuld hieran ist menschliches Handeln, sodass
man festhalten muss, der Mensch ist das gréBte Risiko bei der
Verschleppung und Weiterverbreitung des duBerst resistenten Virus.
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Mit nicht erhitzten Lebensmitteln tierischer Herkunft, wie z.B.
Salami oder Rohschinken, kann das Virus Uber weite Strecken ver-
schleppt werden. Das unachtsam in der Natur weggeworfene
Salamibrotchen kann somit katastrophale Auswirkungen haben.

Zwei Dinge erschweren ganz besonders den Kampf
gegen die ASP:

0 Es gibt trotz intensiver Forschung keinen Impfstoff
gegen die Afrikanische Schweinepest.

@ Die Uberlebensfahigkeit des Virus ist beeindruckend.
In Salami oder Schinken bleibt das Virus bis zu sechs
Monate und in Kadavern verendeter Wildschweine bis
zu 18 Monate infektios.

Aus der Schilderung der Uberlebensfahigkeit des Virus wird deut-
lich, dass die Eliminierung des Virus aus einer infizierten Wild-
schweinepopulation kaum mdglich ist. Dies belegen auch die Er-
fahrungen der letzten vier Jahre in den baltischen Staaten. Keines
der dort betroffenen Gebiete ist die Seuche wieder losgeworden.

Folgen eines Nachweises der ASP

Die Folgen kann man durchaus als katastrophal bezeichnen. Dies
liegt zum einen an den direkten Schaden, wenn das Virus in einen
Schweinestall eindringt und die Tiere dann getotet werden mus-
sen, aber zum anderen in ganz besonderem Maf3e an dem sofort
einbrechenden Handel mit Schweinefleisch und Schweinefleisch-
produkten. Exportverbote in Drittlander und Preisverfall werden
die Landwirtschaft stark belasten, aber auch die weiterverarbei-
tende Lebensmittelindustrie wird Schwierigkeiten bekommen.
Wie groB das Ausmal3 in den beiden Bereichen sein wird, bleibt
abzuwarten.

Aufgaben der Behorden

Der Aufgabenbereich der Tierseuchenbekdmpfung und hier im
Speziellen bei der ASP-Bekdmpfung ist sehr vielfaltig. Die bei die-
ser Tierseuche zu treffenden MaBnahmen sind vor und nach dem
ersten Auftreten der Seuche sehr unterschiedlich. Ausbriiche bei
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Haus- und Wildschweinen erfordern ebenfalls ein unterschiedli-
ches Vorgehen. Die kommunalen Veterinaramter, das LAVES und
das zustandige Ministerium trainieren regelmaBig in Ubungen
den Ablauf und die Zusammenarbeit ftr den Fall des Ausbruchs.

MaBnahmen vor der Feststellung

Da der Mensch das groBte Risiko in der Verschleppung des Virus
darstellt, liegen momentan viele Aktivitaten der Veterindrbehor-
den in der Information und Aufklarung von Landwirtschaft,
Jagern, Verbrauchern und Personen, die berufsbedingt aus be-
troffenen Landern zu uns kommen, z.B. LKW-Fahrer oder Saison-
arbeiter. Jede dieser genannten Gruppen muss Uber die Auswir-
kungen des Nachweises bei Schweinen informiert werden, aber
insbesondere dartber, wie leicht das Virus mit Lebensmitteln tber
groBe Strecken weiterverschleppt werden kann.

Mit den Jagerinnen und Jagern wird viel Uber die notwendige
Reduktion des Schwarzwildbestands gesprochen und die Friher-
kennung einer moglichen Einschleppung. Hierzu dienen Blutproben
von erlegten Wildschweinen und die Meldung von jedem verendet
aufgefundenen Wildschwein. Dank moderner Untersuchungs-
methoden kann eine Infektion mit dem ASP-Virus auch bei stark
verwesten Tieren nachgewiesen werden.
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MaBnahmen nach der Feststellung

Ist ein Schweine haltender Betrieb davon betroffen, wird der Be-
stand getotet und alle Teile, die mit dem Virus kontaminiert sein
konnten, werden gereinigt und desinfiziert. Um diesen Bereich
werden durch das ortlich zustandige kommunale Veterindramt
ein Sperrbezirk (3 km) und ein Beobachtungsgebiet (10 km) ein-
gerichtet. Innerhalb dieser Restriktionsgebiete gelten bestimmte
Einschrankungen.

Wird das ASP-Virus bei einem Wildschwein nachgewiesen,
werden ebenfalls Restriktionsgebiete eingerichtet. Diese sind
jedoch deutlich gréBer. Hier spricht man vom geféhrdeten Gebiet
(115-km-Radius um den Fundort) und von der Pufferzone (30-km-
Radius). In beiden Bereichen gelten Einschrankungen und Anord-
nungen sowohl fur die Jager als auch fir die Schweine haltenden
Betriebe. Die Aufhebung der Restriktionsgebiete wird mehrere
Monate, wenn nicht gar Jahre dauern.

Steckbrief Afrikanische Schweinepest

e Viruserkrankung

e Fur den Menschen ungeféhrlich

e Keine Impfung moglich

e GroBe Widerstandskraft des Virus in Blut, Kadavern
und Lebensmitteln. Eine Ubertragung durch
Produkte wie Salami oder Rohschinken ist méglich.
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Rund um den Verbraucherschutz

@ Ihre Ansprechpartner zu Fragen rund um den Verbrau-
cherschutz finden Verbraucherinnen und Verbraucher
unmittelbar vor Ort in den kommunalen Behoérden fur die
Veterinar- und Lebensmitteliberwachung, bei den Fachleuten
des Niedersachsischen Landesamtes fur Verbraucherschutz
und Lebensmittelsicherheit (LAVES) oder im Ministerium
fur Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz (ML).
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Adressen

Niedersachsisches
Ministerium fur Ernahrung,
Landwirtschaft und
Verbraucherschutz
Calenberger Str. 2

30169 Hannover
Geschéaftszimmer:

0511 120-2105

Telefax: 0511 120-2385
Zentrale: 0511 120-0
poststelle@ml.niedersachsen.de

Niedersachsisches Landesamt
fur Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit
Réverskamp 5

26203 Wardenburg
Geschéaftszimmer:

0441 57026-102

Telefax: 0441 57026-179
Zentrale: 0441 57026-0
poststelle@laves.niedersachsen.de

Lebensmittel- und
Veterinarinstitut
Oldenburg
Martin-Niemaller-StraBBe 2
26133 Oldenburg
Telefon: 0441 9985-0
Telefax: 0441 9985-121

Philosophenweg 38
26121 Oldenburg
Telefon: 0441 9713-0
Telefax: 0441 9713-814
poststelle.lvi-ol@laves.
niedersachsen.de

Lebensmittel- und
Veterinarinstitut
Braunschweig/Hannover
DresdenstraBe 2

38124 Braunschweig
Telefon: 0531 6804-0
Telefax: 0531 6804-101
poststelle.li-bs@laves.
niedersachsen.de

Eintrachtweg 17

30173 Hannover
Telefon: 0511 28897-0
Telefax: 0511 28897-299
poststelle.vi-h@laves.
niedersachsen.de

Institut fur Fische und
Fischereierzeugnisse
Cuxhaven
SchleusenstraBe 1
27472 Cuxhaven
Telefon: 04721 6989-0
Telefax: 04721 6989-16
poststelle.iff-cux@laves.
niedersachsen.de

Institut fur Bedarfsgegen-
stande Luneburg

Am Alten Eisenwerk 2A
21339 Luneburg

Telefon: 04131 15-1000
Telefax: 04131 15-1003
poststelle.ifb-lg@laves.
niedersachsen.de

Futtermittelinstitut Stade
Heckenweg 6

21680 Stade

Telefon: 04141 933-6
Telefax: 04141 933-777
poststelle.fi-stade@laves.
niedersachsen.de

Institut fur Bienenkunde
Celle
Herzogin-Eleonore-Allee 5
29221 Celle

Telefon: 05141 90503-40
Telefax: 05141 90503-44
poststelle.ib-ce@laves.
niedersachsen.de

Kommunale Behorden
far die Veterinar- und
Lebensmittel-
Uberwachung

Landkreis Ammerland
Veterinr- und Lebensmittel-
Uberwachungsamt
Wilhelm-Geiler-StraBe 9
26655 Westerstede
Geschéftszimmer:

04488 56-5400

Telefax: 04488 56-5409
Zentrale: 04488 56-0
vet.amt@ammerland.de
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Landkreis Aurich

Amt fur Veterinarwesen und
Verbraucherschutz des
Landkreises Aurich und der
kreisfreien Stadt Emden
Fischteichweg 7-13

26603 Aurich
Geschaftszimmer:

04941 16-3901

Telefax: 04941 16-3999
Zentrale: 04941 16-0
veterinaeramt@
landkreis-aurich.de

Stadt Braunschweig
Fachb. Burgerservice,
offentl. Sicherheit,
Veterindrwesen und
Verbraucherschutz
Richard-Wagner-Str. 1
38106 Braunschweig
Geschéftszimmer 1:
0531 470-5903
Geschaftszimmer 2:
0531 470-5904
Geschaftszimmer 3:
0531 470-5814
Telefax: 0531 470-5709
Zentrale: 0531 470-1
veterinaerwesen@
braunschweig.de

Landkreis Celle

Amt fur Veterinar-
angelegenheiten u.
Verbraucherschutz

Alte Grenze 7

29221 Celle
Geschéaftszimmer:
05141 916-5900
Telefax: 05141 916-5999
Zentrale: 05141 916-0
Heiko.Wessel@lkcelle.de

Landkreis Cloppenburg
Amt fur Veterinarwesen und
Lebensmitteltiberwachung
EschstraBe 29

49661 Cloppenburg
Geschéaftszimmer:

04471 15-226

Telefax: 04471 15-430
Zentrale: 04471 15-0
veterinaeramt@lkclp.de

Landkreis Cuxhaven
Veterindramt
Vincent-Lubeck-StraBe 2
27474 Cuxhaven

Telefax: 04721 66-2585
Zentrale und Geschéaftszimmer:
04721 66-2132
veterinaeramt@
landkreis-cuxhaven.de

Stadt Delmenhorst
FD Veterinar- und
Ordnungswesen

City Center, Lange StraBe 1A
27749 Delmenhorst
Geschéaftszimmer:
04221 99-1234
Telefax: 04221 99-1232
Zentrale: 04221 99-0
verbraucherschutz@
delmenhorst.de

Landkreis Diepholz
Fachdienst Veterindrwesen und
Verbraucherschutz
GrafenstraBe 3

49356 Diepholz

Telefax: 05441 976-1744
Zentrale und Geschaftszimmer:
05441 976-1862
veterinaerwesen@diepholz.de

Landkreis Emsland
Fachbereich Veterinarwesen
und Verbraucherschutz
Ordeniederung 1

49716 Meppen
Geschéaftszimmer:

05931 44-1166

Telefax: 05931 44-3639
Zentrale: 05931 44-0
veterinaeramt@emsland.de

Landkreis Gifhorn
Veterindrwesen
Schlossplatz 1

38518 Gifhorn
Geschéftszimmer:

05371 82-391

Telefax: 05371 82-359
Zentrale: 05371 82-0
veterinaeramt@gifhorn.de

Landkreis Goslar

Fachdienst Verbraucherschutz
und Veterinarwesen fur den
Landkreis Goslar und die Stadt
Salzgitter
Heinrich-Pieper-StraBe 9
38640 Goslar

Telefax: 05321 7699843
Zentrale: 05321 7008-00
verbraucherschutz@
landkreis-goslar.de

Nebenstelle Salzgitter
Gesundheitsamt fur die Stadt
Salzgitter und den Landkreis
Goslar

ehem. Rhon-Klinik,
ParacelsusstraBe 1-9

38259 Salzgitter

Post Uber Landkreis Goslar
Telefax: 05341 839-2059
Zentrale: 05341 839-0

Landkreis Gottingen
Fachbereich fur Veterindrwesen
und Verbraucherschutz fur den
Landkreis und die Stadt
Gottingen

Walkemuhlenweg 8

37083 Gottingen
Geschéftszimmer :

0551 525-2493

Telefax: 0551 525-2570
Zentrale: 0551 525-0
veterinaeramt@
landkreisgoettingen.de

Landkreis Gottingen —
Nebenstelle Osterode a.H.
Katzensteiner StraBe 137
37520 Osterode am Harz

Post Uber Landkreis Gottingen
Telefax: 05522 951-065
Zentrale und Geschéaftszimmer:
05522 951-061

Landkreis Grafschaft
Bentheim

Abteilung fur Veterinarwesen
und Verbraucherschutz
Buddenbergsweg 7-9

48529 Nordhorn

Telefax: 05921 96-3200
Zentrale und Geschéftszimmer:
05921 96-06
veterinaeramt@grafschaft.de
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Landkreis Hameln-Pyrmont
Amt fur Veterinarwesen und
Lebensmitteltiberwachung
StntelstraBe 9

31785 Hameln
Geschaftszimmer 1:

05151 903-2514
Geschaftszimmer 2:

05151 903-2510

Telefax: 05151 903-2525
Zentrale: 05151 903-0
veterinaerwesen@
hameln-pyrmont.de

Landeshauptstadt Hannover
Gewerbe- und Veterinar-
angelegenheiten

LeinstraBe 14

30167 Hannover

Telefax: 0511 168-31234
Telefon nur LMU:

0511 168-31152

Zentrale und Geschéftszimmer:
0511 168-31153
32.2@hannover-stadt.de
(Veterinarwesen)
32.21@hannover-stadt.de
(Lebensmitteltiberwachung)

Region Hannover
Fachdienst Verbraucherschutz
und Veterindrwesen
Hildesheimer StraBBe 20
30169 Hannover
Geschéftszimmer:

0511 616-22095

Telefax: 0511 616-22826
Zentrale: 0511 616-0
fdvv@region-hannover.de

Landkreis Harburg
Veterinardienst
Von-Somnitz-Ring 13
21423 Winsen (Luhe)
Geschaftszimmer:

04171 693-466

Telefax: 04171 693-63612
Zentrale: 04171 693-0
veterinaeramt@lkharburg.de
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Landkreis Heidekreis
Fachbereich Veterinarwesen
und Verbraucherschutz
QuintusstraBe 1

29683 Bad Fallingbostel
Geschéftszimmer 1:

05162 970-306
Geschéftszimmer 2:

05162 970-229

Telefax: 05162 970-402
Zentrale: 05162 970-0
veterinaeramt@heidekreis.de

Landkreis Helmstedt
Geschéftsbereich Ordnung,
Verkehr, Veterindrwesen und
Verbraucherschutz
Charlotte-von-Veltheim-Weg 5
38350 Helmstedt
Geschéaftszimmer:

05351 121-2592

Telefax: 05351 121-2600
Zentrale: 05351 121-0
veterinaeramt@landkreis-
helmstedt.de

Landkreis Hildesheim
Fachdienst 203 Veterindrwesen
und Lebensmitteltiberwachung
Bischof-Janssen-Str. 31

31134 Hildesheim
Geschéaftszimmer:

05121 309-111

Telefax 1: 05121 309-1208
Telefax 2: 05121 309-1209
Zentrale: 05121 309-0
veterinaeramt@
landkreishildesheim.de

Landkreis Holzminden
Verbraucherschutz und
Tiergesundheit
Bgm.-Schrader-StraBe 24
37603 Holzminden
Geschéftszimmer:

05531 707-347

Telefax: 05531 707-345
Zentrale: 05531 707-0
veterinaeramt@landkreis-
holzminden.de

Zweckverband Veterinaramt
JadeWeser

OlympiastraBe 1, Gebdude 6a
26419 Schortens

Telefax: 04421 7788-770
Zentrale und Geschéaftszimmer:
04421 7788-0
veterinaeramt@jade-weser.de

Nebenstelle Brake

Breite StraBe 156

26919 Brake

Post tUber Zweckverband
Veterindramt JadeWeser
Telefax: 04401 927-610
Zentrale und Geschéaftszimmer:
04401 927-609

Nebenstelle Wittmund

Am Markt 9

26409 Wittmund

Post Uber Zweckverband
Veterindramt JadeWeser
Telefax: 04462 86-1402
Zentrale und Geschéaftszimmer:
04462 86-1405

Landkreis Leer

Amt fur Veterinarwesen und
Lebensmitteltberwachung
FriesenstraBBe 30

26789 Leer

Geschéftszimmer:

0491 926-1451

Telefax: 0491 926-1374
Zentrale: 0491 926-0
veterinaeramt@landkreis-leer.de

Landkreis Lichow-
Dannenberg

Fachdienst 39 — Veterinarwesen
und Verbraucherschutz
Konigsberger StraBe 10
29439 Luchow (Wendland)
Geschéftszimmer:

05841 120-286

Telefax: 05841 120-287
Zentrale: 05841 120-0
veterinaerwesen@
luechow-dannenberg.de
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Landkreis Lineburg
Veterinarwesen und
Lebensmitteltiberwachung
Auf dem Michaeliskloster 4
21335 Luneburg
Geschéftszimmer:

04131 26-1413

Telefax: 04131 26-1633
Zentrale: 04131 26-0
veterinaeramt@
landkreis.lueneburg.de

Landkreis Nienburg

FB 18 Veterindrwesen u.
Lebensmitteltiberwachung
Kreishaus am SchloBplatz
31582 Nienburg
Geschéftszimmer:

05021 967-113

Telefax: 05021 967-431
Zentrale: 05021 967-0
vetamt@Kkreis-ni.de

Landkreis Northeim
Gesundheits- und Veterinar-
wesen, Verbraucherschutz
Medenheimer StraBe 6/8
37154 Northeim
Geschéftszimmer:

05551 708-484

Telefax: 05551 708-422
Zentrale: 05551 708-0
veterinaeramt@landkreis-
northeim.de

Landkreis Oldenburg
Veterindramt
Delmenhorster StraBe 6
27793 Wildeshausen
Geschaftszimmer:
04431 85-391

Telefax: 04431 85-468
Zentrale: 04431 85-0
veterinaeramt@
oldenburg-kreis.de

Stadt Oldenburg

Amt fur Verbraucherschutz
und Veterindrwesen
Rohdenweg 65

26135 Oldenburg
Geschéftszimmer:

0441 235-4612

Telefax: 0441 235-4631
Zentrale: 0441 235-4610
veterinaerwesen@
stadt-oldenburg.de

Landkreis Osnabriick
Veterindrdienst fur Stadt und
Landkreis Osnabruick

Am Schélerberg 1

49082 Osnabriick
Geschéftszimmer:

0541 501-2183

Telefax: 0541 501-4416
Zentrale: 0541 501-0
veterinaerdienst@lkos.de

Nebenstelle Bersenbriick
Veterinardienst fur Stadt und
Landkreis Osnabrick
Bramscher StraBe 70

49593 Bersenbriick

Telefax: 0541 501-68599
Geschéftszimmer:

0541 501-8550
veterinaer-bsb@lkos.de

Landkreis Osterholz
Veterindramt

Kreishaus Il - Am Osterholze 2a
27711 Osterholz-Scharmbeck
Telefax: 04791 930-2199
Zentrale und Geschéaftszimmer:
04791 930-0

veterinaeramt@
landkreis-osterholz.de

Landkreis Peine

Fachdienst fur Veterinarwesen
u. Lebensmitteliberwachung
HopfenstraBe 4

31224 Peine
Geschéftszimmer:

05171 401-6055

Telefax: 05171 401-7726
Zentrale: 05171 401-0
lebensmittel.tiere@
landkreis-peine.de

Landkreis Rotenburg
(Wamme)

Veterindramt

Hopfengarten 2

27356 Rotenburg (Wimme)
Telefax: 04261 983-2399
Zentrale und Geschéaftszimmer:
04261 983-2357
veterinaeramt.row@lk-row.de

Landkreis Schaumburg

Amt fur Verbraucherschutz und
Veterindrwesen

BahnhofstraBe 25

31675 Biickeburg

Telefax: 05722 9668-08
Zentrale und Geschéftszimmer:
05722 9668-00
veterinaeramt.39@
landkreis-schaumburg.de

Landkreis Stade

Amt fur Veterinarwesen und
Lebensmitteltberwachung

Am Sande 2 - Gebaude C
21682 Stade

Telefax: 04141 12-3913
Zentrale und Geschaftszimmer:
04141 12-3931
veterinaeramt@
landkreis-stade.de

Landkreis Uelzen

Veterinar- u. Lebensmittel-
Uberwachungsamt
NothmannstraBe 34

29525 Uelzen

Telefax LM: 0581 82-747
Telefax Veterinar: 0581 82-748
Zentrale und Geschaftszimmer:
0581 82-736
veterinaeramt@Iandkreis-
uelzen.de

Landkreis Vechta

Amt fur Veterinarwesen und
LebensmittelGberwachung
Ravensberger StraBe 20
49377 Vechta

Telefax: 04441 898-1036
Zentrale: 04441 898-0
veterinaeramt@landkreis-
vechta.de
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Landkreis Verden
Fachdienst Veterinardienst
und Verbraucherschutz
Lindhooper StraBe 67
27283 Verden (Aller)
Geschéftszimmer:

04231 15-770

Telefax: 04231 15-773
Zentrale: 04231 15-0
veterinaerdienst-verden@
landkreis-verden.de

Landkreis Wolfenbuttel
Ordnungs-und Verbraucher-
schutzamt

Abt. Verbraucherschutz und
Veterindrangelegenheiten
Dietrich-Bonhoeffer-StraBe 8
38300 Wolfenbuttel

Telefax: 05331 84-781
Zentrale und Geschéaftszimmer:
05331 84-782
veterinaeramt@lk-wf.de

Stadt Wolfsburg
Veterindramt

DieselstraBe 18a

38446 Wolfsburg

Telefax: 05361 28-1836
Zentrale und Geschaftszimmer:
05361 28-2141
veterinaeramt@stadt.
wolfsburg.de
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